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Forklzderne i store dele af 1800tallet er ret enkle, idet de blot
er syet af et lige stykke stof eventuelt sammensyet af to stofbaner.
Stofstykket bliver rynket til en linning med knaplukning, og
forklzdert er ferdigt. Til fint brug kunne forklzdet vare af silke
eller halvsilke, og vi undersegte det fine taftforklede med
gron/gra changering, der herte til Ane Andersdatters kjole.
Skomagermadammen blev udstyret med to sendagsforklzder
i changerende bomuld.

Til hverdagsforklederne blev et hjemmevavet og hjemme-
spundet herforklzde fra Marie Kirstine Serensdatter, fedt nord
for Langd mellem 1810 og 1820, brugt som model (DGB
18:42). Materialemassigt valgte vi at indfarve et strukturvaevet
stykke bomuld til skomagermadammens hverdagsforklzder.
Skomagermadammen skulle ogsi have et pynteligt torklzede
til sin halsudskering. Tynde bomulds- og herkvaliteter med
broderi eller tambourering var meget populzre omkring 1840;
men det ville vere en meget bekostelig affere at f3 hind-
broderet dragtdele til Levende Museum, si vi valgte hvide,
strukturvavede terkleder til skomagermadammens halsud-
skering.

Maleren Christen Kobke var en stor inspirationskilde med
hensyn til hovedtej og sjaler. I 1832 malede han et dejligt billede
af en gammel bondekone. Hendes udtryksfulde, redmossede
ansigt er indrammet med hvidt fra kappens eller korsklzdets
kniplingsblonde. Under hagen ses et ternet silkebind fra huen og
over det hele bzrer hun et red- og hvidternet bomuldsterklzde.
Hendes kjole er stribet med store zrmer, og stramt krydset over
brystet barer hun et jacquardvavet sjal i olivengrent og dueblit
med en menstring af stiliserede blade. Hver tid har sine @stetiske
overvejelser om smukke sammensaztninger af menstre og farver,
og man vil vere tilbejelig til at stetisere fortiden med sin egen
tids smag, ndr man arbejder med kopier og rekonstruktion af
dragt. Derfor forekommer sammensztningen af farver og menstre
pd Kebkes maleri overraskende og tankevaekkende, fordi vi nok
ikke umiddelbart ville have valgt siledes med en 2001 smag.

I 1830erne flyttede Kobke sammen med sine foraldre til ud-
kanten af @sterbro, og her malede han i 1836 “Parti af Osterbro
i Morgenbelysning”.

[ hojre side af billedet promenerer en gruppe af byens borgere.

Kvinderne bzrer hvide kapper med strikyser over for at beskytte

sig mod solen, og som overtej barer de store sjaler. Et sjal er
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med snerer i siden, har firkantede snuder, og til praktisk
hverdagsbeklzdning brugte damer snerestovler af det sikaldte
fedtlzder. Feddlzder er fremstillet af ko- eller hestehud, og det
fremstar mat og uden glans i modsztning til de mere eksklusive
blanklzdersstovler’. Vi valgte at f2 specialfremstillet lave snore-
stovler med firkantede snuder i sort lzder, si skomagermadammen

kunne trippe ud pi brostenene i museumsbyens gader.

Kekkenpigen og pigerne fra 1864

Ved den naste dragttype til kvinder i Levende Museum var

der ikke tale om én dragt, men om elleve dragter bestdende af
skerter og liv, forkleder og hovedtej, stof- og striksjaler, fodtej
og endelig simple bomuldsunderskarter til at give fylde.

Flere forskellige aktarer skal kunne bruge dragterne, hvilket iser
for livenes vedkommende kan give specielle problemer, fordi
mennesker er skabr forskelligt. Udviklingen af disse dragter
krzver en ny arbejdsmetode, fordi de samme kildestudier skal
give et varieret resultat, si dragterne kan ses i gadebilledet uden
at virke for ens, og samtidig vere genkendelige som 1864-
dragter.

Dragterne til kokkenpigen i kebmandsgirden og til de andre
piger er med deres datering i 1864 nasten 25 ir yngre, og
med deres sociale placering hos tyendet i kebstaden fra et helt
andet socialt lag end den selvbevidste skomagermadamme.

Fra madammens dragt til pigernes har vi stilmassigt bevaeget
os gennem en periode, hvor krinolinemoden har veret frem-
herskende, og i 1860erne er vi i den absolut sidste og mest
omfangsrige del af denne mode.

Den efterfolgende modes mest markante trzk er tournuren,
der fremhaver damernes bagdele. Med krinolinemoden blev
taljen meget interessant, og damer snorede sig stramt med
korsetter for at blive sd slanke som muligt. Det stilmassige
forbillede var rokokoen i midten af 1700tallet, og den ideale
kvindefigur var timeglasset med det slanke midtpunke ved taljen
og stor fylde i skerterne. Den attraktive fylde blev opniet med
mange forskellige slags underskerter forsynet enten med ind-
vevede afstivningsmaterialer eller med borter og fleser af stof
eller hestehir. Kjolevidden forneden kunne vare helt op il 8-10
meter i fabelagtige selskabskjoler med tvergiende Raeser af
elegante stoffer. Hertil brugte man dekolleterede overdele med

korte 2rmer, der blottede de moderigtige, fyldige damearme.

21

































32

under husmoderens sociale niveau. 1 Arhus Politis arkiv findes
et gribende kildemateriale i form af en rekke portratter af
personer, der har varet pd kant med loven i perioden 1870-
19032, Blandt dem er den unge Mathilde Sofie, der i 1882 blev
demt for tyveri.

Forinden havde hun varet tjenestepige; men var nu under
fattigforsorgen. Hun er altsd socialt placeret under fyrbaderens
kone, som i sin rammehistorie har varet tjenestepige, men som er
steget op i det sociale hierarki i stedet for at synke. Mathilde Sofie
var fadt i 1863 og 18 4r, da fotografiet bliver optaget. Hun berer
en kjole, der er syet af et kraftigt, stribet stof, som kunne vare
hvergarn. Kjolen er delt i et skart og et hoftelangt frakkeliv med
knapper og knaphuller midt for og med lzggede besztninger
nederst p3 de lange @rmer. Livet er ikke knappet fra taljen og
nedefter, hvilket er meget uszdvanligt og kan tyde p4, at den
unge pige er gravid. En anden ung pige i Arhus Politis arkiv,
Nicoline, blev allerede som 154rig i 1881 anholdt for prostitution
i Arhus. Hendes far, der var indsidder og handelsmand, var ded
tidligt, og moderen var herefter flyttet til byen med sin unge
datter. I 1884 bliver Nicoline kun 17 &r gammel fotograferet,
efter at vere tiltalt for en lang rekke tyverier og flere rilfzlde af
prostitution. Ogsd Nicoline barer en kjole med samme stribede
stof i over- og underdel. Over kjolen har hun en merk, heklet
overdel uden @rmer, en hvid slejfe i halsen og et ternet forklzde
med et langt bindebédnd, der er krydset pé ryggen og bundet i en
slojfe foran. Nicoline er ogsa placeret socialt under fyrbaderens
kone i Den Gamle Bys formidling af 1880erne.

I 1889 blev tyendet pd Natalie Zahles Skole i Kebenhavn
fotograferet i deres stiveste puds®. De var altsd mennesker i et
ansettelsesforhold. P4 trods heraf er mindst to af kvinderne
madre, hvis bern er med p3 billedet. Alle kvinderne barer
kropsnare liv, som enten er ensfarvede i morke farver eller
stribede, og der er et enkelt liv i et storternet stof. Livene er
knappet med mange sm3, tztsiddende knapper — enten midt for
eller asymmetrisk. Alle siddende kvinder barer skort af samme
stof som livet — herunder ogsé kvinden med den storternede
kjole. Samtlige ni kvinder pa billedet berer forklzder — tre har
smzk og de avrige gir til taljen. De fleste forkleder er hvide
og pyntelige, og to af dem er forsynet med fine blondekanter.

P3 et andet foto fra 1888 af syerskerne pa Christiane Donatskys

systue i Helsingpr, barer de unge, selverhvervende damer ligeledes









I 1840 blev billedhuggeren Bertel Thorvaldsen fotograferet
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i den tidlige forografiske teknik daguerreotypi®. Thorvaldsen er
over sine morke bukser ifert en losthzngende kunstnerkittel med
revers og med opslag pd de lange zrmer. Den er gennemknappet
midt for, og han barer den skedeslost, omtrent dbentstiende
med kun én knap knappet.

Edvard Bentzen udferte i 1866 et maleri af billedhuggeren
H.V. Bissen i sit atelier. Bissen er ifert lyse bukser og lesthzngende,
knelang kunstnerkittel. Kitlen har et glat berestykke, hvortil
forstykket er rynket. Ermerne er af samme type som pi Freunds
kittel. Vi valgte at sy kitlerne i en halvbleget horlerred med glat
barestykke og pastukne lommer til dekoratorens redskaber.
Kitlen bliver lukket med benknapper og knaphuller.

Trommeslagerens sociale placering og funktion i kebstzderne
er behandlet i Birgitte Kjars artikel i denne &rbog*'. Tromme-
slageren udferte sit arbejde kledt i sit almindelige toj og ikke
i en form for officiel uniform. Udgangspunktet for hans dragt
er Pietro Krohns maleri fra 1868 af en trommeslager fra Aros-
kebing. Maleriet forestiller en gammel, hvidskzgget mand, der
bruger sin tromme som anretterbord for frokosten. Savel den
aldrende trommeslager som den gamle, bebrillede kone, der
sidder foran ham med kappe og kysehat, ma vere kledt som i
deres ungdoms dage, for de er begge meget gammeldags pakledt.
Hun med store 1830er zrmer og hojtsiddende taljeoverskering,
og han med mandsdragtens tilsvarende korte troje. Den brune
troje er dobbeltradet med blanke knapper, revers og skind-
besztning i nakken. Vi valgte en brun, ulden, opkradset kvalitet
og et bladt, brunt skind, der blev bearbejdet for at se gammelt
og brugt ud. Krohns trommeslager har hej sort hat, sa vi fik
specialfremstillet en tilsvarende. Desuden fik Den Gamle Bys
trommeslager en enkeltradet vest af et menstervavet stof.

Vesten er i 1800taller nzsten det eneste sted, hvor herrerne kan
forneje sig med lide farver og menstre i deres dragt. Modellen
til vesten blev taget efter en vest fra samlingen (DGB AM27) %,
og det menstervevede stof svarer i karakter til de spzndende
vesttojer fra England, der var en stor importvare i midten af
1800tallec*. Blandt andet var stoffer med sammensatninger

af flojls- og fladvaevede striber populzre, og vi fandt en vare
med en flojlsagtig, stribet virkning. Den ovrige del af cromme-

slagerens piklzdning behandles sammen med mandsdragterne

fra 1864.
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en del af den hvide herlzrred blev tonet graligt for at virke mere
overbevisende hjemmegjort. Sivel p& malerier som p3 fotos lader
mand i 1800tallet sig se med vest og skjortezrmer, si den mulig-
hed ville vi ogsé have i Levende Museum og syede endnu en
enkeltradet vest samt en dobbeltradet efter en anden vest i sam-
lingen DGB 199:23). Desuden er alle m&ndene forsynet med
halsklude, som er syet i et udvalg af ternede, monstervavede og
indfarvede kvaliteter. l

For mandene kan komme pi gaden, skal de have hovedtoj og
fodrej. Hovedtojet skal vaere prikken over i’et, og fodtejet skal
give den rigtige gang, som pavirker hele dragten.

Ec foto af tilskuerne ved en valgtale i Skalsker i 1868 kan
supplere Heinrich Hansens maleri med oplysninger om kasketter
og andre former for mandshovedtej med deres variation af
faconer p kasketskygger og -pulde®. Her er blade kasketter,
flade kasketter og kasketter med hej puld og stiv, blank skygge.

Vi fremstillede et udvalg af forskellige kasketfaconer i brunt
og blit. Girdskarlene blev udstyret med tresko, som var den
almindelige arbejdsbekledning i 1800tallet. Der er flere
forskellige treeskofaconer i 1800talle; men vi valgte de sikaldt
langovrede typer, der dzkker hele forfoden*. Desuden fik vi
specialfremstillet to typer af mandsstevler. Den ene type er en
kopi af et par lange skaftestavler af sort fedtlzder i samlingen.
Af proveniensen fremgar, at de har varet med i krigen i 1864.
De har brede snuder og en kraftig hzl (DGB 507:55)*.
Desuden valgte vi at f fremstillet lavere snorestovler med forleg
i engelske stovler fra tiden®. Blandt andre trommeslageren kan
trampe rundt i Den Gamle Bys gader med de lange, kraftige
stovler, og trommeslageren kan oven i kebet svinge med den

hoje, sorte hat, nir han meder publikum i Levende Museum.

Afslutning

Séledes blev nasten en halv kilometer stof omskabt til museums-
formidling i projekt Levende Museum. Akterernes dialog og
gestik er sammen med dragternes detaljer forhdbentlig med til at

bidrage til forstdelsen og oplevelsen af fortidige livsvilkdr i de

danske kebstzder.
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Trommeslageren

Af Birgitte Kjer

I forbindelse med Den Gamle Bys projekt Levende Museum har museet
faet en trommeslager, der hajlydt annoncerer aktuelle aktiviteter og salg
af varer. Overinspektor, cand.mag. Birgitte Kjar fortaller her om den
historiske baggrund for og betydning af trommeslagerens arbejde.

— og skal ved offentlig trommeslag publiceres og pa
gaderne oplases

Hvordan bekendtger man nyheder? I vores verdensomfattende
[T-samfund er svaret enkelt: Alt kan hentes via elekeroniske
medier, lige fra politiske nyheder til oplysninger om varer eller
nye teaterstykker. Tidligere var aviserne en nyhedskilde, igen
med nyheder bade af politisk og merkantil art. Men aviserne
niede forst i lobet af 1800tallet ud uden for de storre byer.
Hvordan bekendtgjorde byens styre for da nye veduegter?
Hvordan gjorde kebmendene opmarksom p3, at de havde fiet
nye, spendende varer hjem? Og hvordan formidlede regeringen
indholdet af love og forordninger ud til folk i en tid, hvor ikke
nedvendigvis alle var skriftkyndige endsige havde adgang til de
trykte love'? Ved stadstamburen eller rommeslageren.

Mange love og forordninger i 1700tallet afsluttes med en
passus som den i overskriften, men vi ved, at i hvert fald allerede
i 1500tallet kendte man ogsé til, at trommeslageren trommede
folk sammen og opribte lovenes tekster. I Ribe havde byens
“instrumentist”, der spillede til bryllupper, siden 1569 skullet
holde en dreng, der kunne sld pa tromme, til brug ved bekendt-
gorelser. Senest 30 &r senere havde byen fiet egen trommeslager
til formélet; han kendes som en af byens embedsmand i 4r
1600°. Blandt disse har han dog nzppe rangeret hejt; i 1640 og
1650 navnes Mogens (Morids) Tromslager i byens skattelister,
men omtales ogsi som “karl”*.

Op gennem 1700- og 1800tallet genfinder vi trommeslageren.
Et par dyk i teksten til love og forordninger kan illustrere hans
funktion:

1725 10 marts, § 7: Denne Fr. skal ved offentlig Trommeslag
2de Gange om Aaret og for de ordinaire Flytte-Tider publiceres,
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Kokkenerne i Den Gamle By

— som indfering til kekkenets
danske kulturhistorie

Af Benno Blesild

Kokkener og madkultur har en central placering i Den Gamle Bys
Levende Museum. I denne artikel giver museumsinspektor, cand.mag.
Benno Blesild et signalement af de danske kokkeners kulturbistorie.
Der er nemlig ikke blot tale om en losrevet teknologisk udvikling.
Kokkenernes andring over tid er tat forbundet med forandringerne

i borgerskabets familiemonster og husholdningsokonoms. Artiklen
munder ud i en beskrivelse af Levende Museum i ildsteds- og i
komfurkokkenet.

Duft og smag historien
Med projekt Levende Museum har Den Gamle Bys gaster fiet
en ny indgangsvinkel til at opleve kulturhistorien. Publikum kan
bogstaveligt kigge kebmandens kekkenpige fra 1864 og den
unge husmoder i Havbogade fra 1885 over skulderen, og afeske
dem “staldtips”, gode ideer til middagsretter samt smagsprover
pd den mad, hvis fremstillingsproces man er vidne til.

Har man overvaret publikums reaktioner pd Levende Museum
i de to kekkener, er man ikke i tvivl om, at maden stir i centrum,
tet fulge af beundringen af dragter og atmosfere. Arsagen tl, ac
det blev kekkener, museet valgte forst at satse pd i Levende
Museum er, at man netop her kan formidle indtryk, der prencer

sig gennem sdvel syns-, smags-, lugte-, hore- og folesansen.

Kokkenets kulturhistorie

Selvom kekkenerne ikke har indtaget nogen prangende plads

i danmarkshistorien, s3 har man lige siden museets grund-
leggelse haft oje for dets specielle formidlingsmassige kvaliteter.
Ved genopferelsen af Borgmestergirden i 1914, var Peter Holm
ikke i tvivl om, at et af rummene skulle indrettes som et kekken
med bent ildsted. Siden er der labende blevet indrettet nye
kekkener ved genopferelsen af nye bygninger i museumsbyen.
Spredt ud over Den Gamle By findes der siledes i dag 13
kekkener, der i tid fordeler sig mellem 1683 og 1929.



Museets ambitioner rekker dog med Levende Museum videre
end blot at anskue kekkenerne som lasrevne “madvarksteder”. De
skal derimod opfattes som integrerede led i de pagzldende tidstums
organisering af dagligliv og reproduktion. Vagten er derfor lagt p3,
at dagsrytmen i kokkenet og de méltider, der tilberedes, passer til
den livsform og familietype, der er skildret henholdsvis i Kebmands-
girden anno 1864 og i togfyrbederens hus i Havbogade anno 1885.

Ildstedet hos kebmanden og stebejernskomfuret i Havbogade
ber altsd ikke kun opfattes som udtryk for automatisk teknologisk
udvikling. De ber ses i sammenhang med den radikale udvikling
i familieformen, der pabegyndtes i anden halvdel af 1800tallet.
Togfyrbederens unge kone, Ellen Johanne er nemlig som hus-
moder eksponent for kernefamilien. Det er neppe tilfzldigt ac det
mere rationelle komfurkekken for alvor vinder frem samtidig med
at kernefamilien gir sin sejrsgang gennem alle lag af det danske
samfund.

[ og med at husmoderen, der jo havde mange andre goremal,
selv blev langt dybere involveret i madlavningen i irtierne omkring

1900, kom der for alvor gang i udviklingen af kekkenets teknologi.

Det dbne ildsted
Og saa blev Prinsen ansat som kejserlig svinedreng. Han fik et
daarligt Kammer nede ved Svinestien og her maate han blive; men
hele Dagen sad han og arbejdede, og da det blev Afien, havde han
gjort en nydelig, lille Gryde, rundt om paa den var Bjelder, og si
snart Gryden kogte, saa ringede de saa dejligt og spillede den gamle
Melodi:

Ach, du lieber Augustin,

Alles ist vak, vek, vak!
Men det allerdejligste var dog, at naar man holds Fingeren ind
i Dampen fra Gryden, saa kunne man straks lugte, hvad Mad der
blev lavet i hver en Skorsten, der var i Byen; se det var rigtignok
noget andet end en Rose '.

Sidan formulerer H.C.Andersen sig i 1841. Og p4 denne tid
var det helt korreke, at maden i alle danske hjem blev fremstillet
direkee i skorstenen. Ud fra en udviklingshistorisk anskuelse er
det dog mere rigtigt at sige, at da man i danske kebstadshuse
omkring 1500 indferte murede skorstene, si placerede man dem
direkte over ildsteder’.

Arnen, det ibne, stensatte eller murede ildsted kan i det

danske omride spores mere end 5000 &r tilbage til stenalderen.
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kendes i vor sene eftertid som en tallerkenrzkke. I 1767 var det
stadig en selvfolge, at benzvne fade og tallerkener som tintoj.

Porcelen var rasende kostbart og fajance endnu meget sjzldent.

Forridsekonomien

Det er nzvnt, at man kan knytte en bestemt familieform, nemlig

tregenerations- eller slegtsfamilien til ildstedskekkenet. Man kunne
med samme ret henfore det til en speciel familieekonomi:
forrddsekonomien.

Der hvilede et stort ansvar p3 datidens madmor. Hun stod
inde for, at der var forrdd nok til nzste hestszson, og det var
hendes og kekkenpiges indsigt, der skulle sikre den rigtige
opbevaring, si man undgik madforgiftning.

Det var specielt kedet, man skulle vare varsom med.
Flzskesiderne blev umiddelbart efter slagtningen lagt i saltlage
i store trzkar. Skinkerne blev hzngt til regning pa en rist i
skorstenen eller hengt til terre pa heje stativer. Stort set alt det
ovrige blev forarbejdet til polser. Det var ganske vist arbejds-
krevende, for kedhakkeren blev introduceret i 1870erne, men
pelserne, der kunne saltes, ryges og terres, var den bedste mide
at sikre en vis afveksling i forridet.

Fisk blev oftest terret eller saltet. Rug og byg opbevaredes i

store mangder pi lofterne. Det var nedvendigt med mellemrum

[ldstedskokken. Tegning af
interior fra Kvindernes
Udstilling 1895.
lldstedskokkenet blev fremstilles
med stenguly og gammeldags
kokkentoj anbragt pi hylder

og tallerkenrekker.

Fra Else-Marie Boyhus:

I lere som kokkepige, 2000.
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at lufte korner, s3 det ikke “tog varme” — selvantendte eller blev
angrebet af svamp eller anden darligdom. De to kornsorter var
rygraden i datidens kekken. Rugen blev brugt til bred, mens
byggen blev anvendt til valling og grod. Ogsa rter og benner
kunne torres og gemmes pa loftet. Af gronsager fik man i
storstedelen af dret kun kal. Oprindeligt endda kun grenkal.
Hvidkilen begyndte at gore sig geldende i rene omkring 1700,
men den blev aldrig s& udbredt som grenkilen .

Blomkilen kendte man allerede i slutningen af 1600callet, men
den var ikke serlig udbredt for 1800. Det samme gor sig geldende
for rosenkilen . Det faktum, at alle grensager, der blev anvendt
i maden, for 1850 blev benzvnt kil i daglig tale, viser hvilken
dominerende position gronkalen havde i datidens ernzring,

Kartofler blev introduceret i det danske kokken allerede i
1700tallet; men de vandt ikke storre udbredelse. Det skyldes
tildels, at man ans3 dem som giftige i lighed med de ovrige
planter af natskygge familien. Derfor lod man altid de skrellede
kartofler vande ud mindst et degn, inden man kogte dem .

Det forste sted kartoflerne vandt en vis popularitet var sukker-
brunede som tilbeher til gronlangkal. Her kom de ind som erstat-
ning for sukkerbrunede kastanier, der siden middelalderen havde
varet gronlangkilens faste folgesvend pd danske middagsborde.

Ildstedskekkenet var specielt malrettet til datidens mltider.
Morgenmaden, davren bestod som oftest af ollebred ledsaget af
kogt, saltet sild eller flesk. ' Dllebreden havde bedst af at trekke
natten over, inden den blev varmer igennem af morgenens forste
ild. Den varme mad midt p3 dagen bestod for det meste af to
retter: sebemaden samt salt- eller bradmaden. Man begyndte med
sobemaden, mens saltmaden blot skulle stille den sidste appeti.

Om aftenen fik man rugbred med fedr eller smer.

Komfurets forlpbere
Ordet komfur kommer ind i det danske sprog via det hollandske
komfoor, der igen er afledt af det franske ord for varmestue
chauffoire . Flere forfattere har betegnet indforelsen af kom-
furer, som den forste revolution i danske kekkener i 5000 ir.
Det var i s3 fald en glidende omveltning. Allerede i 1600tallet
begyndte man i mere velstdende kebstadshuse at forbedre
ildstedet.

Det forste skridt var at legge en smedejernsplade ud over hele

ildbenken'”. Det gjorde den lettere at rense for aske, og jernets



varmeledende egenskaber gav nye muligheder for at variere
varmen. [ 1700callet blev det almindeligt i velstiende hjem

i starre danske byer, at veeggene under rogfanget blev forsynet
med en stobejernsplade, senere i drhundredet blev det almin-
deligt at ildstedets vegge var bekledt med fliser. Det var en
prakrisk foranstaltning, som ogsd var almindelig brugt pa den
side af skorstenen, der vendte ind mod stuen. En af de iojne-
faldende fordele var, at man slap for problemer med at lobe-
soden misfarvede veggene. I kakkenets ildsted fik man to
umiddelbare fordele. At rengeringen blev lettere og at fliserne
reflekterede lysert fra ild og gloder ™.

Midt i 1700tallet begyndte man at forsyne ildbenken med
huller og riste, si det blev muligt at give brendet undertrzk.
Det gjorde optendingen lettere og gav mulighed for hurtigt
at skabe stzrk varme. Disse gruber blev ogs3 jernforedede og
dzkket af jernpladen. Herved skabtes de forste aflukkede
ildkamre. I den tidligere citerede taksation af Mentmester-
girdens kokken fra 1767 beskrives ildstedet siledes: “aaben
Skorsten, med en Jern Pille og en Jern Plade, saa og ved Siden
af Skorstenen under Vindverne 5 Comforthuller med Jern
Comforter”". Disse Comforthuller synes at vare en tidlig
sproglig forvanskning af komfurhuller.

Komfurhullerne blev efterhinden ogsd forsynet med
indfyringslager, rist og askeldge. Dermed var komfuret en
realitet. Men kun for de mest velstillede. Der var tale om hejt
udviklede ildsteder, der var afhzngig af sivel smedens som
murerens ferdigheder. Det siger sig selv, at sidan luksus var

forbeholdr de f3.

Stebejernskomfuret
Komfuret vandt forst udbredelse i brede dele af kobstzdernes
befolkning, da landets mange jernsteberier omkring 1850 var
i stand til at levere industrielt fremstillede komfurer af
stebejernsplader. Man skulle ganske vist stadig have en kyndig
murer til at rejse det i kekkenet, men det var hverken s dyrt
eller sd svart som 1700tallets delikate samarbejde mellem
beslagsmeden, mureren og flisedekkeren.

Den forste forudsztning var stebejernet. De norske bjerg-
verker havde siden midten af 1500tallet forsynet Danmark
med billeggere og vindovne af stobejern; men de var kostbare

og derfor forbeholdt et f3ral.
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Forst efter at englenderen Abraham Darby i 1709 indrettede
sit jernvark i Coalbrookdale i Shropshire med en hgjovn til at
udsmelte jernet med kul i stedet for tre, skabtes forudsztning-
erne for, at stebegods kunne fremstilles, der hvor afsetnings-
mulighederne var sterst.

Danmarks forste jernsteberi blev anlagt i Frederiksvark af
general Classen i 1769. Classen havde af kongen opniet eneret
pd at fremstille artilleri ved at nedsmelte harens og flidens
kasserede kanoner™. Selv om det gik fint med kanonerne,
begyndte jernstoberiet i Frederiksvark allerede &ret efter af frem-
stille gryder og ovne.

Samtidig havde skotten Thomas Potter fiet bevilling til at
oprette et stoberi p& Christianshavn.

I 1805 oprettede Thomas Weiss endnu et jernstoberi pa
Christianshavn som imidlertid mécte lukke i 1830. Samme &r
flyttede grundleggerens son, C.F.Weiss til Horsens og grund-
lagde der provinsens forste jernsteberi?'.

I lobet af de folgende 20 &r oprettedes der jernstoberier
i hovedparten af de danske kebstzder.

Det industrielt fremstillede stebejernskomfur er eksponent for
en ny tidsalder, hvor kebstzdernes borgerskab satte det storste

preg pd samfundsudviklingen.

Komfurkekkenet

Til trods for den rationaliseringsgevinst, der 13 i de fabriksfrem-

stillede stobejernskomfurer, si var det forbundet med store om-

kostninger at g ind i komfuralderen. Komfuret skulle kabes

for penge og alle kogekar og pander skulle skiftes ud. Kun helt

flade pander kunne bruges pi komfuret. Kobberkedlerne skulle

forsynes med “szk”, der passede ned i komfurets ringe, og

jerngryderne skulle have “drat”, en kant, der forhindrede dem

i at kile sig fast i ringene. Alle keramikgryderne, for eksempel

jydepotterne, som man havde brugt til ellebred og velling,

kunne ikke klare den koncentrerede komfurvarme og mirtte

kasseres*. Det samme gjaldt stegeristen, der de naste 120 ar

1d gemr og glemt pi lofterne, indtil ferielov og parcelhushaver

omkring 1970 gav dem endnu en chance i form af havegrillen.
De gamle ildsteder havde veret selvforsynende med lys. Det var

komfuret ikke. S3 petroleumslampen, der i 1853 blev introduceret

i Danmark, vande ogs3 hurtigt udbredelse i kekkenerne.

Kokkener undergik store &ndringer med komfurets indtog.
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man brugt fedt i den daglige husholdning*. Det var kun pa
Fyn og i dele af Ostjylland, at mzlken havde varet si rigelig,
at melkeretter havde spillet en vis rolle i den daglige ernering.

Andelsmejerierne muliggjorde en eksplosion i kvagholdet.

Det betingede at malk, smor, flede og ost blev bade billigere og
bedre. Affaldsprodukterne fra mejerierne, skummetmalk og valle
egnede sig glimrende til svinefoder, s& ogs pa det felt skete der et
forsyningsmessigt kvantespring.

Der kom fersk kad pa middagsbordene til aflasning for salt-
maden. Fleskestegen, som hidtil havde vret s& godt som ukendt,
gik efter 1880 sin sejrsgang gennem borgerskabets sondagsmiddage.
Den fik en fast folgesvend i kartoflen, der hidtil ikke havde vret
serlig populer. Fra 1880 til 1900 udviklede den sig til danskernes
hoved ernzringskilde sammen med malkeprodukterne. Siden den
tidlige middelalder havde rugbred og el ellers indtaget den position.

/g blev ogsd i forbindelse med etableringen af andels-
bevagelsen fra 1870erne s3 let tilgengelige, at de i langt storre
tal end ferhen kom til at indga i tilberedningen.

Den forbedrede kakkenteknologi og forsyningssituation
medforte ogsd, at det gennem henkogning blev muligt at bevare
sensommerens rigelighed af frugt og grensager til vinteren.

Familiemenster og levemade var i rivende udvikling. I storste-
delen af borgerskabet anvendte man nu kniv, gaffel, ske og hver sin
tallerken. Miltiderne blev hos borgerskabet indrtaget i spisestuen
alene af herskabet, mens tyendet spiste i kekkenet eller i folkestuen.

Maltidernes struktur blev fuldstzndig forandret. Mens man
ferhen havde spist sig mzt i sobemaden, der i sommertiden
kunne vere i skikkelse af frugtsuppe, si vendte man nu med de
nye middagsretter méltidet om. Man begyndte med kedretten,
hvis kartofler leverede den fornedne stivelse. Anden ret var oftest
frugtgred. Hertil egnede den henkogte frugt sig fortrinligt.

Men det er karakteristisk den dag i dag, at ndr menuen stir pa
de af forridsekonomiens middagsretter, der stadig er gengse, s&
vender méltidet som i de gode gamle dage med skemaden som
forste ret. Dert drejer sig for eksempel om suppe og ked i sursed
sovs, gule zrter med flesk og pelse, risengrad, og de varme

frugt- eller mzlkesupper.

Kebmandsgirdens ildsted
To steder kan man i forbindelse med Levende Museum komme

“ansigt til ansigt” med ildstedskekkenet.









gulner et stykke hvidt papir eller en smule hvedemel, som man
kaster derind, efter et par minutters forlob, s behover man ikke
mere at fyre sé voldsome. Et eller to stykker brande eller en skovlfuld
kul er nok ad gangen. Det legger man pd omtrent hvert kvarter og
holder séledes varmen jevnt vedlige. Intet er ubeldigere for bagning
eller stegning, end ndr det ene kvarter har stark ild og det naste
ganske svag... Herpd kan man kende en ovet kokkepige. Her er det,
det skal vise sig, om den pige, som laver mad, har tankerne med sig
og forstdr at passe ilden, samtidig med at hun er beskaftiget med
andre ting?.

Ogsé hos husmoderen serveredes den varme ret midt pa
dagen. Men nu var det med kartofler og ked som forste
servering. Sedsuppe, vandgred, hyldebarsuppe, kogt torsk med
sennepssovs og stegt flesk med persillesovs er nogle af de
lzkkerier, de besagende denne sommer har kunnet smage i
Havbogade. Om eftermiddagen har der i det lille hjem duftet
af nybagte boller, der blev serveret med smer til kaffen.

Aktiviteterne i kokkenet i Havbogade afspejler ikke kun den
teknologiske udvikling fra ildsted til komfur. De besagende fir
ogsd mulighed for insigt i de tidlige kernefamiliers husholdnings-
okonomi. Langt sterre vagt blev nu lagt pa de ravarer, som kunne
kabes i detailhandlen. Boreset fra hensegirden, der skulle gore
familien selvforsynende med &g, samt i ny og n en kylling til
suppe eller sandagsmiddag, s hvilede ernzringen helt og holdent

pa ting, som skulle kabes for penge.

Kokkener med gas

Stebejernskomfuret blev som nzvnt fremstillet industrielt. Ogsd
en lang rezkke af de ovrige husgerad, gryder, kopper, kander og
mebler i hjemmet i Havbogade er produceret pi fabrikker.

Tilstedevarelsen af kul og petroleum til komfur og lampe er
eksempler pa, at energikilderne i danskernes daglige hushold-
ninger fra denne tid begynder at hvile pa varer, der handledes
pi verdensmarkedet og som métte importeres til Danmark fra
oversaiske lande. Dermed peger det frem mod 1900tallet, hvor
Danmark, og danskernes daglige okonomi blev stadig mere
integreret i det industrialiserede verdensmarked.

I anden halvdel af 1800tallet blev foruden jernstaberierne ogs3 jern-
baner og dampskibe almindelige foreteelser i alle danske kobstzder.
Med dem fulgte en eksplosion i behovet for tilforsel af leverancer af
kul. Den udnyttedes ogs til bygas med koks som biprodukt.
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Til denne historiske epoke herer der ogsi en sarskilt hushold-

ningsekonomi og kekkenkultur, men den er baseret pa gas, og

det er en ganske anden historie, som Den Gamle By hiber

engang at kunne vende tilbage til.
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De mange afholdsforeninger
og hjem for alkoholikere er et
symptom pd det stadig om sig
gribende alkoholproblem.
Her Storm Ps kommentar.
Foto fra Knud Bidstrup
“Kluk sae det ="
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- Kunne fru Jensen ikke tenke sig at yde et bidrag til vort nye
drankerhjem?
- Jo - De kan f4 Jensen.

vaedske, der fordrsager sygdommen. Huvo idelig om morgenen drikker lidt
brandevin, da dor hvad orme, der er om hjerter, lunger og leveren'.
Det er noget uvist, hvor og hvordan brendevinen opstod.
Sandsynligvis stammer den i sin oprindelse fra den nare orient,
hvorfra den si tidligt som i 1200tallet er vandret til det sydlige
Europa. Her kan man i 1300tallet pavise eksistensen af store
brenderier i Modena og Venezia. I slutningen af 1400tallet er
drikken og brendingen af den udbredt i Tyskland og herfra var
vejen ikke lang til Danmark. Omkring 1600 er brendevin sliet
igennem som et almindeligt anvendt nydelsesmiddel®. Det pro-
duceres i overvejende grad af kebmandsgirdene og er meget ud-
bredt som hjemmebrenderi. Egentlig udlerte brendevinsbren-
dere, der udelukkende ernzrede sig ved deres fag, var et sersyn,

som kun Kebenhavn og de storre kebstzder kunne byde pi.
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forbrug, de drak sig i grelle tilfzlde ihjel eller kom ud i stor
social ned. Brendevinen var billig at kebe, hvis man ikke
ligefrem selv mestrede at fremstille den og derfor en udbredt
fattig-mands-trost. Allerede i 1600tallet er misbruget et problem,
som accelererer op gennem 1700tallet og fortsat er szrdeles
udrale i hele 1800tallet.

Hvor, hvornir og hvor meget brendevin, der blev indtaget,
&ndrede sig til dels i midten af 1700tallet, da kaffen som et ganske
nyt nydelsesmiddel dukkede op. Med sin stimulerende virkning til
aflesning af de forhen gengse alkoholiske drikke, indtog den i visse
sammenhange drammens gamle plads. Fornuftsmennesket ville
ikke lzngere slove men tvaertimod klare og skerpe sine sanser i
overensstemmelse med den rationalistiske tankegang. Ludvig
Holberg fremhaver i 1748 den nye drik i sine epistler med ordene:

Huis ingen anden Nytte var ved Thee og Café, var dog denne, at
Drukkenskab, som tilforn gik saa meget i Svang, derved temmelig er
kommen af Brug. Nu kand vore Hustruer og Dottre giore 10 Visiter
en Eftermiddag, og komme gandske adrue tilbage. Dette kunde ikke
skee { gamle Dage, da man intet andet havde at byde de Besogende,
uden Gylden-vand, Sek, Spanskbitter-Viin, Luttendrank, og andet,
hvoraf et Fruentimmer maatte i det mindste pimpe lidt paa hvert
sted, saa at, naar man lagde alle de smaa Doses sammen, som toges
1 hver Barsel-Stue, det omsider kunde belobe sig til noget*

Som tro tilhznger af rationalismen foragtede Holberg
alkoholmisbrugeren, som han udstiller og latterligger i flere af
sine komedier. For os i dag er det karikerede typer, for datidens
tilskuere var det genkendelige skikkelser fra dagligdagen. Bide i
byerne og pa landet vrimlede det med fyldebetter, som ikke
kunne styre deres forbrug. Holberg fremstiller den genkendelige
hverdag. Hans komedier er satirisk samtidsdramatik, hvor
tingene er sat pa spidsen og alligevel ramt lige pé kornet.

Den mest kendte alkoholiker hos Holberg er naturligvis Jeppe
— hovedpersonen i “Jeppe pd Bjerget eller Den forvandlede
Bonde” (1722). Hvorfor drikker Jeppe?, sporger eftertiden med
en psykologisk indfeling og forstdelse, som var Holberg og hans
tid ganske fremmed. Fordi han er et fjols, en lasteperson, der
opferer sig dumt. Det er kort sagt hans egen skyld, at han har et
alkoholproblem, ville Holberg uden sentimentalitet have svaret.
Jeppes ben vil den ene vej, men maven vil den anden og han
ender ved Jacob Skomagers smugkro for, “Hand ter nok give

mig for en skilling Brendeviin paa Credit”.









Afholdsforeninger og snapsehumor

Den lave pris forte til et ganske enormt forbrug og misbrug af
alkohol i anden halvdel af 1800tallet. Var man fattig og skulle
holde sulten fra deren, kunne en god omgang brezndevin hjzlpe.
Holdningen var, at den arbejdende mand herved kunne
“vedligeholde arbejdsevnen og forheje udholdenheden”*.
Betragtet som neringsmiddel blev selv helt sm born opflasket
med brzndevin.

[ perioden omkring 1880 18 det arlige forbrug for personer
over 20 ar pi 67 liter brendevin. Til sammenligning drak man
cirka 100 &r senere tre liter om dret. Samtidig var brendevinen
af en helt anden og meget mere uren beskaffenhed, end vi ken-
der til det i dag. En lang rzkke afholdsforeninger sked som reak-
tion pa det udbredte misbrug op over hele landet i slutningen
af 1800tallet og begyndelsen af 1900tallet.

Det er ogsd symptomatisk og meget sigende for udviklingen,
at det man kunne kalde “snapsehumoren” for alvor opstar i
1870erne og 80erne, hvor der satiriseres over brendevinen og
dens virkninger. For eksempel: “Hvordan slipper man af med en
red nzse? Man bliver bare ved med at drikke, til den bliver bl3”".
Eller Storm Ps senere men ganske uforlignelige streg, hvor han
skaber en rzkke forhutlede, men ogsi tilforladelige typer med et
lommefilosofisk syn pa tilverelsen og klassiske navne som
Perikles, Apollon, Herodot, Agamemnon og Archimedes. Ogsi
de ledsagende tekster rammer plet: “Kunne fru Jensen ikke
tenke sig at yde et bidrag til vort nye drankerhjem? Jo — De kan
fa Jensen” eller “- Man kan opbevare alt i spiritus — undtagen en

hemmelighed”.

Brenderigirden
Brendevinsbrznderiet er et af de fag, som kraver god plads. Det
fordrede et stort loft til opbevaring af kornforradet og der skulle
vare et rimeligt girdareal med mulighed for at komme af med
spildevand og gedning fra husdyrene. Aflobsreret fra svalekarret lob
ud i gdrden, hvor byens koner ikke sjzldent kom med deres spande
for at hente varmt vand til blandt ander tojvask. Endelig havde de
fleste brenderier en fedestald. Studene blev fedet op med bzrmen —
den afkogte mask — fra brenderiet. Den var nemlig rig pa
nzringsstoffer og szrdeles velegner til opfedning.

Omkring &r 1800 rummede Kobenhavn 300 brenderier som
tilsammen husede ikke ferre end 2202 heste og 1427 koer”.
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det skriede korn. Bagefter tilsettes malt og nar tykmasken er
lind ar rore i, tilfores igen kogende vand og man har nu en blan-
ding, der kaldes tyndmasken. Ved at rore kraftigt rundt i greden
med maskeroret — af form som en stor ireformet slev, fir man
de forskellige ingredienser blandet grundigt sammen. Herefter
dzkkes karret til, s& stivelsen kan forsukres. Under maskningen
gor diastasen nemlig sin virkning og omdanner stivelsen til
sukker. Tiden er nu kommet til gzringsprocessen, men inden
mé masken keles ned til en temperatur p& omkring 25° C ved
stadig omroering for ikke at drebe gaersvampene. Geren er som
regel indkebt hos en brygger og den tilszttes cyndmasken.
Under pévirkning af gercellerne spaltes sukkeret i alkohol og
kuleveilte. Idet kulsyren forsvinder bruser masken op, som tegn
pé, at sukkeret er blevet forvandlet til alkohol. Karret dakkes til
og stir urert i tre dage, indtil geringen er afsluttet.

Et brenderi som det, der findes i Den Gamle By, har fire kar,
hvilket sikre en kontinuerlig brending. Der maskes i det ene
kar, mens de tre andre befinder sig pa forskellige steder i gerings-
processen. Et kar tammes dagligt og giver dermed plads til en
fornyet omgang maskning. Hverrt af karrene kan rumme
omkring 1200 liter.

Efter geringen folger endelig selve brendingen eller destilla-
tionen. Den gerede mask bliver hzldt op i brendekedlen, som
er muret op omkring et kobberfyr. Nir masken koger i kedlen
afgiver den damp, som stiger til vejrs og samles i en kuppel af
kobber — kaldet hatten eller hjelmen. Fra hatten fore to piber
dampen ind gennem en svaletande fyldt med koldt vand, hvor
dampene under afkelingen fortttes og omdannes til driber, der
opsamles i et anker eller en lutterbotte ved udmundingen af
rorene. Brendingen stdr pa, s3 lenge der er alkohol i masken.
Ved hjelp af en flydevegt, som bestar af en svemmer med en
stang pifert en skala, kan forholdet mellem spiritus og vand
males i brendevinen.

Den forste vaeske, der udvindes ved brendingen, kaldes drank
eller lutter og er ganske udrikkelig. Den er uren og fuld af fusel
og overkogt mask. Derfor m den endnu en tur i brendeovnen
til klaring. Efter den sidste destillation afkeles spritten og
blandes med vand, si man p4 et alkoholmeter kan se, at den
holder otte grader Spendrup — opkaldt efter alkoholmetrets
opfinder brendevinsbrenderen Peter Mathias Spendrup

(1747-1827).
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Den stemningsfulde udsige til
gdrden ned mod den set gennem
branderiets bagdor.

Foto Knud Nielsen.
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De mest udsatte smating blev fjernet og museets konserverings-
afdeling gik kyndigt i gang med at fastgere verkstedets ovrige
mindre genstande — et arbejde, der tit krevede alternative los-
ninger og kreativ tznkning. Varkstedets kzlder fungerer som
brendevinsbrenderens lagerplads. Her samledes nogle af de
spektakulzre kobberkedler og kar, et &g og andre ting, som det
var vanskeligt at f3 fastgjort i den dbne udstilling. Ind il

kalderen er der som det eneste sted opsat en glasafskermning.

P2 vandring i Den Gamle Bys brendevinsbranderi

Den Gamle Bys brenderi foregiver at stamme fra tiden omkring
1850, hvilket i ovrigt er den mest gengse periode for museets
historiske varkstedsudstillinger.

Det forste rum, den besegende kommer ind i, er skznkestuen.
Her er det store bord og benken sammen med ovnen, der op-
varmer maltkellen oppe pi loftet, de dominerende genstande.

P4 bordet stir en klukflaske og to sm glas til drammen. P4 grund
af deres udsatte placering er der tale om kopier, som i evrigt ogs3
forhandles i museets butik. Gasterne piller lide ved flaske og glas,
dufter nysgerrigt til indholdet og engang imellem er der oven i
kabet én, der har temt et glas og som sikkert er blevet skuffet over
den ikke serligt velsmagende blanding af vand og Atamon.

I det dbne chatol stir yderligere flere glas, en flaske, et halv-
potmal af tin med l&g samt endnu et af kobber og et par bzrme-
penge, som brendevinsbrenderen solgte til sine kunder, nir de
kom for at kebe noget af bermen fra brenderiet. Mod tilbage-
levering af bermepengene fik de udleveret et vist kvantum af det
nerende foder til deres husdyrhold. Der er opsat en glasafskerm-
ning ind til det 4bne chatol. Alternativet var at holde mablet
lukket og dermed miste muligheden for at vise de omtalte gen-
stande. At fastgere dem i chatollet var ikke muligt.

Til venstre for skeenkestuen ligger brendevinsbrenderens
kontor. Der er glas i deren, s& man fuldt ud kan overskue rum-
met uden at behove at komme ind i det. P4 grund af de mange
smégenstande i rummet er det afldst. Ved vinduet hznger en af
de fine fusellamper i kobber. Affaldsstoffet fusel blev, som navnet
siger, brugt som tzndvaske til de sm3 lamper. I vindueskarmen
er anbragt et potmal i tre fra Chr. Vs tid med hans monogram
stemplet i siden. P4 gulver og pi skrivepulten stir en samling
skeggemand. De buttede flasker med den korte hals havde ofte
portrettet af en skegget mand tryke ind i halsen.






Selve verkstedet, hvor brendevinsbrendingen fandt sted, er
iser imponerende ved de store kar og ved den formfuldendte
brendekedel med svaletande. Ligen stér &ben ind til kedlens
ovn, s& man kan se de kunstige flammer blafre i trekken.
Gennem den 4bne bagder ud til gdrden, nir man frem til
fedestalden, hvor de fulde keer og en enkel ged giver lyd fra sig.

Med 3bningen af brznderiet er endnu et af Den Gamle Bys
huse blevet tilgengeligt for publikum pa en lidt anden mide,
end det sedvanligvis er tilfeldet. Man kan komme helt tzt pa
tingene og tilegne sig rummets stemning. Neaste tiltag kunne
vere, at Den Gamle By fir sin egen dram, som kan smages i
brznderiets skznkestue. Ogsd med sine smagslog fir museums-
gasten siledes en sanseoplevelse, mens de tilslutter sig nogle af
de mange kloge og poetiske ord, der gennem tiderne er sagt og
skrevet om livets vand og som man kunne sztte som motto over
Den Gamle Bys brenderi:

“Fortids Snaps var tit lidt simpel,
gjort af Kommen, Vand og Sprit.
Men af Fedres Lengsel opstod

0 ”

Danmarks gode Akvavit

Noter

1 Tage la Cour: Den Danske Dram. Kebenhavn 1963, side 56.

2 Samme sted side 8 etc.

Ludvig Holberg Epistler udgivne med kommentar af F].Billeskov Jansen.
Kebenhavn 1945. Bd.1I, side 47, epistola XCI.

4 Sven Rogind: Statsmagten og brendevinsbrzndingen i Den Gamle Bys
irbog 1934, side 51 etc.

5 Knud Bidstrup: Kluk, sa'e det-. Snapschumor i 100 ir. Kebenhavn 1981,
side 4.

6 Birgit Niichel Thomsen: Sociale og hygiejniske tilstande 1861-1909 i
Sundhed og sygdom mens Arhus blev stor, udgivet af Sygekassen Arhus
1963, side 35.

7 Hans Hartvig Scedorff Pedersen: Lost og fast om brzndevin og brzndere
i Den Gamle Bys irbog 1934, side 63.

8 Samme sted side 63 og 64.

9 Arsberetningen i Den Gamle Bys drbog 1983, side 9.

10 Red. Svend A. Holbzk: Kold, sed, stzrk og brendende. Digterne og den
danske dram. De danske Spritfabrikker 1956, side 28.



Liibecker Rotspon —
keobstadvin fra gamle dage

Af Benno Blesild

Vin har i drbundreder varet et hojt skattet element i den danske
madkultur. Det var gennem kobstedernes vintappere og kobmand,
at vinen ndede ud til danske borgere og bonder. Museumsinspektor,
cand.mag. Benno Blasild fortaller om en af fortidens mest beromte
vine, der i vor tid er gdet helt i glemmebogen, selvom den for i tiden
kunne kobes i enhver dansk kobstad.

Vinens historiske rodder

Vin er blevet kaldt et af naturens mirakler. Dens oprindelse fortaber
sig 1 historiens tdger. Man har fundet vinsten pa indersiden af kera-
mik fra anatolske byheje, der daterer sig tilbage til 6000 f. K. Denne
vin var i evrigt tilsat harpiks, ligesom nutidens graske retsina.

Ogsi hos os i Skandinavien synes vinen at have varet popular
i &rtusinder. For 2000 4r siden, da det danske omride var en
afsidesliggende afkrog langt udenfor Romerrigets grznser og
fiernt fra vinstokkenes naturlige udbredelsesomride, var husgerid
til vinhindtering og vinglas de af civilisationens kostbarheder, der
hyppigst fik den are, at ledsage prominente danskere i graven.
Det stér enhver frit at gztte hvorfor; men mon ikke det afspejler
de pigzldendes store kerlighed til vinen.

Med kristendommens komme meldte der sig efter 4r 1000
ogsd behovet for, at der i hvert sogn var i det mindste et lille glas
vin til hvert medlem af menigheden til nadveren hver sendag.
Gad vide om vi her star overfor en vigtig om end hidtil upiagtet

drsag til den nye religions hastige udbredelse blandt danskerne?

Vin i danske kobsteder

Under alle omstendigheder kan man konstatere, at si snart der
begynder at flyde skriftlige kilder om de danske kobstzders
forvaltning, s3 spiller vinen en betydelig rolle. Fra 1458 blev
vinhandlen nzvnt i de fleste kebstadsprivilegier sammen med
forordningerne om priser pi ol og brad. Det hed sig at by-

fogeden og kebmandslavet skulle tilsikre at vinen, uanset om der
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stiende recept, der i 1880 blev sendt fra en vinagent i Kebenhavn
til vinhandler P. Weile i Aalborg, kan illustrere, hvor kompliceret
processen var: “60/4 red Bordeaux (beregnet pa en fyldig 74’ eller
70’) 30/4 2 filereret Sprit, kogt Vand, hvori 12 Haute Beyiers,
settes dog ikke til Bordeauxvinen forend den er lunket.

Lad den faa 2 &g p. Qxhp (=oksehoved. BeB), og omstikkes
naar blankt, efter en maaneds Forlab 4 14 Dage tjenlig til
Sammenstikning halvt om halvt eller 1/3 med 2/3 af en god
sund, lille Bordeaux — Men som sagt...maa Recepten ikkun

betragtes som en Ledetraad”*.

Liibecker Rotspon

Bordeauxvinens vej til de danske kebsteder er kringlet, og op-
rindeligr faktisk lidt af en tilfzldighed. 1 1400tallet oplevede hanse-
stzderne hird konkurrence pé sildemarkedet i Skaner fra holland-
ske kebmand. Arsagen var salt, som var forudsztningen for, ac de
mange sild kunne konserveres. Hanseaterne, ikke mindst liibeck-
erne havde opniet en dominerende position pi sildemarkedet, fordi
de sad pa leverancerne af salt fra Liineburger Heide. Hollznderne
kunne imidlertid levere billigere og bedre salt fra saltsyderierne
langs Biscayens franske kyster, det sikaldte baiesalt.

For ikke at blive helt udkonkurreret mitete liibeckerne selv
sztte saltkogger ind i “ummelandsfarten” nord om Jylland og
gennem Den Engelske Kanal. P4 hjemvejen tog de nogle
oksehoveder vin med fra Bordeaux’.

Vinen blev oplagret i heje pakhuse i Liibeck. Navnet rotspon
er plattysk. Det refererer til de udtjente oksehoveder, der blev
savet igennem og brugt som spande. Stavene var helt rede af
vinen. Rotspon betyder red spand, og med tiden blev det ogsa
betegnelsen for den vin, der havde farvet spandene rode.

1 1530 hentede liibecker-kosbmanden Thomas Bugenhage den
forste hele skibsladning bordeauxvin til sit pakhus i Liibeck.
Det blev startskuddet til, at Liibecker Rotspon blev en skattet
vin i alle kebstzderne omkring @Osterseen heriblandt de danske.
Liibecks kabmand havde formelt monopol pi at forsyne hele
Skandinavien med fransk vin*.

Vinene fra Bordeaux opniede i begyndelsen af 1700tallec
almindelig anseelse som Europas bedste vin. Enhver fyrste
med respeket for sig selv mécte have kzldrene velbesatte med
bordeauxvin. Det samme gjaldt kebstzdernes storkebmend.

1 1740erne, hvor Bordeaux oplevede sin guldalder havde en af






En top bordeauxvin blev erhvervet. Halvdelen af vinfadene blev
lagret i Bordeaux, den anden halvdel blev placeret i et pakhus

i Libeck. Efter et par ir begyndte kommissionen at aftappe
passende kvanta, som man under beherig kontrol sammen-
lignede smagen af. Man konkluderede, at den del af vinen, der
var lagret i Liibeck, var den klart bedste. Til dato har man ikke
kunne forklare dette fznomen, men man getter p4, at drsagen
skal findes i det milde, men kelige kystklima i Liibeck".

Nu om dage dzkker betegnelsen Liibecker Rotspon en
bordeauxvin, der bliver indfert til Liibeck i fade, hvorefter den
lagres en &rrekke i byen. Thomas Mann gjorde med vearket
“Buddenbrooks”, der i 1929 gav ham Nobelprisen i litteratur, en
licterzer kraftprastation for blandt andet at udedeliggere Liibecker
Rotspon. Bogens vinhandlerfamilie Kistenmacher dzkker saledes
over Testorpfs. Alligevel er vinen i labet af 1900rallet blevet stort
set ukendt udenfor Nordtyskland. Men det &ndrer ikke ved, at
vinen er en vigtig brik i ogsd de danske kebstazders historie.

Den Gamle By har derfor i samarbejde med det velrenommerede
vinhus H.F. von Melle, der siden grundleggelsen i 1853 har haft
tradition for samhandel med flere danske byer, genoptaget
importen af Liibecker Rotspon. Den vil fremover vre et vigtigt
indslag i vores formidlingsprojekt “Smag, lugt og prev historien —

Levende Museum i Den Gamle By”.

Noter
1 Jf. vintapperlaugets arkiv. Her efter S. Miiller: De zdle druer — vinhandlere
i Aalborg. Aalborg 1992, side 9 og 10.
Danmarks nationalleksikon, bind 16 side 311.
S. Miiller: De &dle druer. Aalborg 1992 side 9.
Christian Elling: Bordeaux, Kebenhavn 1958, side 32.
S. Miiller: De zdle druer. Aalborg 1992, side 14.
Haute Beyiers: Kraftig rodvin fra byen Beziers, afskiber fra Séte i
Sydfrankrig. S. Miiller: De zdle druer. Aalborg 1992, side 19 og 20.
JE: heep:/Iwww.luebeck. netsurf.de/petschwarz/rotspon_c.htm.
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sentimentale betragtninger, er det imidlertid verd at huske pa, at
tiden trods alt var en anden omkring 4r 1900 og tingene derfor
nedvendigvis skal ses i deres rette kontekst. Hvad der for os i dag
virker uacceptabelt, har varet hverdag og almindelige kir for en
bred del af befolkningen i datiden. Men der er p3 den anden side
ingen tvivl om, at leredrengene stod nederst pé rangstigen i det
hierarki, der pregede den gamle mesterlre og derfor var de ofte
ude for en barsk behandling.

Det synes ligefrem at have vaeret en uskreven regel, at
lzredrengene skulle behandles hirdt og til tider direkee usselr.
Det var almindeligt udbredt, at lzredrengen kun havde det to]
han gik og stod i 4r efter &r og der findes historier om drenge,
som mitte g3 pd gaden for at tigge sig til mad. Mange drenge
arbejdede ogsd om sendagen. Fritid var endnu et ukendt begreb.

Lzredrengen havde lydighedspligt overfor sin mester og opferte
han sig ikke, som det blev forventet, mitte mesteren gore brug af
sin revselsesret®. Lerlingen var siledes fuldstzndig underlagt
mesterens og svendenes vilje og humersvingninger. Drengen
boede som regel hos sin mester, hvor han var pi kost og logi.

De fleste drenge var omkring 11-13 &r, nir de startede i en
lereplads. Mester s helst, at drengen kom fra et godt hindvarker-
hjem og betingede sig som regel, at han var fadt i 2gteskab. Officielt
var det forbudt at stille disse krav, men ikke desto mindre blev de
efterlevet i praksis. Grunden var, at hindvarkerne vernede om deres
sociale anseelse — de havde ikke s3 forfzrdeligt meget andet at verne
om ud over en stolt tradition indenfor det enkelte hindvaerk.

[ laugtiden kunne lzretiden variere og strzkke sig fra tre &r op
til 10 ar. Den afhang dels af faget, dels af om drengens familie
bidrog til lzretiden ved at betale mesteren et vist belob. I Koge
kunne en dreng af velhavende forzldre nejes med at sté i lere
som bager i fire ir, mens en fattig dreng i den tilsvarende tjeneste
mitte holde pladsen i otte &r*. Endelig var drengens alder, nir
han startede i sin lzreplads, af betydning. Var han meget ung
ved lzretidens begyndelse, trak det som regel ogsd ud med at
blive ferdig udlert. Der gik ofte lang tid fer drengen blev sat til
at udfere kvalificeret hindvarksarbejde. Hans opgaver var ofte af
praktisk og huslig karakter. Han skulle bzre brende ind, tznde
op i verkstedets ovn, feje gulvet og holde orden pa varksteder,
men kunne ogsd blive sat til at passe husets spedbarn, lte dej,
male gryn pi en hindkvarn eller tilsvarende opgaver, som ikke

var videre berigende i forbindelse med hans uddannelse i faget.



Det var almindeligt at lzredrengen skulle proves af, nar han
startede i en plads og det gjorde man ved at drille ham, spille
pa hans uvidenhed og eventuelle naivitet. Det er ikke sméting,
lzredrengen gennem tiderne er blevet sendt i byen for at hente.
Snedkeren stod méske og manglede en forlzngerhovl, en
plankestrzkker, et bor til firkantede huller, et fransk ojemal eller
et kilo neglehuller. Mureren kunne bede om ar 3 hentet nogle
bumhuller og maleren havde brug for stribet hattelak, ternet
gulvlak eller en fod-panel-stige, pd samme mide som skomageren,
der efterlyste en rulle skotskternet trid eller red- og hvidstribet
skosvaerte. Smeden ville gerne have en pose borspiner fra
apoteket eller en to-mands fil med snoretrzk, mens slagteren
spurgte efter en polseskraber og bageren efter en ovnkikkert.

Niér lerlingen afleverede sin tossede bestilling, blev han
dobbelt snydt ved at blive sendt retur med det rene nonsens.
Smedelerlingen, der var blevet sendt ud efter metalklangen kom
slebende pi et stykke tungt og besvarligt jern, mens snedker-
lerlingen, der var ude for at hente en trestrekker kommer hjem
til sin mester med en szk fuld af torv. I den mere ondskabsfulde
ende finder man skikken med, at snedker- eller malerlerlingen
bliver bedt om at lugte til indholdet af en flaske, som s viser sig
at indeholde tre-dobbelt salmiakspiritus®.

De skriftlige beretninger og de stemningsassociationer, som me-
det med de tre lzredrenges senge i Den Gamle By giver, supplerer
hinanden og skaber et billede af en verden med undertoner fra den
engelske romanforfatter Charles Dickens univers. Vandringen fra
snedkeren over skomageren ned til glarmesteren belyser lere-
drengens sociale forhold med de tre senge som indfaldsvinkel. Et
fysisk udsagn om et ellers mere eller mindre uhindgribeligt emne.
Og et udtryk, der er s tilpas sterke i sit budskab, at det bringer

oplevelsen af et bestemt historisk miljo tt pd den nutidige beskuer.

Noter

1 Peter Holm: Den Gamle By i Aarhus fra Borgmestergaard til
Kobstadmuseum 1909-1945. Arhus 1951, side 229 og Den Gamle Bys irbog
1941 side 7-8.

2 En Leredrengs Erindringer fra Haderslev 1895-1899, nedskrevet i 1953,
men bragt i Den Gamle Bys drbog 1954, side 36-37.

3 Vagn Dybdahl og Inger Diibeck: Hindvarkets Kulturhistorie. Hindvarket
og magten. Perioden 1700-1862. Kobenhavn 1983, side 142.

4 Samme sted side 140.

5 Henning Henningsen: Behovling og hensning. Indvielses- og
optagelsesskikke i hindverkerlav. Hindvarkerridets Forlag 1960, side 18.
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Et emne, der opfylder alle disse krav, er historien om de
danske byer. Byerne er den verden, vi lever i. S3 meget desto
merkeligere er det, at der ikke siden 1943 er skrevet en samlet
fremstilling om de danske byers historie. Arsagen skal miske

findes i vores nationale selvforstielse.

“Der bor en bonde i enhver dansker”

Blandt de mange populere forklaringer pi danskernes national-
karakter stader man ofte pa dette udsagn. Det skulle angiveligt
forklare vores skepsis over for omverdenen, nér vi som folk bliver
trengt eller konfronteret med den moderne verdens realiteter.
Forkert er det jo ikke. Historikerne har en lille tabel, der hedder
80+10+10, som dzkker over, at indtil industrialiseringen var 80%
af danskerne bender, 10% var kebenhavnere, og de sidste 10%
boede i kebstzderne. Men tiden er lobet fra den lille

tabel, for efter 1840 voksede byernes befolkning stzrkere end
landbefolkningen, og i dag bor 85% af danskerne i bymassig
bebyggelse. S, vel bor der en bonde i os alle, men de fleste af

os bor altsd i byerne. Ikke desto mindre har vores bondefortid
stadig en vis appel, som har dybe historiske redder. National-
romantikerne i begyndelsen af 1800callet trak en direkte, dndelig
forbindelse op mellem en zdel oldtid og den stolte danske
bonde og lagde dermed grunden for en levedygtig dansk selv-
forstelse.

De danske byers historie har aldrig haft den samme betydning
for vores nationale identitet og har ikke skabt folelsesmassigt
rore. Den folkelige fascination af byernes fortid har traditionelt
veret rettet mod fortrinsvis hindvarker- og bygningskultur; med
tiden blandet med en stigende interesse for at forstd sin egen by.

I dag stir vi derfor med et uopfyldt behov for at anskue de
danske byers historie systematisk og sammenlignende og for at
bringe forskningen i pagt med virkeligheden, som er et folk og

en kultur, der begge er gennemurbaniserede.

Centrets planlagte aktiviteter

[folge vedtzgterne er det centrets formal “at fremme forskning,
forskeruddannelse og formidling i de danske byers historie.
Arbejdsomradet er fortrinsvis Danmark i tidsrummet fra vikinge-
tiden til nutiden, idet der lzgges vagt p bred og komparativ
forskning pé internationalt niveau”. Det tilgodeser vi i ferste

omgang pi to méder.
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Nestformand er institutleder, lektor Anders Bogh fra Historisk
Institut. @Dvrige medlemmer er lektor André Wang Hansen

fra Den Gamle Bys bestyrelse og professor Bjorn Poulsen fra
Historisk Institut. Dertil kommer professor Helge Gamrath,
Historiestudiet ved Alborg Universitet, der er valgt af represen-
tantskabet.

Der sidder 21 medlemmer i representantskabet. Ideen med
det er at samle en flok af landets forende byhistorikere til at
inspirere, hjelpe og — kritisere vores arbejde. Til vores glede
sagde alle de adspurgte ja til at tage del i arbejdet, og vi kan
derfor nu trekke pd deres store kompetence fra mange forskellige
institutioner og miljger s3 som Kebenhavns Universitet,
Syddansk Universitet, Aalborg Universitet, Aarhus Universitet,
Der kongelige Bibliotek, Nationalmuseet, de statslige arkiver
samt lokale museer, arkiver og sammenslutninger. Den store flok
medtes forste gang i maj til konstituerende mede, hvor centrets
formand og daglige leder havde lejlighed til at fremlegge tanker-
ne bag centret. Den efterfolgende diskussion gav os tro p3, at
representantskabet vil vare en stor stotte i det videre arbejde.

Som centrets hidtil eneste medarbejder blev undertegnede
ansat pr. 1. marts. Jeg er uddannec historiker ved Historisk

Institut i Arhus i 1995 med en ph.d.-grad fra indeverende ir.

Fremtidsmal

Som navnt er der ikke i et halvt &rhundrede udkommet en
dzkkende beskrivelse af de danske byers historie. Et netvark
med forskellige arbejdsgrupper med reprasentanter fra statslige
museer og arkiver, universiteterne og byhistoriske sammen-
slutninger har gennem de seneste ar modtes for at undersoge
mulighederne for at f3 et bogprojekt stablet p4 benene.

Den Gamle By har deltaget med flere folk i dette arbejde.

Med dannelsen af Dansk Center for Byhistorie hiber vi at have
skabrt et “ekspeditionskontor” for den videre planlegning. Det kan
ikke skjules, at det er et ambitiest og dyrt projekt, der krever
berydelig ekonomisk stette fra myndigheder og private fonde.

En anden ting er, at det forskningsmassige grundlag for s3
stort et bogveark skal vere i orden. Det er derfor gladeligt, at
flere forskere inden for det uformelle netvark allerede pi frivillig
basis har taget hul pi at tale sig til rette om indholdet. Og lige
s vigtigt er det, at man med lys og lygte leder efter huller i vores

viden, som skal fyldes ud. I ferste omgang bidrager centret til
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Arsberetning

Af Thomas Bloch Ravn

Tre gode nyheder pa én uge: Otte stykker fornemt selvarbejde af
designeren Svend Weihrauch blev erhververt pa auktion, Dansk
Center for Byhistorie blev stiftet i samarbejde med Historisk
Institut ved Aarhus Universitet, og den internationalt anerkendte
Guide Michelin tildelte Den Gamle By tre stjerner som det
eneste museum uden for hovedstadsomradet.

Kort tid efter blev en ny museumslov godkendt af Folketinget,
og heri er Den Gamle By fremhevet som et af 20 danske
museer, der “udferer en virksomhed af serlig betydning”.

Savidt denne ene side af medaljen, som signalerer enestiende
museumssamlinger, forskning og synlighed blandt internationale
sevardigheder.

Der er imidlertid ogsi en anden side af medaljen, og den viser
behov for yderligere offentlige tilskud il den daglige drift, sa
Den Gamle By dels kan blive mindre folsom overfor svingninger
i besogstallet, dels kan fortsztte den opnormering til et
acceptabelt niveau, som for et par ir siden blev indledt med en

forhojelse af driftstilskuddet fra bade stat og kommune.

Godt regnskab for 2000 men dystre udsigter for 2001
Den Gamle Bys regnskab for 2000 udviser et resultat pa 87.336
kroner efter en hensattelse pa 400.000 kroner til projektet
“Levende Museum”. Der ud over har museet inden for
regnskabet kunnert afholde udgifter til Montmestergirden pa
1.268.000 kroner, hvilket anses for yderst tilfredsstillende.

Nedenstiende opgerelse er angivet i tusinde kroner:

Indragter

Offentdlige tilskud 7.330
Entré 9.444
Salg af tryksager, souvenirs mv 1.165
Arhus Festuge -22
Forpagtningsafgifter (restaurant mv) 704
Diverse 1.252
Indragter i alt 19.873



Udgifier

Personale 11.204
Vedligeholdelse og drift af bygninger 4.615
Udstillinger og arrangementer 294
Administration 1.190
Markedsforing, drbog mv 571
Ovrige driftomkostninger 244
Projektomkostninger Montmestergirden 1.268
Hensettelse til Levende Museum 400
Udgifter i alt 19.786
Overskud 87

Det positive resultat grunder sig forst og fremmest pa et
besogstal pa 324.071, hvilket er det nzst bedste besogstal
nogensinde, kun overgdet af 1999, hvor i alt 347.509 gastede
Den Gamle By.

Desvarre er udsigterne mere dystre for &ret 2001. Baggrunden
er forst og fremmest en kold forsommer og en hed juli méned,
men det spiller formentlig ogsd ind, at den cturistmeassige
markedsforing af Danmark er sterke fokuseret p Kebenhavn,
mens Arhus og @stjylland har en vasentlig svagere profil.

I skrivende stund ligger besogstallet cirka 10% under det

foregiende 4r, og entreindtzgten 7% efter budgettet.

Arv og donationer til szrlige formal
Det er gledeligt, ac Den Gamle By fra tid til anden modtager
arv og donationer til szrlige formal.

Fra Dronning Margrethe og Prins Henriks Fond har museet
modtaget 10.000 kroner til en bog om Den Gamle By til udgivelse
12002 i anledning af 754ret for stiftelsen af Den Gamle Bys
Venner.

Fra Arhus Amt har Den Gamle By modraget 200.000 kroner
i fast tilskud til driften af Dansk Center for Byhistorie.

CAC Fonden har i lighed med tidligere ir stillet et belob p&
25.000 kroner til ridighed for Den Gamle By til hasteindkeb af
museumsgenstande, ligesom fonden planmassigt fortsetter
udberalingen af de i alt 10 millioner kroner til genopforelse af
Mentmestergirden med 1 million kroner om Aret.

I det forlobne ar har museet modtaget 299.537 kroner fra boet

efter Lucie Frederikke W. Iversen, Risskov, ligesom Borge






Danmark i tilknytning til museets hjemmeside. Museet har
endvidere modraget 30.000 kroner fra Postomride Arhus, 30.000
kroner fra Aarhus Frimarkehandel ved Lars Boes samt 30.000
kroner fra Arhus Amts Museumsrid til bearbejdning af manu-
skript om Arhus Postkontors historie.

Til drets satsning “Smag, lugt og prev historien — Levende
Museum i Den Gamle By” modtog museet 100.000 kroner fra
Arhus Amt, 50.000 kroner fra Arhus Amts Museumsrad, 50.000
kroner fra Arhus Kommune samt 25.000 kroner fra Skandina-
visk Tobakskompagnis Gavefond.

Fra Knud Hejgaards Fond har museet modtaget 500.000
kroner til genopstilling af baroktrappen i Mentmestergirden.

Til genopferelsen af fem-fags-huset fra Aalborg har en anonym
fond bidraget med midler, si fire hindvarkersvende kan indgi
i Den Gamle Bys hindvarkersjak og derigennem f3 erfaringer
med det klassiske bygningshdndvark. Herudover udger arven
efter Barge Rasmus Pedersen pd gode 600.000 kroner (se Den
Gamle Bys Arbog 1999 5.112) det okonomiske fundament for
genopforelsen af fem-fags-huset.

Til indretning af magasinhaller har Vilh. Kiers Fond doneret
1.300.000 kroner, hvilket betyder, at magasinkapaciteten i labet
af 2002 vil blive udvidet betragteligt, og at museets store sam-
linger fremover vil blive opbevaret p& mere betryggende vis.

Fra Ib Steen Rasmussen, Risskov har museet modtaget en
gave pa 50.000 kroner, fra Arhus Snedkerlaug en gave pa 3.000
kroner og fra Krista og Viggo Petersens Fond et eksemplar af Den
Store Danske Encyklopzdi. Endelig har 290 af Den Gamle Bys
Venner i rets leb bidraget med i alt 30.066 kroner som gaver.

Den Gamle By er yderst taknemmelig for alle disse donationer,

uden hvilke museet vanskeligt kunne fungere.

Det er driften, der er problemet

Det har erfaringsmassigt vist sig, at Den Gamle By ofte kan
skaffe betydelige midler til investeringer af forskellig art. Al
sammen midler, der enten stammer fra eksterne donatorer eller
fra overskud i gode ir.

Helt fundamentalt er det driften, der er problemer, idet
museet selv skal jene 10-12 millioner kroner 4rlige for at f3
driften til at henge sammen; heraf de 9,2 millioner som entre-
indtzgt i henhold til budget 2001. Den Gamle By er et af de

museer i Danmark, der selv skal tjene flest penge til driften, og
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samt dragtpuljemeder i Nordsjelland 28.-29. marts 2001 og pi
Cirkusmuseet i Rold 6. september 2001.

Foredrag: Museernes formidling og tilbud til barn, Netvarks-
gruppemede pd Tender Museum 2. oktober 2000, Jul i 300 ar
set fra et kvindesynspunkt, Bredstrup Bibliotek 23. november
2000, Danske stromper — produktion, handel og brug mellem
1750 og 1850 p3 Nerregards Hojskole 23. februar og 13.
september 2001, Handvavningens pionerer pi Greve Gymna-
sium 27. marts 2001 samt Fra szrk til T-shirt ved Glud Museum
22. maj 2001 og ved Manuelle Fag 8. september 2001. Under-
visning i dragt- og tekstilhistorie for museumsregistratorer i
Viborg Amt 8.-9. november 2000 om Kvindedragten 1870-1940
fra inderst til yderst.

Museumsinspektor Niels Meyer

Konferencer og studierejser: Symposium for restaurerings-
arkitekter, Arkitektskolen 13.-14. september 2001.

Foredrag: Temmerladen i Assens, Bevaringsforeningen pi Fyn,
17. marts 2001, Bygningshdndvarkenes historie ved
Museumshejskolen 24.-26. april 2001, Levende Museum i Den
Gamle By ved Bygningskulturens Dag 8.-9. september.
Museumsinspektor Trine Locht Elkjer

Konferencer og studierejser: Seminar om Danmarks Turistrids
nye websted ved @stjyllands Turistudviklingsfond 24. april 2001,
seminar om Stationsbyen, Byplanhistorisk Udvalg, Kebenhavn
18. maj 2001.

Foredrag: Foredrag om kebstadslandbruget pa Djurslands
Museum 4. september 2001 og pé dagsseminar i Dansk Center
for Byhistorie 26. november 2001.

Museumsinspektor Jens Ingvordsen

Konferencer og studierejser: Studierejse til Bornholms Museum 13.-
17. februar 2001, Holstebro Museum 26. juli 2001, til Skanderborg
Museum og privatsamler i Skanderborg 27. juli 2001.

Foredrag: Foredrag om legetoj i Arhus Pensionistsamrid 22.
okrober 2001.

Der ud over har museets hindverkere og konservatorer vist
rundt og orienteret talrige tekniske skoler og faglige foreninger
om forskellige aspekter af Den Gamle Bys virke.

Adjunkt Soren Bitsch Christensen
Konferencer og studierejser: Seminar om Stationsbyen, Byplan-
historisk Udvalg, Kebenhavn 18. maj 2001, The 2nd Aarhus

Workshop on International Business History, Handelsheojskolen



i Arhus 25.-26. maj 2001, Dansk Komité for Byhistorie, Odense
Universitet 11. juni 2001, Det 24. Nordiske Historikermede,
Aarhus Universitet 9.-13. august 2001 samt seminar om
regionalhistorie, Kebenhavns Universitet 30. november 2001.
Foredrag: Danmark og Europa, Folkeuniversiteter Samso, 28.
april 2001, Byen i vore hjerter, Vejle Bibliotek 11. oktober 2001,
Dansk og international byhistorie, Abent Universiter 25.
november 2001, De danske byers ekonomiske landskaber i
1700tallet, Dansk Center for Byhistories seminar 26. november
2001, regionale menstre i danske byers handel i 1700tallet,
seminar om regionalhandel, Kebenhavns Universitet 30.
november 2001. I evrigt arranger af fire seminarer om dansk
byhistorie i Helsinger Theater, Den Gamle By 17. september,

1. oktober, 12. november og 26. november 2001.

Endelig har i alt 59 medarbejdere deltaget i Den Gamle Bys
studieture til Zuiderzeemuseum, Enkhuizen, Holland,
Nederlands Openluchtmuseum, Arnhem, Holland samt
Schleswig-Holsteinisches Freilichtmuseum, Kiel, Tyskland
henholdsvis fra 14.-17. juni og 9.-12. august 2001.

Personale

Mag.art. Thomas Bloch Ravn er direktor for Den Gamle By, og
han udger sammen med overinspektor, cand.mag. Birgitte Kjer
og administrationschef, civilokonom Jergen Pedersen museets
daglige ledelse.

Museets inspekterer er ph.d. Elsebeth Aasted, cand.mag.
Benno Blesild, cand.phil. Tove Engelhardt Mathiassen, arkitekt
m.a.a. Niels Meyer, som samtidig er leder af museets tegnestue,
samt — med virkning fra 1.maj i &r — cand.mag. Jens Ingvordsen
og cand.mag. Trine Locht Elkjer.

P32 Den Gamle Bys tegnestue er ansat arkiteke Erik Hastrup
Holm samt museumsassistenterne Kurt Vedel Degn og Ib Munk
Petersen.

Adjunkt, ph.d. Seren Bitsch Christensen er ansat som daglig
leder af Dansk Center for Byhistorie, og Anne-Grete Roed
Jensen er Den Gamle Bys bibliotekar.

[ Den Gamle Bys skoletjeneste er ansat lererne Marianne
Bager og Henning Lindberg.

Administrationen bestir af bogholder Erna Thomsen, korre-
spondent Irmelin Kielsgaard, kontorassistenterne Inga Hansen

og Birgith Raun og sekretzr Fritse Meyer. Endvidere er ansat
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kontormedhjalper Lisbeth Poulsen og piccoline Anne Ravn.

Inden for hindvarkergruppen bestir murerafdelingen af
murerformand Jergen Olesen, murersvend Hans Bendix Weiss,
murerarbejdsmand Niels Kure Jensen og murerlerling Jesper E
Andersen. Temrerafdeling bestir af temrerformand Rasmus Leth
Jakobsen, temrersvendene Ejvind Maltesen og Lasse Refsoe
Ebbesen samt af temrerlerling Jesper Friis Nygaard. Tomrer-
svendene Gert Rasmussen og Simon Kjer er tilknyttet projektet
med genopforelse af fem-fags-huset. Malerafdelingen bestar af
malerformand Tove Sloth Lave, malersvendene Anne Mette
Serensen, Ole Jorgensen og Sussi Skipper og af malerlerlingene
Erna Marie Skjoth, Jytte Hojbro Rasmussen, Anja Regen og
Mahmoud Lubbad.

Gartnerafdelingen bestar af gartnerformand Gitte Ron og af
gartnermedhjzlperne Rasmus Holm Pedersen, Edith Sommer
Henriksen, Laurits Norgaard Petersen og Frank Kristensen.

Konserveringsafdelingen bestdr af konserveringstekniker
Nynne Carl, konserveringsassistent og snedker Michael
Calaminus, konserveringsassistent og smed Svenn Nielsen, af
snedkersvend Pylle Borg Jensen, som i september bestod svende-
preven med ros, og snedkerlerling Shireen C. Nielsen, kontor-
assistent Gunhild Jakobsen samt af konserveringsmedhjzlper
Knud Jergen Laursen.

Dekorater Knud Grundfer stir for den tekniske side af museets
udstillinger. Registrator er Ulla Wernberg, og som museums-
assistenter er ansat Seren Laurvig Rasmussen, Hanne Kristensen,
Edith Palermo, Helle Maagaard Olsen, Finn Andersen og Karen
Flaskgaard.

Faste studentermedhjzlpere er Annemette Lycke, Rikke
Bertelsen og Thomas Fibiger.

Publikumspersonalet bestdr af guideformand Maren Norgaard
Holm og af guiderne Peter Ilsoe Vinther og Inge Vestergaard.
Guideuniformerne passes af Anna Nielsen, og fast assistent i
butikken er Ruth Larsen. Bide guidepersonalet og butiks-
personalet suppleres i sommerperioden med et storre antal
medhjelpere.

Vagtafdelingen bestar af vagtmester Jan Olsen og vagtmester-
assistent Jens Pelle. Derudover af driftsassistenterne Kaj Egelund,
Henrik Lohde Nielsen og Leif Andersen Lausten, serviceassistent-
elev Ole Warming og af civil vernepligtig Magnus Kjer.

Rengeringsformand er Inge-Marie Serensen, og assistenter er



Tove Moller Serensen, Ane-Marie Kofod, Dorte Harsted

Nielsen, Charlotte Darre og Jannie Vesterager.

Bestyrelse

Den Gamle Bys bestyrelse bestar af bestyrelsesformand, direktor
Peter Jensen og nastformand, murermester og formand for
Arhus Hindverkerforening Kaj Buch-Andersen, som sammen
med lektor André Wang Hansen, Aarhus Universitet, udger
museets forretningsudvalg. Der ud over bestér bestyrelsen af
rigsantikvar Steen Hvass, formand for LO-Arhus Hans
Halvorsen, bankdirekter Torben Jorgensen, byradsmedlem

Jens Winther, lerer Max Gaarsted og som reprasentant for

Den Gamle Bys medarbejdere murerformand Jorgen Olesen.

125









128

Den Gamle By er

Af Thomas Bloch Ravn

Den Gamle By er Danmarks Kabstadmuseum og internationalt
anerkendt som det forende frilandsmuseum for bykultur i Europa.
Som det eneste museum uden for hovedstaden fir Den Gamle By
tre stjerner i Guide Michelin.

Den Gamle By viser de danske byers historie fra kebstederne
opstdr i den tidlige middelalder til kobstadsbegrebet mister sin
realitet i midten af det 20. drhundrede, dog med sarlig vegt pa
perioden fra 15004renes midte til industrialiseringens gennem-
slag omkring &r 1900.

Der findes kun én Den Gamle By, og museet har budt
velkommen til over 3 millioner gaster i lobet af de sidste 10 r,
heraf ca 40% fra udlander. Antallet af gester har de seneste &r
veret generelt stigende.

Den Gamle By er et meget stort museum og samtidig et levende
billede af livet, som det var i de gamle danske byer. Museet bestar
af 75 historiske huse fra i alt 20 danske byer. Husene rummer
talrige boliger, varksteder, handelsboder og kebmandsgirde, et
apotek, en skole, et posthus, en toldbod og et teater, serlige, lands-
dzkkende samlinger af ure, legetoj, dragter og tekstiler, solv,
fajance og ovne samt fem historiske haver. Fra midt i november
til 6. januar viser museet udstillingen Dansk jul i 300 ar.

I de tre sommerméneder samt i december kan museets gester
bide smage, lugte og prove historien i Den Gamle Bys Levende
Museum.

Museet har en sarlig skoletjeneste, og &ret rundt er der tilbud
til bern.

[ Den Gamle By stir publikum i centrum, og museet er vel-
forsynet med butikker, restauranter, spise-madpakke-rum og
andre faciliteter for publikum. Museet rummer medefaciliteter
for op til 225 personer.

Som museum arbejder Den Gamle By pi et videnskabeligt
grundlag, og i samarbejde med Dansk Center for Byhistorie
udferer museets stab forskning i emner, der vedrerer byernes
historie. Den Gamle By rummer et forskningsbibliotek med
cirka 100.000 bind.





http://www.dengamleby.dk
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@ Accisebod, kopi af bygning
fra Korser, billetsalg

© Blomstergartneri med drivhuse
fra Bernstorff Slot og Geelsgird
pi Sjzlland, 1800-tallet

O Lille Rosengirden fra Randers,
1741, med fattig stue, lyse-
stober, sebesyder, badker og
skomager

© Viborghuset fra 1830,
indrettet med cykelsmed og
privatbolig, ca 1930

@ Renazssancegird fra Arhus,
1593, anvendes til skole-
tjeneste og borneaktiviteter

© Haderslevhusene fra
1700-tallet, indrettet med
maler, tomrer og snedker

@ Hus fra Arhus, 1700-calle,
indrettet med tobaksbutik og
tobaksspinderi (kun abent
efter aftale)

@© Tobakslade fra Fredericia,
1800-tallet

© Reberbane fra Nyborgegnen,
1800-tallet

@ Retirader fra Kobenhavn,
1800-tallet

@ Hus fra Svendborg, 1761,
indrettet med skredder-
verksted og privatbolig,
ca 1890; i kzlderen mod

@ Aagade kobbersmed
Renzssancehus fra Aalborg,
1571, indrettet med Apotek,
ca 1750

® Lysthus fra Aalborg, 1700-
tallet, apotekerhave med
legeurter

@ Stampemolle fra Fiborgegnen,
1824

® Sprojtehus fra Arhus, 1818

@ Hus fra Kalundborg,
1700-tallet, indrettet med
hattemagervarksted

@ Mansardhus fra Aalborg,
1600-tallet, indrettet med
museumsbutik

@ Renazssancehus fra Arhus,
1600-tallet, indrettet med
urmager og guldsmed; pd 1. og
2. sal Det danske Urmuseum

@ Smedje fra Haderslevegnen,
1800-tallec

@ Renassancehus fra Aalborg,
1600-tallet, indrettet med
brenderi (kun ibent efter
aftale) og bagerbutik

@ Hus fra Kertemindeegnen,
1700-tallet, indrettet som
fedestald for brznderiet

@ Renassancehus fra Arhus,
1600-tallet, indrettet med
bogbinderi og gravervarksted

@ Havepavillon fra Arhus,
1700-tallet

(24] Borgmestergirden fra Arhus,
1597, indrettet som kebmands-
gird, ca 1780; via indgangen
fra Torvet en kavalkade over
borgerlige stuer, 1600-1848;
i gdrden renessancehave

@ Hus fra Aalborg, 1600-tallet,
indrettet som farveri

@ Hjornehus fra Arhus, 1700-
tallet, indrettet med butik og
privatbolig for farveren samt
verksteder for xylograf,
glarmester og fotograf

@ Hus fra Arhus, 1800-tallec
indrettet med bogtrykkeri



@ Montmestergirden fra
Kebenhavn, 1683

@ Renzssancehus fra Aalborg,
1585

€ Stenhus fra Aalborg, 1634

(31) Empirehus fra Aalborg, 1807,
med indgang til udstillinger af
selvtej, fajance, kirkeinventar
mm

€@ Renassancehus fra Aalborg,
1500-tallet, indrectet med
boghandel og handskemager

€D Renazssancehus fra Aalborg,
1600-tallet, indrectet som
dragt — og tekstilmuseum
(4bner 2002)

€D Pakhus fra Nastved,
1600-tallet, indrettet som
legetojsmuseum

€ Hus fra Senderborg,
1700-tallet

€ Hus fra Senderborg,
1700-tallet, med spisestedet
Madkassen, toiletter med
pusleplads

€ Renzssancehus fra Aalborg,
1500-tallet, indrettet med
hvidtelsbryggeri (kun &bent
efter aftale)

€@ Hus fra Aalborg, 1500-tallet

€D Hus fra Aabenraa, ca 1700,
indrettet med skipperbolig og
posthus

@ Renzssancehus fra Randers,
1600-tallet, indrettet med gar-
veri (kun 3bent efter aftale)

@ Vognlade fra Christiansfeld,
1800-tallet

@ Skibsverft med skur fra
Troense, 1848, og fiskekvasen
Fylla, bygget i Assens 1888

@® Frk Wahlstroms hus fra
Lemvig, 1839, med modist og
privatbolig, ca 1920,
tilhgrende have

@ Hus fra Arhus, 1700-tallet,
indrettet med uldspinderi og
dampvaveri; i girden sten-
huggeri

@ Toldbod fra Arhus,
1700-tallet, indrecter med
toldkontor, vejerbod samt
sofartshistorisk udstilling

@ Kobmandsgirden fra Arhus,
1723 indrettet som butik og
bolig, 1864 (4ben april —
januar), tilherende pryd-
og nyttehave; i sidelengen
drejervarksted (kun abent
efter aftale)

@ Skole fra Kerteminde, 1741

@ Vandmelle fra Djursland,
1843

@® Traktorstedet Simonsens
Have, som bestir af bygninger
fra Alling, Middelfart og
Svendborg

@ Arhus Mollegird med
bygninger fra 1650-1782

@ Bullade fra Koldingegnen,
1700-tallet

(52) Teglvarkslade fra Vendsyssel,
ca 1900

@ Gartnerhus fra Randersegnen,
1800-tallet

@ Pakhus fra Hobro, 1814

@ Davillon fra Arhus, 1909

(56 Helsingar Theater, 1817

@ Kiosk fra Arhus, 1900

@ Den Gamle Bys Restaurant
Prins Ferdinand, opfert 1933

@ Stubmolle fra Varde, 1792
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Sidan kan De hjelpe
Den Gamle By

Af Thomas Bloch Ravn

Den Gamle By modtager jevnligt store og smd gaver fra venner og
private fonde, hvilket er en vasentlig drsag til, at Den Gamle By
kan fastholde sin position som et af Danmarks mest enestiende
museer. Museumsdirektor Thomas Bloch Ravn oplyser her om,
hvordan man kan stotte Den Gamle By og hvad pengene bliver
brugt tl.

Den Gamle Bys okonomi er skrabelig og museet er konstant i
bekneb for midler til vedligeholdelse, til forbedring af samlinger
og til fornyelse.

1 1997 beted et koldt forir og en hed sommer, at publikum
svigtede Den Gamle By, som kom ud af &ret med et betydeligt
underskud og var nedt til at foretage afskedigelser i den faste
stab. Efter et par gode 4r tegner situationen her i 2001 nu atter
dyster med koldt fordr, hed sommer og faldende besegstal.

Der er flere rsager til museets skrobelige ekonomi. For det
forste modtager Den Gamle By forholdsmessigt langt ferre
offentlige midler end de fleste andre museer, hvilket betyder, at
museet er sterkt afhengig af egenindtjening og private dona-
tioner. For det andet er det enestdende dyrr at vedligeholde s3
stort et museumn som Den Gamle By. Og for der tredje rummer
Den Gamle By i kraft af sine rige samlinger store muligheder for

udvikling, hvilket naturligvis fordrer ekonomiske ressourcer.

Besog museet og brug butikken

En god historisk oplevelse er naturligvis det, det drejer sig om
for Dem, nir De besoger Den Gamle By. Er De “borger” i byen
kommer De selvsagt gratis ind, men Deres besog kan alligevel f3
betydning for Den Gamle Bys betrengte okonomi, idet omszt-
ning i burtikker, traktorsted og restaurant giver betydelige ind-
wzegter til Den Gamle By. Museet har netop dbnet en ny butik

med mange gaveartikler og varer, der ikke kan fis andre steder

i Arhus.



Foresporgsler til Den Gamle Bys butik rettes til museet pd telefon
8612 3188 eller mail@dengamleby.dk. Traktorstedet kan kontaktes
P4 telefon 8613 0074 og restauranten pa telefon 8612 5205.

Udbred kendskabet til Den Gamle Bys Venner

Den Gamle By har en af de sterste venneforeninger i Danmark.
Mere end 4.600 er nu borgere i Den Gamle By, men da Kulturen —
Den Gamle Bys sestermuseum i Lund — har cirka 13.000 venner,
mener vi, at mange flere kunne vere medlem af foreningen.

Et medlemskab af Den Gamle Bys Venner giver naturligvis med-
lemmerne en rekke fordele, men samtidig setter indtzgterne fra
kontingentet museet i stand til at udgive arbogen, der siden 1927
har veret et uvurderligt visitkort for Den Gamle By. Der ud over
bruges indtzgterne til at styrke museets publikumsakriviteter.
Kontakt Den Gamle By for at f3 tilsendt hvervebrochure, eller
bed mulige medlemmer klikke pA www.dengamleby.dk/venner.

Et eksemplar af hvervefolderen er vedlagt denne drbog. Onsker
De flere foldere eller yderligere oplysninger kan De kontakte museets
bibliotekar Anne-Grethe Roed Jensen, som ogsi varetager admini-
strationen af Den Gamle Bys Venner, pd museets telefon 8612 3188
eller pa venner@dengamleby.dk.

Tag gester med i Den Gamle By
Entréindtzgterne er alfa og omega for driften af Den Gamle By.
Vi haber derfor, at De vil tage Deres gaster med p3 museet og at
De i dert hele taget vil medvirke til at gore det almindeligt kendt,
at Den Gamle By rummer s& mange aspekter og — med passende
mellemrum — nyskabelser, at museet med fordel kan besoges
mange gange. De fleste gester finder, at entreen er passende i
forhold til oplevelsen. Men specielt mange arhusianere er util-
fredse over, at det koster penge at besege Den Gamle By. Vi
plejer at oplyse, at museets drift er athzngig af entreindtzgterne,
og s kan man jo ogs3 sperge, om de da ikke betaler for at
komme i biografen, pi kunstmuseum eller i musikhus.

Dnsker De oplysninger om sarlige arrangementer kontakt da
Den Gamle By pa telefon 8612 3188 eller klik ind pi
www.dengamleby.dklaktuelt.

Giv en gave til Den Gamle By
Gaver til Den Gamle By kan trzkkes fra i skat, idet museet er

godkendt som almenvelgerende institution i henhold til lignings-
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Den Gamle Bys sponsorer 2001

BDO ScanRevision A/S
Statsaut.revisorer
Aboulevarden 11-13
8100 Arhus C

BDO ScanRevision A/S
Statsaut.revisorer
Aboulevarden 11-13
8100 Arhus C

Bryggerigruppen A/S
Ceres Allé 1
8100 Arhus C

C.A.C.Fonden
Ageravej 49, Tilst
8381 Mundelstrup

Danisco Cultor
Edwin Rahrs Vej 38
8220 Brabrand

Danske Bank
Kannikegade 4
8100 Arhus C

De post- og telegrafhistoriske
Samlinger i Aarhus

Arhus Hovedpostkontor
Banegirdspladsen

8000 Arhus C

Den danske Boghandlerforening
Siljangade 6
2300 Kebenhavn S

Aalborggaarden,

Stenhuset

Sadelmagerens Hus

Hvidrelsbryggeriet

Helsingor Theater

Brendevinsbrznderiet

og Bageriet

Kannikegadehuset

Aabenraahuset

Bogladen

137



138

EL:CON Elinstallation A/S
Finlandsgade 20
8200 Arhus N

Falck-Securitas A/S
Jens Baggesens Vej 53
8200 Arhus N

Frisko Sol Is A/S
Stations Parken 25
2600 Glostrup

Handskemagerlauget i Danmark
Grondals Parkvej 26
2720 Vanlose

C. Haugsted & Son A/S
Rosenkrantzgade 17
8000 Arhus C

Museumsinspekter,

cand. mag. Ebbe Johannsen
Augustenborggade 23F
8000 Arhus C

Julemarkefonden
Brolzggerstrede 14
1158 Kobenhavn K

Morgenavisen Jyllands-Posten
Grondalsvej 3
8260 Viby ]

Jysk Guldsmedeforening
Algade 46
9700 Brenderslev

Arkitektfirmaert
Kjer & Richter A/S
Mejlgade 7

8000 Arhus C

Fichs Gaard

Aarhus Molle,

Maltmeollen

Allinghuser,

Simonsens Have

Handskemageren

Vandmellen

Ovnsamlingen i

Trestokvaerkhuset

Aabenraahuset

Povl Pops Hus,
Aporeket

Guldsmedens

vaerksted

Vandmeollen



Aktieselskaber Korn- og
Foderstof Kompagniet
Grendalsvej 1

8260 Viby ]

Svend Erik Laursen as
Chr. X's Vej 106
8260 Viby ]

Lions Klubberne Lystrup
og Arhus-Marselisborg
Postboks 77

8520 Lystrup

Mammens Emballage A/S
Axel Kiers Vej 13
8270 Hojbjerg

Tomrerfirma Marstrand Nielsen
Sylbzkvej 31
8230 Abyhoj

McDonald’s Familierestauranter
Viby Ringvej 17
8260 Viby ]

Naturgas Midt/Nord
Hjulmagervej 21
8800 Viborg

OKam.b.a.
Temmervejen 5-7
8260 Viby ]

Knud Pedersen A/S
City Vest
8220 Brabrand

S.M. Holsts Gaard,

Forhuset

Vandmollen

Mansardhuset

Lille Rosengaarden

Vandmellen

Hattemageren

Gaslys

Senderborghuset,

Havbogade 29

Frands Hansens Hus
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Post Danmark
Postomride Arhus
Banegirdspladsen 1A
8100 Arhus C

Erik E Quist A/S
Marselis Boulevard 125
8000 Arhus C

Realkredit Danmark
Aboulevarden 69
8100 Arhus C

MalerHuseT Sjereen & Co. als

Jens Baggesens Vej 41
8200 Arhus N

Skandinavisk Tobakskompagnis

Gavefond
Tobaksvejen 4
2860 Seborg

Steff Houlberg
Bragesvej 18
4100 Ringsted

TVDanmark Arhus
Skanderborgvej 156
8260 Viby ]

Unibank A/S
Sankt Clemens Torv 2-6
8000 Arhus C

AS Vesterbro Tralast
Daugbjergvej 17
8100 Arhus C

Viby Jern Danmark A/S
Fabriksvej 14
8260 Viby ]

Postladen

Vandmellen

Arhus Molle

Vandmeollen

Tobaksspinderiet,
Tobaksladen

Musikeribunen,

Simonsens Have

I'V-reklamer

Lemvighuset

Aarhus Molle,
Kostald,
Hestestald

Smedjen



Aarhus Brandkorpsforening
Ny Munkegade 15
8000 Arhus C

Aarhus Oliefabriks Fond
for almene Formil

M. P Bruunsgade 27
8000 Arhus C

Aarhusianske Haandvarkerlaug
Aarhus Haandvarkerforening
Klostergade 30

8000 Arhus C

Aarhusianske Haandvarkerlaug
Aarhus Haandvarkerforening
Klostergade 30

8000 Arhus C

Aarhuus Stiftsbogtrykkerie
Soren Nymark Vej 1
8270 Hojbjerg

Lise Aarsleff
Aaby Bzkgaards Vej 5
8230 Abyhoj

Arhus og Omegns
Biavlerforening
Tranbervej 11
8220 Brabrand

Arhus Stiftstidende A/S
Olof Palmes Allé 39
8200 Arhus N

Sproejtehuset

Valkemellen

Haderslevhusene

Lille Rosengaarden

Bogtrykkeriet

Skolen

Bistaderne

Borgmestergaardcn
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Abningstider og

arrangementer 2002

Januar

Museet har lukket 1. januar, men er 3bent alle ovrige dage 11-15
— Museumsbutikken holder dbent — Juleudstillingen “Dansk jul i
300 &r” varer frem til 6. januar — Traktorstedet Simonsens Have

er dbent frem til 6. januar.

Februar

Museet er dbent 10-16 — Museumsbutikken holder ibent —
Aktiviteter for bern fra 9. til 17. februar, tema: gekkebreve,
gekkevers og bolsjekogning — Trakterstedet Simonsens Have er

dbent i uge 7 og derefter i alle weekends.

Marts

Museet er dbent 10-16 — Museumsbutikken holder dbent -
Kobmandsgirdens kolonial er dben fra 23. marts — Aktiviteter
for born fra 23. marts til 1. april, tema: paskezg, pasketraditio-
ner og bolsjekogning — Traktarstedet Simonsens Have holder
dbent alle weekends og hver dag i pasken — Karsel med kaper-
vogne starter i pdsken og herefter korer de dagligt —

Bagerbutikken holder bent i pasken.

April

Museet er dbent 10-17 — Museumsbutikken og Kebmands-
gardens kolonial holder dbent — Kapervognene kerer dagligt —
Trakterstedet Simonsens Have er dbent dagligt — Vennedage for

Den Gamle Bys Venner 6. og 7. april.



Maj

Museet er dbent 10-17 — Museumsbutikken og Kebmands-
gérdens kolonial holder bent — Akriviteter for bern fra 18. il
20. maj, tema: papir og skriveverksted og bolsjekogning
Trakterstedet Simonsens Have er 8bent dagligt — Kapervognene
kerer dagligt ~ Fra 2. maj er der dbent i Blomstergartneriet — Fra
15. maj er der ogsd dbent i Bogladen og i Bagerbutikken —
Sommerens promenadekoncerter hver sondag i Simonsens Have

forste gang 19. maj.

Juni

Museet er dbent 9-18 — Museumsbutikken, Bogladen,
Kebmandsgirdens kolonial, Bagerbutikken og Blomster-
gartneriet er alle bne — Levende Museum starter 1. juni —
Traktorstedet Simonsens Have er dbent dagligt — Kapervognene
kerer dagligt — Promenadekoncerter hver sondag i Simonsens

Have.

Juli

Museet er bent 9-18 — Museumsbutikken, Bogladen,
Kebmandsgérdens kolonial, Bagerbutikken og Blomster-
gartneriet er bne — Aktiviteter for bern fra 1. juli tl 4. august
med serlige sommertilbud for barn — Levende Museum —
Trakterstedet Simonsens Have er dbent dagligt — Kapervognene

kerer dagligt — Promenadekoncerter hver sondag i Simonsens

Have

August

Museet er dbent 9-18 — Museumsbutikken, Bogladen,
Kebmandsgirdens kolonial, Bagerbutikken og Blomster-
gartneriet holder dbent — Aktiviteter for born fra 1. juli il 4.
august med szrlige sommertilbud for bern — Levende Museum —
Trakterstedet Simonsens Have er dbent dagligt — Kapervognene
kerer dagligt — Promenadekoncerter hver sandag i Simonsens
Have — Borneaktiviteter til 4. august — Festuge for hele familien

fra 31. august til 8. september.
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September

Museet er dbent 10-17 — Museumsbutikken, Bogladen og
Kobmandsgardens kolonial holder dbent — Levende Museum til
8. september — Festuge for hele familien fra 31. august til 8.
september — Trakterstedet Simonsens Have er dbent dagligt —
Kapervognene kerer dagligt — Promenadekoncerterne i
Simonsens Have afsluttes sidste sondag i Festugen — Gartneriet
holder 3bent sidste dag 13. september og Bagerbutikken holder

dbent sidste dag 15. september.

Oktober

Museet er dbent 10-17 — Museumsbutikken og Kebmands-
gérdens kolonial holder dbent — Bogladen er dben til og med
efterdrsferien — Bagerbutikken er &ben i efterarsferien —
Aktiviteter for bern fra 12. til 20. oktober, tema: ®bler —
Trakterstedet Simonsens Have er 8bent dagligt — Kapervognene
kerer til og med efterdrsferien — Sarlige arrangementer for bern

i efterdrsferien.

November

Museet er dbent 10-16 — Museumsbutikken og Kebmands-
girdens kolonial holder dbent — Trakterstedet Simonsens Have er
dbent dagligt — Juleudstillingen “Dansk jul i 300 4r” dbner farste
weekend i advent — Lions julemarked afholdes forste weekend i

advent.

December

Museet er dbent 10-16 dog lukket 24. og 25. samt 31. december
— Museumsbutikken, Bogladen og Kebmandsgirdens kolonial
holder dbent — Aktiviteter for bern anden, tredje og fjerde
weekend i advent med serlige juletilbud — Levende Museum
hele mineden — Trakterstedet Simonsens Have er dbent dagligt,
dog lukket 24. og 25. samt 31. december — Kapervognene korer
hver adventssandag — Bagerbutikken har dben i weekenden frem
til jul — Den Gamle Bys drbog udkommer i begyndelsen af
december — Juleudstillingen “Dansk jul i 300 4r” 3bner forste
weekend i advent — Lions julemarked afholdes forste weekend

i advent — Den Gamle Bys museumsmarked afholdes anden,

tredje og fjerde weekend i advent.

Ret til endringer forbeholdes.



