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Forord

I de senere ar er der sket en gledelig udvikling i inter-
essen for antikviteter. Hvor man tidligere si pi de
gamle ting blot som dekorative prydgenstande og
ikke beskzftigede sig med historien bag dem, er det
folkloristiske og historiske nu kommet ind i billedet
cg har givet tingene mele.

Denne baggrundsviden har medfgrt, at antikvitets-
interessen ikke blot er bundet til de mere kostbare og
sjzldne ting, men at ogsa antikviteter med et miske
mere beskedent ydre nu vardszttes som samlerob-
jekter.

Blandt disse tidligere oversete genstande er husge-
radet, der ogsd i literaturen har veret lidt stedmoder-
ligt behandlet. Omtalen i antikvitetsbgger har varet
sporadisk, og hvad der har varet skrevet fra folklori-
stisk og museumsside har varet spredt, hvad der nok
har sat en vis bremse pa samlerinteressen. Det er vort
hib, at denne bog, der udelukkende beskaftiger sig

med tingene fra det gamle kgkken, mé vare med til at
udfylde en lakune i antikvitetslitteraturen.

Barselspotter af fajance, @bleskiveforme og bud-
dingeforme af kobber, malekrus af tin o. s. v. har hgrt
til de »vedtagne« antikviteter, mens andet husgerid,
der miske ikke pa samme made er kunstgenstande,
har veret mindre estimeret, og derved er prisen pi
disse ting holdt nede 1 et fornuftigt leje, hvilket ogsa
skulle kunne inspirere kulturhistorisk interesserede
samlere.

Flere museer, antikvitetshandlere og private sam-
lere har ydet stor hj2lp til denne.bog dels ved at stille
viden til ridighed, dels ved at tillade fotografering fra
deres samlinger. Vi vil i denne forbindelse gerne rette
vor hjertelig tak til Djurslands Museum, Grena, Fri-
landsmuseet, Sorgenfri, Kulturen, Lund, National-
museets 3. afdeling samt de norsk museer, der var re-
presenteret pi udstillingen »Norsk design gennem
tiderne« p3 Kgbenhavns Ridhus i oktober 1966.

En hjertelig tak ogsa til antikvitetshandlerne Curt
Berndorff, P. Brgste, Erik Gottschalch, P. Grasholm,
Tage Hansen, Ole Haslund’s Hus, Bo Ive, Erik Hei-
de Jall, Poul Jelskov, H. Skjalm P, fru Ira Wgldiche,

direktgr fru Jenny Bruhn samt elektroinstallatgr Erik
Eimose. BIRTHE OG GORM BENZON
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Trefod

o

stegeriste

Fast stegerist med
ornamenteret handtag
(Nationalmuseet).

Jerntrefoden, hvorpa gryder og pander kunne szttes
over ildstedets glader, blev meget brugt i tiden efter
middelalderen.

Trefoden bestdr af en ramme, der hviler pa tre
ret hgje ben, og fra rammen peger korte stgttetappe
ind mod midten, sd'gryder og pander af flere for-

Trefod med jydepotte fra Midtjylland (Nationalmuseet).

skellige starrelser kunne bruges pa den. De fleste
trefgdder har ramme som en ligesidet trekant, men
iseer i 1700-tallet fremkom - f. eks. i Tyskland - tre-
fgdder med rund ramme. Trefgdderne kan i undta-
gelsestilfeelde vaere ornamenterede, men i grunden
var de lidet egnede til udsmykning, og man si dem
sjeeldent dekorerede i de nordiske lande. Trefoden er
imidlertid i sig selv en ganske dekorativ genstand, og
den er nyttig at have ved handen, hvis man, som det
efterhanden bruges mange steder, laver lidt tidsfor-
drivsmad pa kaminen.

Uundveerlig i fortidens kekkener var stegeristen,
som kom i anvendelse, nar der skulle ristes palser,
fisk eller mindre fjerkree. De enkleste stegeriste er
rektangulaere eller - sjeldnere - kvadratiske, de star
pa tre eller fire fadder, er forsynet med en stjert,
sa de kan lgftes af ilden, og har tremmer, der gar
parallelt i leengderetningen.

Runde stegeriste var ikke szrlig kendte i Norden,
men i Tyskland, England og i Sydeuropa anvendtes
de meget. De runde riste forekommer med fast fod,
men er nok sa ofte anbragt pa en trefod med en aksel,
sa de kan drejes. P& den made sikrede man sig, at
det ked, man lagde pa risten, blev jeevnt brunet og
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stegt. Ved den drejelige rist havde man ogsa den
fordel at kunne anbringe den, sa kun den ene halv-
del stod inde over glgderne, og sa drejede man den
rundt, nar der gnskedes en lettere stegning, hvilket
var vanskeligt med den faststaende rist. For lettere at
kunne lgftes af ilden, har nogle af de runde riste midt
i en lodret stang, der foroven ender i en bearebgjle.
Béade de firkantede og de runde riste har undertiden
veeret genstand for den pragtigste udsmykning, hvor
man har ladet ribberne slynge sig i mgnstre.

| stgrre husholdninger havde man stegekurve, det
er aflange beholdere opbygget af tyndt bandjern, der
ligger ribbevis. Stegekurvene er forsynede med lag,
og bade over- og underdel har fire ben, sa kurven
kan vendes under stegningen. Det mest almindelige
var, at stegekurvene blev anvendt til fisk, og de kan
derfor veere formgivet som fisk.

Ovnhakke, som ikke ma forveksles med stegeriste,
er af langt spinklere gods. De er beregnet til at blive
sat oven pa bileggeren og blev brugt, nar der skulle
tarres brgd etc. Ovnhaekken er bakkeformet og kan
veere smukt ornamenteret pa side- og endestykkerne.

Stegespid og ildbukke blev meget anvendt i mid-
delalderen over hele Europa, men i rengssancen og
barokken mistede man i nogen grad interessen for
dem i Norden. | dag er kun sare fa af disse s&t bevaret
i Skandinavien, derimod ses spid og bukke stadig i
mange andre dele af Europa. | Spanien, hvis smede-
kunst altid stod hgjt, kan de veere overdadigt ud-
smykkede. De bukke, spiddet hviler pa, har gafler i
forskellig hgjde, og de ender foroven i et par baere-
bgjler, sa de er nemme at flytte. Det yderste af bgjlen
er ofte udformet som et gabende dyrehoved.

@verst: Stegerist med drejelig skive i tunget arbejde.
Nederst: Stegebuk fra Slesvig (begge Nationalmuseet).
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Kedelophaeng og kedelkran

Kedelophaeng og
kedelkran hentet
fra illustration i
en gammel
kogebog.

Dengang man kun kendte til abne ildsteder, var det
ngdvendigt med en anordning, sa kedlerne kunne
hanges ind over flammerne. Til den ende lagde man
en stang tveers gennem skorstenen et stykke oppe,
og pa denne stang blev et szrligt kedelophaeng an-
bragt. (Nogle kalder det et grydeophaeng, hvilket
ikke er helt korrekt). Den mest primitive type be-
star slet og ret af en jernkede med store led, der
som tilbehgr har en sveer, smedet, s-formet krog, som
kedlen kan hange i. Ved at flytte krogen fra ét led
til et andet var man i stand til at variere kedlens
hgjde over ilden.

En mere avanceret form for ophang bestar af to
jernsteenger, der er forskydelige i forhold til hin-
anden. Man kan regulere dets leengde ved hjelp af
en bgjle pa den ene stang, der griber ind i nogle tak-
ker pa den anden. | Norden, hvor ildstedet de fleste
steder farte en ret tilbagetrukket tilvaerelse, blev der
som oftest ikke gjort ret meget ud af kedelophan-
gene, det hgjeste var, at kroge og bgjler endte i en

10

sngle eller - meget sjeeldent - et dyrehoved. | Mel-
lemeuropa var forholdet et ganske andet: her var den
centrale plads i hjemmet ildstedet, som gjordes til
genstand for forskellig udsmykning, og kedelophan-
get fulgte denne tendens. Is&r i Tyskland, @strig og
Schweiz, hvor ildstedet sine steder befandt sig midt
ude pa gulvet, blev kedelophanget overdadigt de-
koreret, samtidig var det overordentlig stort. Jern-
steengerne hamredes ud i vidtlgftigt bladverk, som
forsiredes med graverede mgnstre. Man lavede arstal

Interigr visende et gammelt ildsted. Kedler er opheangt, og gryder
af sortbraendt lertgj star pd egne standknopper eller er anbragt pa
lgse standrande med stattefedder. (Frilandsmuseet i Sorgenfri/.
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Fra venstre:

Tysk pragt-kedel-
ophaeng med
graverede og gennem-
brudte dekorer, der
baerer arstallet tSoi.
(Privateje).

Kedelophang med
skaft og skyder af trae
medens jtroge og beere-
bgjle er af jern
(Privateje).

Indstillelig kedelkrog
fra Faergerne
(Nationalmuseet).

Primitiv kedelkrog af
tree fra Feergerne
(Nationalmuseet).

Ganske lille ophang,
hvor fjedre griber ind i
takker og regulerer
ophangningshgjden
(Privateje).

og initialer ved at gennembryde metallet, og yder-
mere blev der pa sarlige pragt-ophang nittet mes-
singprydelser. Barekrogen til kedlen ender pa sa-
danne ophaeng i en ret stor, fladtrykt kugle, i hvis
midte der sidder en fint udfart messingblomst eller
roset.

Undtagelsesvis ser man kedelophang, hvor kun
kroge og bgjler er af jern, medens resten er af en
eller anden hard treesort - som oftest egetre. Den
mulighed, at der skulle ga ild i et sadant ophang,
var ikke stor. Det sad trods alt hgjt heevet over flam-
merne, og kedlen tog af for opslaende luer.

Ganske sma »kedelophang« - 25-30 cm lange -
forekommer, de har dog neappe veret til hushold-
ningsbrug, men er snarere blevet anvendt i apoteker-

nes destillérkamre eller hos sglvsmedene, nar der
skulle smeltes sma portioner sglv i en digel.
Kedelkranen er en drejelig arm, der er fastgjort
til ildstedets side, her kan kedlen hanges op pa en
krog og svinges ind over flammerne. | England, det
sydligere Vesteuropa og Mellemeuropa var sadanne
kraner meget udbredte, og star ofte som repraesentan-
ter for det ypperste smedearbejde. De fremtraeder da
med snoede stenger og slyngede, vidtforgrenede
stgttebgjler, der somme tider ender i drevet bladveark
med kraftige graveringer. Skandinaverne har kendt
kedelkranen, men har dbenbart ikke brudt sig syn-
derligt om den. Kun i det sydligste Jylland og her-
tugdgmmerne var den almindelig, men nogen serlig
udsmykning havde den sjeeldent.
11
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Kedler

Kedler er kogekar beregnet til ophaengning over ild-
stedet, hvorfor en kedel ikke har ben, men en hank,
der kan vere fastgjort i to vandrette grer, som sid-
der pa kedlens gverste rand eller lige under denne.
Medens de fleste gryder er stgbte, er kedlerne sa
godt som alle smedede - kedler af lertgj forekommer
ikke. Indtil anden halvdel af forrige arhundrede var

kobber og messing de foretrukne kedel-materialer.
Hvilken form karret har, er i og for sig uden betyd-
ning for klassifikationen, der er abne kedler til kog-
ning af mad og lukkede kedler til vand. (Disse sidste
behandles selvstendigt).

Der herskede lzenge nogen tvivl om, hvorvidt grue-
kedlen nu ogsa virkelig var en kedel, eller om den
rettere burde betegnes som en gryde, men nu er man
enedes om fortsat at henfare den til kedlerne, s& sandt
som den jo ikke star pa ildstedet, men hanger over
det - ganske vist ikke i en hank, men i den brede
kant, som krager ud foroven.

Naeste side:
Stor dansk kobberkedel
med l&g (Privatejei.

Kedel af den sakaldte
»flensborger-type,
jernbanken er anbragt

i et par flige (Privateje).

Stor grnekedel eller destillér-
kedel fra Sindal apotek i
Ngrrejylland. Kedlen er folde-
samlet, og lapningerne er

dels loddet, dels nittet pa
(Privateje).

Danskernes Historie



Nesten hvert eneste hjem disponerede i gammel
tid over en gruekedel, den var ganske uundveerlig,
nar der skulle koges tgj, farves eller brygges al. Grue-
kedler er nesten altid af kobber, messingkedler fore-
kommer, men de er sjeldne. Indvendig fortinning
havde de ikke, fordi tinnet hurtigt ville blive slidt
af, nar der rortes i kedlen. | stedet garderede man
sig mod spanskgrantforgiftning ved at skure kedlen
omhyggeligt med strandsand, inden den brugtes til
fgdevarer.

De &ldste gruekedler er samlede med slaglodning,
de yngre som oftest ved foldning af metallet, folde-
samlinger ses dog ogsa af og til pA meget gamle ked-
ler. Det var ikke usadvanligt, at en gruekedel blev
brugt sa lenge og sa flittigt, at der blev slidt hul i
den; sadanne skader udbedredes med lapper, som
man nittede fast. - Gruekedler af kobber og messing
har i dag fundet en ny anvendelse som braendebgtter.

Stebte gryder kan veere meget tunge, derimod er
de smedede kedler temmelig lette, fordi de skulle
haenge. En sarlig let type gar i Danmark under beteg-
nelsen »Flensborg-kedler«, fordi de bl. a. blev fabri-
keret pa Klusriis kobbermglle umiddelbart nord for
Flensborg; vi har dog ingenlunde eneret pa sadanne
kedler, de optreeder over det ganske Europa under
forskellige navne og i varierende lokale udformnin-
ger. Flensborg-kedlerne er af tyndt messing og kan
veere presset eller drevet op i én plade, alle gamle
kedler bestd imidlertid altid af flere stykker, der er
samlet ved slaglodning med kobber. Lodningen ses
som en rgdlig stribe i det gule metal. Foroven gar et
par gennemhullede flige op fra kedlen, og i dem er en
jernhank anbragt. Pa enkelte Flensborg-kedler snav-
rer korpus gverst ind i en »hals« pa fra fem til ti centi-
meters hgjde, det er for at veaesken ikke skal skvulpe
over, nar kedlen sattes pa ophaenget eller tages ned.
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Gryder og potter

Ved en gryde forstod man oprindelig et trebenet
kogekar beregnet til at sta pa ildstedet; derfor har
gryder normalt ikke hank til ophaengning, men der
findes bastardgryder, som bade kan std og hange.
Alle metalgryder fra middelalderen er af bronze eller
messing, for selv om europaerne i 1400-tallet havde
leert at lave stgbejern, var kvaliteten lenge sa pauver,
at godset ikke lod sig anvende til husgerad. Sa sent
som i begyndelsen af forrige arhundrede foretrak
mange husmgdre messinggryder frem for gryder af
jern.

Messinggryderne blev i middelalderen, renzssan-
cen og den tidlige barok fremstillet af omrejsende
klokkestgbere, og man ser undertiden meerker pa
gryder, som findes tilsvarende pa klokker og altersta-

ger. Sadanne messinggryder var kostbare at anskaffe,
derfor klarede man sig i de fleste mindre husholdnin-
ger med én metalgryde og brugte gryder af rad- eller
sortbraendt lertgj for resten. Medens de redbraendte
gryder som regel har indvendig glasur, er de sorte
- jydepotterne - altid uglaserede.

Jydepotter anvendtes meget i Danmark, i dele af
Sverige og i Nordtyskland. Typemaessigt stammer de
fra oldtiden, og de fleste har et kraftigt, buget kor-
pus, som foroven krager ud i en kant. Pa grund af le-
rets skrgbelighed har gryder af dette materiale kor-
tere ben end metalgryderne. - Man skelner igvrigt
mellem gryder og potter derved, at gryderne har to
grer, de kan lgftes i, medens potterne er uden grer.
Det sorte lertgj blev i Danmark fremstillet af potte-
koner, og lengst holdt denne form for lertgjsindustri
sig i Jylland.

Efterhanden kom trefgdderne i brug pa ildsteder-
ne, og hermed var de lange ben pa gryderne over-

/. Egentlig skulle gryder ikke hanges op over ilden, nten det kunne lade sig gere, ndr man anbragte
en »hjelpehank« eller et stykke tov i grerne. - 2. En smuk gotisk gryde: Den er forsynet med
lange ben, der ender i lgveklger, og en vredet jernhank er anbragt i grerne. P& korpus er der tydelige
marker efter formen, som gryden er stebt i (Privateje). - 3. Messinggryde i lergrydefacon. Typen
var ret udbredt i Tyskland, men kendes ogsa fra Skandinavien (Privateje). - 4. Gryde af sort-

breendt lertgj (Nationalmuseet).

14
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Fiskegryden star pa graensen mellem gryde og kedel, den er ikke
stgbt, som gryder er flest, men er beregnet til at sti, derfor ma
den benfares til gryderne. (Frilandsmuseet).

fladiggjort, de skrumpede ind til tre sma statteknop-
per, som skulle holde gryden i balance, nar den stod
pa gulvet eller pa bordet. Stagtteknopperne holdt lzn-
ge stand, de er i virkeligheden farst helt forsvundet i
det sidste par artier og erstattet af en standrand.

Da komfurerne vandt indpas, blev gryderne for-
synet med en kant omkring korpus, sa de ikke faldt
ned gennem ildhullet, og det blev samtidig ngdven-
digt at @ndre faconen: de bugede gryder forsvandt
og gav plads for cylindriske kogekar. Mange gamle
ildstedsgryder af messing matte lide den tort at blive
lavet om til komfurgryder ved, at benene afsavedes.

Oldtidens bugede gryde var en udprzget lertgjs-
form, men den blev senere eftergjort i metal og holdt
sig i live, indtil de sidste abne ildsteder forsvandt i
begyndelsen af dette arhundrede. En vid, skalformet
gryde var yndet i 1600-tallet, og cylindriske gryder
havde man allerede i middelalderen. Nogen stor ud-
bredelse opnaede disse sidste dog ikke far komfurets

fremkomst, rimeligvis fordi cylinderformen viste sig
at veere mindre hensigtsmaessig pa det abne ildsted.

Af og til ses ret store gryder, hvor bunden er tem-
melig flad og meget bred, medens korpus er indsnav-
ret, man anvendte dem, nar man ville opna hgje var-
megrader - f.eks. ved destillation af braendevin. !
stgrre husholdninger havde man aflange metalgryder
til kogning af fisk - de optreeder gerne under be-
tegnelsen »bornholmergryder«, men nogen egentlig
arsag til navnet findes vist ikke.

| Sydtyskland og Schweiz var det almindeligt med store gryder,
der for neden svejfer ud for at give en starre opvarmningsflade.
(Privateje).
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Saltbgtter

For et par hundrede ar siden var salt en luksusartikel.
Ganske vist brugtes der store mangder af det, for det
var stort set det eneste brugbare konserveringsmid-
del, man kendte, men med datidens primitive meto-
der var det dyrt at udvinde. Det kan navnes, at Dan-
mark mistede en stor del af sine skove, fordi treeet
blev brugt som brandsel ved saltsydning. Havvand
blev ledet ind i bassiner, hvor sa meget vand som mu-
ligt fik lov til at fordampe. | de fugtige og kglige
somre blev det dog ikke til stort, og derfor haldte
man havvandet i store metalgryder, som man holdt i
kog uger igennem, til veesken var fordampet, og saltet
kunne skrabes op.

I hjemmene havde man sit kekkensalt, som helst
skulle veere af en serlig ren kvalitet, i en veeg-salt-
batte. Tin var et fortrinligt materiale til sadanne bgt-

@verst: Saltsydning foregik i overmade store stgbte gryder af
messing eller bronze. Det gamle stik viser, hvordan man simpelt-
hen hzldte havvand i gryderne og dampede det ind.

Fra venstre: i. | treerige egne var det almindeligt, at man udskar
saltkar af f. eks. fyrretrae. Det her viste kar er fra Jamtland (Kul-
turen, Lund). - 2. Messingsaltkar med dreven og graveret dekor
(Nationalmuseet). - 5. Fidibusholderen kan minde en hel del om
saltkar, men gennembrydningerne viser, at den ikke har vaeret
beregnet til opbevaring af salt (Privateje).
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Medetis saltkar af messing eller kobber
ofte smykkes af drivninger, matte man
ngjes med stgbte og udskarne (udhugne)
dekorer pd tinkar. (Privateje).

ter, fordi det ikke danner giftige metalilter, men der
fremstilledes ogsd mange saltbgtter af kobber og mes-
sing med indvendig fortinning. Da salt har en kedelig
evne til at optage fugt fra luften og derved bliver
klistret og sammenhgngende, var saltbgtterne almin-
deligvis forsynet med lag. - Mange af de bgtter uden
lag, som ellers minder meget om saltbgtterne, har
veeret beregnet til opbevaring af fidibusser.

For at bgtterne bedre kan hange pa veeggen, buer
de som regel ud fra en plan ophangningsplade, og
pa better af tyndere messing- eller kobberplader kan
bade denne plade og selve bgtten veare forsynet med
dreven ornamentik. Ved sveaerere gods har man ind-
skreenket sig til at udhugge tunger og flige i kanten
0g eventuelt givet den gennembrydninger. Tin egner
sig ikke til opdrivning, her er udhugget og graveret
ornamentik de eneste muligheder.

2

En nydelig engelsk saltbebolder af ret
tyndt messingblik. Laget skal forhindre,
at saltet bliver fugtigt. (Privateje).

| slutningen af forrige arhundrede for-
trengte de hygiejniske saltkar af emal-
jeret jernblik praktisk taget alle andre ty-
per. (Privateje).

| lgbet af forrige arhundrede blev de gammeldags
metalbgtter aflgst af porcelensb”tter, botter af fajan-
ce og - senere - emaljeret jernblik. Iser musselmalede
fajancebatter er i disse ar efterspurgt af liebhavere.

| skovrige egne, hvor folk ikke var serlig velstil-
lede, lavede man selv sine saltbgtter - mest af naletre.
Hvis det var godt gennemtgrret tr&e, man brugte,
havde disse bgtter endog den fordel, at de sugede
veede fra saltet. | omrader med rig folkekunst - f. eks.
pa grensen mellem Norge og Sverige - blev der i
1700- og 1800-tallet fremstillet saltbgtter, som var
rene pragtstykker. Serlig skanne er bgtter fra Jamt-
land med deres kraftige ornamentik i hgjt relief og
med oliemaling i steerke, glade farver. Morsomt nok
kendes fra Tyrol tilsvarende saltbgtter, der minder
sa meget om Jamtlands-bgtterne, at man skal veere
kender for at kunne skelne dem fra hinanden.
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Stegepande og stegeso

Stegepandens udformning er undergaet en betydelig
udvikling i tidens lgb; den var til at begynde med
en plade - slet og ret - og materialet har vel oftest
veeret brendt ler, men en tilslebet klaeberstensbrik
kunne ogsa tenkes. Ved udgravninger i det indre
Kgbenhavn finder man ikke s sjeldent glaserede
lertgjsplader, og det er ret sikkert, at denne form for
»stegepande« - takket vere sin prisbillighed - har
veeret almindelig brugt et stykke tid ind i 1700-tallet.
De fleste stegeplader er helt uden kant eller blot for-
synet med en ganske lav fals, og de har veeret anbragt

18

En lille, fortinnet stegepande af messing. Den bar ben, sd den kan
stilles over glegderne pa ildstedet og grer, som den kan lgftes i.
(Privateje).

pa en trefod, nar der skulle steges pd dem. Kun i et
enkelt tilfeelde er der fundet en stegeplade med ben
0g Stjeert.

Efterhanden som man blev fortrolig med at ar-
bejde i metal, fremkom der ogsa pander af dette ma-

Den @ldste type metal-
stegepande er slet og ret
en flad skl med ben,
sd den kan std, og en
stjeert, som den kan
Igftes i. Stjeerten er bul
og har givet plads til et
treeskaft. (National-
museet).
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Stegesgen er et aflangt
stegetrug med halde-
tud. Den er altid med
indvendig glasur,
hvorimod det udvendig
kan st& ugla:eret.
(Privateje).

teriale, og medens ler-stegepladerne kun kendes som
fragmenter, er der bevaret ikke sa fa meget gamle
messingpander; de tidligste er stgbt i en flad, jeevnt
buet skalfacon, og de star pa tre - sjeldnere fire ben.
Stjeerten er hul og tydeligvis beregnet til at stikke et
treeskaft ind i. Efterhanden far panderne en kant, bun-
den gares plan, og ikke alle har stjeert, men er i stedet
forsynet med hanke, sa de ma lgftes af ilden med en
klemme.

| 1700-tallet gar man over til at smede panderne
af kobber eller messingplader i stedet for at stgbe
dem. Indtil begyndelsen af 1800-tallet er bund og
side slagloddet sammen eller foldesamlet, men 0111
krin 1830 bliver det almindeligt at presse panden op
i ét stykke, sa samlinger undgas.

Bade messing og kobber er gode varmeledere og
derfor velegnede materialer til pander og gryder,

2*

fordi maden far jevn varme og derfor ikke sa let
breender pa; derimod er en stjert lavet af messing
eller kobber meget ubehagelig at holde pa, fordi den
hurtigt bliver glohed. Af samme grund har kekken-
tg] af kobber og messing ofte en jernstjeert eller jern-
hanke.

Foruden stegepander har man brugt den sakaldte
stegeso - et stegetrug af lertgj eller stentgj. Stege-
sgen var dog langtfra sd almindelig i de nordiske
lande som i Vest- og Centraleuropa, og hovedparten
af de eksemplarer, der i dag udbydes til salg i an-
tikvitetsforretningerne, er af udenlandsk oprindelse.

Stegesoen er rektanguleer og ret dyb; fortil kan den
veere forsynet med en lille tud, som ggr det nemt at
helde veeden fra stegen.

Stegesoen er anvendelig savel over det abne ild-
sted som i ovnen.

N
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ADblcskivepander

Engang - efter midten af 1700-tallet - blev det al-
mindeligt at lave ableskiver, som vi kender dem nu;
tidligere var &bleskiver i virkeligheden en helt anden
ret, nemlig hele abler kogt i vin og derpa indbagt
i en beignetdej. At skaffe a&bler om vinteren var dog
ofte noget af et problem, derfor blev de hele abler
farst erstattet med mindre snitter for tilsidst helt at
forsvinde. Men a&bleformen var blevet yndet, og for
at bibeholde den, @&ndrede man dejens sammensat-
ning, og den blev bagt til kugler i &bleskivepander.

20

Alle tidlige &bleskivepander er opdrevet i ret sveert
kobber eller (sjeeldnere) messing. De er langtfra alle-
sammen runde, sadan som ableskivepander er nu om
dage - bade tre- og firkantede pander var alminde-
lige. For at undga forgiftninger af spanskgrent, er
panderne fortinnet indvendig. Ableskiverne blev til-
beredt pa det abne ildsted; derfor er panderne for-
synet med hgje ben.

Datidens glaede over ornamentik kunne rigtig kom-
me til udfoldelse ved at et eller flere af pandens huller
blev drevet op i et mgnster, s man fik ornamenterede
&bleskiver.

Forst et godt stykke op i forrige arhundrede fandt
man pa at lave ableskivepander af stgbejern, far var
de af messing eller kobber. P& landet havde man
dog ikke altid rad til at anskaffe en kostbar metal-
pande, og man kebte derfor pander bade af glaseret
og uglaseret lertgj. De glaserede pander var lettest
at bage i, men folk var ikke altid lige begejstret for

Fra venstre:
Firkantet ableskivepande
fra 1700-tallet. (Privateje).

Den runde ableskivepande er
antagelig yngre end den
firkantede, og i midten er der
som regel en »bule« til en
mgnstret @bleskive.

Kobber er en sardeles god
varmeleder, og pa forskellig vis
har man forsggt at »bryde« for-
bindelsen mellem ebleskive-
panden og stjeerten, for at

denne ikke skulle blive for varm
under bagningen. En almindelig
made var at indsnavre stjerten,
som det her ses. (Privateje).
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En stor, blyglaseret lertgjspande. Der er nogen diskussion om,
hvorvidt den har veret til ableskiver eller til postejer. Pander
af denne type har veeret almindelige i Sydvestenropa. (Privateje).

Lille lertgjspande med blyglasur, den har antagelig veret brugt,
til sma-postejer - muligvis til at riste snegle i. (Privateje).

dem, fordi man af erfaring vidste, at blyglasuren
kunne give anledning til slemme forgiftninger. De
uglaserede pander var ugiftige, og nar man havde
bagt i dem nogle gange, var den porgse skarv godt
gennemtrengt af fedtstof, sa de blev lettere at hand-
tere.

En lertgjspandc kan ikke bare en stjeert, i stedet
er der midt i de fleste af dem anbragt en hank, si
de kan lgftes af ilden.

| antikvitetsforretningerne ser man i disse ar en
del pander af blyglaseret lertgj eller af stentgj med

saltglasur. De minder en hel del om a&bleskivepandcr,
men fordybningerne i dem er beregnet til postejbag-
ning etc. Mange af dem er ganske dekorativt udfor-
mede, man ser dem ikke s sjeeldent af form som en
vindrueklase.

OPSKRIFT PA A£GTE ABI.ESKIVER

Mellemstore, smukke knapt modne rcincttcablcr
skreelles, kernehuset stikkes ud, og de koges i vin -
en madeiratype vil veere at foretreekke. Nar de er
naesten mgre, tages de op, dyppes i en beignetdej og
koges i olie eller smeltet palmin, til de er lysebrune.
De gamle spiste dem med sirup eller honning heldt
over.

Dansk &bleskivepande af lertgj. Der er hank i midten, fordi ler-
tajet er for skrgbeligt til at kunne bare en stjeert.

?
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Jern til »gode rad« og vafler

»Gode rad-kager« er en glemt delikatesse; de for-
svandt i det store og hele sammen med de abne ildste-
der - enkelte steder bagte man dem ganske vist sta-
dig over komfuret, men da gas og elektricitet ryk-
kede ind i kegkkenerne, blev »de gode rad« overalt
lagt pd hylden. ! dag er der dog mulighed for, at
dette serpregede bagveerk kan opna en renassance:
Det er en yndet beskeftigelse at stege og kokkerere
i udendgrspejse og pa barbecues, og i mange mo-
derne huse har man kamin eller pejs, hvor »gode rad«
sagtens kunne bages. Det skal understreges, at de
sprede, krydrede kager hgrer til det mere delikate
gammeldags bagveerk.

»Gode rad« bages i en speciel jernform - to firkan-
tede, runde eller hjerteformede plader med hver sin
lange stang.

Pladerne kan veere samlet i ryggen med et hangsel,

22

eller de kan vare til at klappe sammen som kaberne
pa en tang. Den ene stang har yderst en reekke ind-
hak - den anden har en bgjle, som kan spandes ned
over hakkene. P4 den made kan jernet lases, medens
man bager med det.

Pladerne er preeget med mgnstre, som pa de tid-
lige eksemplarer er spinkle og ikke ret dybe, medens
de pa senere jern er kraftigere. Allerede i middel-
alderen lavede man i Sydeuropa kagejern, som min-
der om »gode rad jern«. De brugtes til oblater og
andre sakrale brgd og er derfor alle preeget med re-
ligigse motiver. Da man knap magtede den kunst at
skeere i jern, var pladerne af bronze eller messing,
der er bladere.

| 1600-tallets begyndelse kom kagejernenc til
Skandinavien, hvor de udelukkende blev brugt til
verdsligt bagveerk. Af samme grund ser man ikke sa
hyppigt jern med religigse motiver, oftere er de pree-
get med initialer, bomeerker, adelsvaben - eller blot
med ganske neutrale motiver. | det nordlige Sverige
og Norge, hvor man undertiden matte klare sig med

Neeste side: Firkantet
»gode rad jern« med
vaffelmgnster og hjerte-
motiver. Hjertekager
spistes af mange som
et vaern mod hjerte-
sygdomme. (Privateje).

Pladerne pé et rundt
»gode rad jern«, den
ene af pladerne er skaret
med due-motiver.
(Nationalmuseet).
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»ngdbrgd«, bagte man kiks af trebark - eventuelt
iblandet lidt tarret pulveriseret lav og en ubetydelig-
hed rigtigt mel. Til disse kiks brugtes ogsa kagejern -
om kiksene gavnede fordgjelsen, kan man betvivle,
men holdbare var de. Der er endnu bevaret enkelte
ngdkiks fra 1700-tallet, og de har nappe forandret
sig, siden de blev taget ud af jernet.

Foruden »gode rad-jern« havde man vaffeljern,
som stort set var konstrueret pa ganske samme made
og havde de samme faconer, blot har pladerne vaffel-
mgnster og er formet som flade skale, der ger bag-

veerket tykkere. De runde vaffelpander, som er vel-
kendte endnu, kom i brug da komfurerne erstattede
de abne ildsteder.

At bage gode rad-kager og vafler med jern, er
ganske morsomt, men ret vanskeligt, og man skal
helst veere to om det. Den ene smgarer efter hver
bagning jernet med fedtstof og helder dej i, den
anden holder jernet, som under arbejdet skal veere
gloende hedt. Det er klogt at bruge en langskaftet
pensel til at pafere fedtstoffet med, da man ellers
risikerer at breende handerne pa pladerne.

~n
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Stempler til brad og gred

Mindre brgdforme var
ret almindelige i det
sydlige Sverige samt

- i Danmark - i Sgnder
jylland, hvor man
bagte de tgrre og
harde »knaepkager«
(Kulturen, Lund).

Store brgdstempler - altsa ikke kagestempler - harer
til det husgerad, hvorom man desverre er ret man-
gelfuldt orienteret. De har gjensynlig altid veeret
sparsomt repraesenteret i Danmark, og forekommer
her vaesentligst i de gstlige egne. Svenskerne har gjort
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mere ud af brgdstempler end vi, men heller ikke dér
er ret mange bevarede.

| Norden brugtes brgdstemplerne ved arets hgijti-
der som jul, paske og pinse. Mange af stemplerne
er cirkelformede, har et religigst motiv i midten og
maske et skriftband langs kanten. Stempler med neu-
trale motiver ses dog ogsa. | visse dele af Europa var
det skik at bage »helsebrad« til folk, der var syge;
sadanne brgd markedes med et stempel, hvis motiv
blev betragtet som passende »modgift«. Set. Sebasti-
an var en af pest-helgenerne, derfor gav man brgd
med hans billede til folk, der var angrebne af denne
sot. Mod hjertesygdomme ordineredes brad, der var
stemplet med hjerte-ornamenter.

Ved kroningshgijtideligheder, fyrstebryllupper og
sejrsfester var det kutyme at uddele finbrgd til fol-
ket. Ogsa her kom brgdstempler i anvendelse. Mo-
tiverne var rigsvaben, dele deraf, og kongeportretter.

Fra venstre: i. En gammel brgdform hvis indskrift lyder »GIEF
0SS | DAG VORT DAGLEGT BRAUD« samt - i den indre
cirkel - »GUD BLESSI (velsigne) BRAUDID VORT«. (Kultu-
ren, Lund). - 2. Sjellandsk brgdform med kronhjort og hane
(Nationalmuseet). - 3. Hallandsk form til grgd (Kulturen, Lund).
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Smastempler med pentagrammer, forskellige kors-
former og stjerner er langt mere udbredte - omend
de sjeldent ses i Danmark. De var ikke tenkt som
dekoration, men skulle beskytte brgdet mod onde
magter, som enten ville stjele eller forgare det. Her-
hjemme klarede man sig i reglen med at skare et
kors i bradet med en kniv.

Brgdstemplerne adskiller sig fra kagestemplerne
derved, at de er langt grovere og dybere i udskee-
ringerne. Dette var ngdvendigt, for at aftrykket ikke
skulle forsvinde helt, nér brgdet efterheevede under
bagningen. Hvis man er sa heldig at finde et gammelt
brgdstempel, bgr man erindre, at det ikke kan bru-
ges til gerbrad, som efterhaver for voldsomt. Der-
imod er brgd, der er havet ved hjelp af surdej -
rugbred og sigtebred, ganske godt egnet.

| Sgnderjylland og i de gamle hertugdgmmer, var
sdkaldte knaepkager en udbredt spise. Betegnelsen
knaepkager er et vidt begreb, den bruges om alt - lige
fra usgdede bygmelsbiscuits til smakager af hard,
spred konsistens. Navnet kommer af den knaekkende
lyd, det giver, ndr man bider i den harde hakkelse.
Knapkageformene er som regel firkantede - rekt-
angulere, og deres skeringer er grovere end de
egentlige kageformes.

I gammel tid betragtede man forskellige gredsorter
som gildespiser, sa der var god mening i at gere
noget seerligt ud af den gred, som serveredes til fest,
eller blev skaenket som gave. | Sverige og Norge
havde man store grgdforme, som kan minde lidt om
buddingforme. Materialet er tree, udhulet og med
udskarede manstre.

For- og bagside af svensk bregdform, som antagelig bar varet
benyttet til paskebrad. Forsiden foroven viser den hellige nadver,
bagsiden korsfasteisen (Kulturen, Lund).

Ar
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Kagebradtcr med sma figurer

Kagebredter med flere sma figurer er beregnet til
speculaas og - muligvis - en slags peberkager, men
det er et spgrgsmal, om de, som det ellers ofte an-
gives, nogen sinde blev brugt til brune kager og hon-
ningkager, da disse smakager nemlig haver si meget
under bagningen, at de ikke kan beholde det fine,
trykte mgnster.

At bage formtrykte smakager har aldrig veret
meget brugt i Norden, de eneste steder, hvor de hgrte
med til det almindelige bagveerk, var i Jyllands syd-
lige dele og i de gamle hertugdgmmer. Speculaas
er en delikatesse, som iser hollendere altid har sat
hgjt, og de udvandréde hollandske bgnder og han-
delsmeend bragte det fortreeffelige bagveerk med, hvor
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de slog sig ned. Pa Amager blev der saledes bagt
speculaas, men merkeligt nok synes kagen ikke at
have vundet indpas hos den omkringboende danske
befolkning.

Alle figurkager har oprindelig tjent magiske for-
mal; savel dyre- som menneskefigurer er symbolske
ofre, der i den sene oldtid tradte i stedet for de rigtige
ofringer af levende veesener. Nar vi saledes til jul
spiser kagemeand, er det egentlig, selvom vi forlengst
har glemt baggrunden, den menneskeofring, som
vore hedenske forfaedre foretog ved vintersolhvervs-
tide, vi endnu deltager i.

Siden blev det almindeligt, at give kagefigurer som
votivgaver til klostre og kirker, og sa sent som i for-
rige arhundrede anvendtes figur-smakager, hvorover
der var »lest«, indenfor den sympatetiske »leege-
kunst«. | dag har speculaas helt mistet enhver skjult
betydning, de betragtes blot som en serlig dekorativ
form for smékager.

Sgnderjysk kageform
med diligence.
(Nationalmuseet).

[| Danskernes Historie

|



Spectdasbradt af slesvigsk oprindelse, det er fra ca. 1700 og smykkes af en maengde karvesnitskarne figurer. (Privateje).

Kagebradterne er en hel kulturel billedbog, hvis
motiver er hentet fra den verden, menneskene daglig
havde for gje. Saledes er landmandens dyr repraesen-
teret - mest hane, far og svin, dertil kommer huse,
tarne, kirker, vaben, soldater, velklaedte herremand,
borgere og kareter med to- eller firspand. Blomster
ses, men det er ikke sa almindeligt, derimod er legen-
de bgrn eller svgbelsesbgrn et yndet motiv.

Nogle bradter er udskaret med en slags negativt
fladsnit, andre i karvesnit (v-formige indsnit i treeet),
0g de sidstnaevnte har ofte et vist »geometrisk« preeg.
Karvesnit-formene er som regel &ldre end fladsnit-
formene, og det er forblgffende, at si mange gamle
kagebradter er bevarede; man kender f. eks. en god
del fra 1600-tallct. Arsagen er sikkert den, at kage-
braedterne aldrig blev vasket. Fedtstoffet, som blev
siddende fra hver bagning fik lov til at treenge ind |
treeet og tilfgre det naring, og man undgik, at det
udtgrredes og slog sig. Har man gamle kagebredter,
ger man klogt i at holde et vagent gje med dem, da
det fedtede trae er seerlig modtageligt over for insekt-
angreb.

Mgllen var et yndet motiv p& sma kagebradter. Det her viste
breedt stammer fra Senderjylland, men tilsvarende kendes fra
Holland. (Nationalmuseet).

A=

Danskernes Historie



Forme til store figurkager

Det var forhen en meget udbredt skik i Europa at
bage formtrykte figurkager. Flere steder - hovedsa-
gelig i Central- og Dsteuropa - bages de endnu, me-
dens de f.eks. i Skandinavien er gaet helt i glemme-
bogen. De gamle braedter, hvori dejen formedes,
harer derimod til blandt de mest skattede antikvi-
teter takket veere deres dekorative udformning. Der
er grund til at skelne mellem breaedter med flere sma
figurer og braedter med en eller to store figurer; de
forste bruger man til nogle lekre, sprade smakager,
som hedder speculaas, de sidste til en slags honning-
kager, som kaldes lebkuchen.

28

Mange lebkuchenforme er ypperligt skarne og
uden tvivl fremstillet af betydelige billedskeerere,
men desverre er de nasten aldrig signerede. | de egne,
hvor lebkuchen var serlig populeare, var der hand-
veerkere, hvis levebrgd var at skare den slags forme.
Deres produktion har ofte et ensartet preeg og kan
derfor af og til tids- og stedbestemmes. Men i almin-
delighed er det vanskeligt at datere disse forme, fordi
de var traditionsarbejder, derfor fik skiftende stilarter
og moder sjeldent lejlighed til at udfolde sig inden
for figurkagernes verden.

Undtagelsesvis ses lebkuchenforme af stgbejern fra
forrige arhundredes anden halvdel, de er antagelig
bageri-forme; ellers er materialet altid trae, mest bgge-
eller frugttree. For at spare materiale og plads, har
man i nogle tilfelde skaret negativer pa bade for- og
bagside af bradtet; en type - formodentlig hollandsk

Et stort hollandsk braedt, der
utvivisomt har veeret anvendt til
lebkuchen, den ene side viser en
herremand med hans hund. Ved siden
af formen ses den sukkerglasur-
dekorerede kage, fPrivateje).

P& breedtets anden side er motivet en
adelsdame med en jagtfalk p& armen
samt aftrykket af formen. De fleste af
disse braedter giver sé& store kager,

at de ikke kan bages i en moderne
ovn, men der kan i stedet laves
»kolde« aftryk af marcipan.
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Slesvigsk iorm til en stor figurkage,
den viser en rytter hgijt til hest.
(Nationalmuseet).

- hvis motiv pa forsiden er en adelsmand med hund
og pa bagsiden hans frue med en fugl i handen, ser
man ret ofte.

Til nogle af arets hgjtider havde man szrlige forme
til lebkuchen. Paske-lebkuchen var hjerteformede,
og hjertet smykkedes med forskellige figurer, som
oftest den lidende eller korsfaestede Frelser omgivet
af de symbolske marterredskaber. Julekagerne var
med aftryk af Set. Nicolas, og enkelte med hans ube-
hagelige folgesvend, kneaegt Ruprecht, som engang
var en frygtelig barnesder, men som siden er blevet
sa skikkelig, at han uddeler julegaver til bgrnene.

Ved almindelige fester skulle lebkuchen ej heller
mangle, men da anvendte man i stedet forme med
strunke soldater, fornemme kareter med fire- eller
seksspand, elskende par og mange andre motiver -

hvor menneskene ofte var mere eller mindre karike-
rede. Naturligvis skulle den arme, bedragne &gte-
mand ogsa her vare skive for almindelig morskab,
han preaesenteres pa kagebreadterne ridende pa en hane
0g med stort hjortegevir i hatten.

Hvis man er i besiddelse af en gammel lebkuchen-
form, der ikke er alt for skrgbelig, kan man udmeer-
ket anvende den, men man bgr valge en opskrift,
hvor dejen ikke haever for meget, for ellers mister
kagen relieffet under bagningen. Formen ma pudres
godt med mel, og bade den og dejen skal helst vere
kolde, sa at dejen kan slippe af formen.

Nar dejen skal ud, slas formens kant hardt mod
kakkenbordet, eller man tildeler bagsiden nogle faste
slag. En lebkuehenform ma aldrig vaskes af, den skal
- som andre treeforme - renses med en spids treepind.
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Kageruller

Kagerullen er ikke alene sindbillede pa kvindeligt
overherredemme i hjemmet, den kan tillige symbo-
lisere hab og keerlighed. Engelske glasveerker - bl. a.
Nailsea - fabrikerede nogle glas-kageruller, som i
grunden slet og ret var glascylindre med fast hand-
knop i hver ende. Disse ruller kan vare af klart glas,
farvet masse eller uigennemsigtigt opalineglas, og de
er bemalet med f. eks. blomster, hjerter, sentimentale
tankesprog og et fuldrigger-sejlskib.

Denne besynderlige sammensgtning har sin forkla-
ring: glas-kagerullerne var beregnet til gaver, som
unge semand foraerede deres hjertes udkarne, inden
de steevnede ud pa farefulde togter. Pigen hangte rul-
len op pa veeggen i et farvet silkeband, og hvis den
faldt ned og gik itu, troede man, at karesten var om-
kommet pa havet.

30

Til venstre: Ved bagning af fladbrad i ifgo-tallet rulledes dejen
ud med rullestokke . (Efter Olaus Magnus).

Herunder: Glas-kagerulle fra Nailsea i England, den er lavet i
det bekendte bvidnistrede »blodpglse« glas. (Privateje).

PorcelLens-kagerulle med svibelmgnster pantalet i blat. (Privateje).
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Valse af kagerulle eller
eventuelt rulle til
stempling af smgr, den
stammer fra Sgnder-
jylland. (National-
museet).

Disse keerestegaver er ganske lette, af tyndt glas og
neppe praktisk anvendelige. Til almindeligt brug
havde man svarere ruller bl. a. af sortviolet glas med
hvide nister i, den slags ruller kaldes ogsa for »blod-
palser«, for det ligner de.

| forrige og i begyndelsen af dette arhundrede
fremstilledes i Tyskland en mangde kageruller med
porcelensvalse, som var dekoreret med blat mussel-
eller svibelmgnster. Disse ruller er i dag meget efter-
spurgte blandt liebhavere, og de er naet op i betyde-
lige priser. En overgang forsggte man at lave kage-
ruller med tinvalse, men dels var de for tunge, og dels
bulede det blade metal for let, og derfor matte ideen
atter skrinlaeegges.

Kageruller med glat valse, lavet af en eller anden
hard treesort, som ikke arbejder for meget, har veeret
brugt langt tilbage i tiden, men man havde ogsa ruller

med ornamenteret valse. | Norge og Sverige brugte
man ruller med fint riflede valser til fladbred. Mgn-
steret holdt sig udmearket under bagningen, fordi
fladbrgdsdejen naesten ikke haver.

Til bagning af smakager havde man i starre hus-
holdninger og i bagerier kageruller med en hel raekke
udskarne negativ-figurer, som gav positiv-aftryk, nar
rullen fgrtes hen over dejen. Sukkerbagere har gjen-
synlig brugt tilsvarende ruller, nar de fremstillede
sma marcipanfigurer.

Der er ingen tvivl om, at en del af de smd, mgnstre-
de ruller med fast handtag, som kaldes kageruller, i
virkeligheden har gjort tjeneste som smgrstempler,
som man brugte ved festlige lejligheder.

Undertiden treeffer man pa treeruller, som er groft
riflede pa langs, de har veret benyttet til at &lte og
presse veede ud af det nykaernede smar.
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Stalp, tekkefad og varmelag

Intet er sa trist som varm mad, der er bleven halvkold
inden serveringen. | gamle dage, da lommeure var
sjeldenheder og transportmidlerne alt andet end pa-
lidelige, kunne det veere vanskeligt at overholde be-
stemte spisetider - og ofte et problem at fa varm mad
pa bordet. Man matte derfor ty til forskellige kunst-
greb for at holde maden varm en times tid eller mere,
efter at den var taget af ilden.

Om natten sattes der i mange hjem en staglp over
arnens gleder, for at de ikke skulle springe ud pa
gulvet og forarsage ildebrand; men stelpen var ogsa

Kremmerbiisformet tekkefad med drevne, pttnslede og gennem-
brudte dekorer, Slesvig. (Nationalmuseet.)

Stor messingstolp med borter dekoreret med drivninger, der frem-
haeves af ptmslede omrids. (Nationalmuseet).

anvendelig til andet: nar middagsmaden var ferdig,
blev den anbragt oven pa bileeggerovnen i en skal,
en stegeso, eller hvad man nu havde, og nar stglpen
blev stillet over, holdt maden sig udmeerket varm.
Pa de dage, hvor der blev fyret kraftigt, kunne ma-
den endog sta og snurre sig en ekstra mgrhed til.

En stglp er nermest en kvartkugleformet skaerm;
som oftest er den forarbejdet af ikke for svert mes-
sing- eller kobberblik, der i kanten er dekoreret med
drivninger - ikke sjeeldent af ypperlig kvalitet. For at
fa det ret tynde materiale til at bere sig bedre, er der
undertiden lagt en jernbgjle langs randen. Pa stglpens
midte er anbragt en hank, sd den uden besver kan
loftes.

[| Danskernes Historie



Foruden metalstglperne findes enkelte lertgjsstal-
per bevaret; far i tiden var de rigeligere repraesente-
ret, men pa grund af materialets skrgbelighed er de
fleste gaet til grunde. For at rdde bod pa godsets
manglende stabilitet kunne man laegge en stattevalk
- ikke ulig en standrand - for oven, og lertgjsstalpen
kom dermed til at ligne en omvendt krukke med hul i
siden.

Nar mindre portioner mad, der var serveret pa
tallerkener, skulle holdes varme, brugte man taekke-
fade. De minder mest af alt om brede, meget flade
kremmerhuse. Materialet er altid messingblik, og i
reglen er fadene staerkt dekoreret med drivninger og
gennembrudte mgnstre. Gennembrydningerne havde
til formal at lade emmen fra maden slippe ud, sa den

Rigt drevet og punslet messing-grydelag fra i6oo-tallet. Dansk
arbejde i privateje.

Slesvigsk pottemageri-stalp med tysk inskription. (National-
museet).

ikke forteettedes til draber pa tekkefadets inderside.

De fleste teekkefade var forsynet med hank, og
mange havde desuden en gsken i kanten, sa de kunne
haenges op pa vaeggen, nar de ikke var i brug.

Endelig var der de almindelige varmelag til at
legge over gryder og potter, nar de fra ildstedet
skulle bzres hen til bordet. Til dette formal har mes-
sing ogsa veeret fortrinlig egnet, og der er bevaret en
hel del varmelag, som er rene kunstveerker i pragt-
fuldt drevent og punslet arbejde.

nn
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Bismeren, der velnok er den enkleste veegt, man ken-
der, bestar i sin jevneste udformning blot af et tree-
skaft, der i den ene ende er fortykket til et lod,;
undertiden er den afbalanceret ved hjelp af et bly-
indleeg. P& skaftet er der tegnet eller indridset en
skala, og de forskellige mal kan vare markeret der-

34

ved, at der er slaet stifter af jern eller messing i treeet.
| veegtens tynde ende sidder en krog, som varen, der
skal vejes, hanges op i. Veagtstangen balancerer om
en sejlgarnslgkke eller en laederstrop med treehandtag.
Under vejningen galder det om at opna ligeveegt, og
nar lgkken star ud for et tal, angiver dette vaegten.
En lidt mere avanceret bismer-type bestar af en me-
talstang, hvor de forskellige veegtangivelser er mar-
keret, og med et lod, som kan skydes frem og tilbage.
Ophangningen er en gsken, som sidder fast pa stan-
gen. Vegtskalen eller krogen anbringes bag denne
gsken, men i alt vaesentligt er princippet det samme
som ved traebismeren.

En anden veegttype bestar af to skale, ophaengt
i hver sin ende af en vaegtarm, der kan dreje om en
akse. | den ene skal leegges varen, i den anden et lod
med veagtangivelse. Sadanne veagte findes i mange
stagrrelser, og mest interesse i husholdningen har nok
de smé, kanne hollandske veegte af messing - de sé-
kaldte guldveegte.

Flere smaveegte fungerer efter et mere sindrigt lod-

@verst: Vignetten viser en gammel dansk jernbismer med blylod.
(Djurslands Museum, Grena).

Til venstre: @strigsk krydderivaegt af messing. Skalaskiven fun-
gerer tillige som kontraveegt.

Lille treebismer fra Fergerne (Nationalmuseet).
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system og er forsynet med en skala, hvor en viser an-
giver vaegten. De nydelige tyske og gstrigske krydde-
riveegte, som er overordentlig ngjagtige, er ret efter-
spurgte i dag.

Der findes mange smukke veegtlodder fra gammel
tid - de tidligste er af bronze eller bly - de seneste af
stgbejern. Til mindre husholdningsveagte brugte man
dog nasten altid lodder af bronze eller messing. Det
var ikke alle lodder, som havde veegtangivelse; nogle
steder afleeste man veegten udelukkende ved hjelp af
loddernes form. Lodder, der har veeret anvendt til
bismere, har som regel heller ingen vagtangivelse.

Det haender undertiden, at et hollandsk skalpund
dukker op. Herved forstds en samling vaegtlodder,
der er skalformede og passer ind i hinanden pa sam-
me made som det kinesiske askesystem. Materialet er
bronze eller messing, og udfgrelsen kan veere overor-
dentlig smuk og kunstfeerdig med stgbte eller grave-
rede dekorer.

Man skal igvrigt veere agtpagivende, hvis man bru-
ger de gamle veegtlodder, et pund havde nemlig ikke
samme veagtverdi i Sgnderjylland, pa Fyn og i Midt-
sjelland for nogle hundrede ar siden.

En raekke forskellige veegtlodder af messing og jern. Stgbejerns-
lodder med paskrift i relief er en yngre type. (Privateje).

3

En sdkaldt guldveegt af hollandsk oprindelse. Sattet er meget
smukt udfart, og der er aske til lodderne. (Privateje).

Et hollandsk skalpund fra 1600-tallet. Lodderne er skalformede
og passer ind i hinanden. Det er muligt, at de store lodder for-
uden til afvejning har tjent til afmaling. (Kulturen, Lund).
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Rivejern

36

Brgd-rivejernet, som far i tiden var helt uundveerligt,
er blandt det husgerad, som nu forsvinder fra kekke-
net. Man brugte rivejernet til bred, som var blevet
for hardt, til at teenderne kunne tygge det. Det revne
bred kunne drysses pa tykmeelk, heldes i varmt gl
eller blandes op med melet til en ny bagning.

| helt gammel tid lavede man selv sine rivejern,
eller man kgbte dem hos stedets smed - i begge til-
feelde var redskaberne uhyre primitive. Hjemmela-
vede rivejern har treeramme, og det kobber- eller
messingblik, man har brugt, er gennemhullet med et
sem, sa de skarpe kanter kunne gnave sig ind i bragdet.
Efter gennemhulningen pressede man blikket op i en
bue og ssmmede det fast til rammen. Man kunne ggre
noget serligt ud af rivejernet ved at udskeere tree-
rammen, f. eks. forsyne den med hoved, arme og ben,
sa hele redskabet kom til at ligne en tyk mand. Sme-
dens produkter var en kende finere. Her er blikket
bukket op om en jernramme, som ender i en hand-
bgjle, der gjorde redskabet lidt nemmere at arbejde
med.

Ikke for et godt stykke ned i forrige arhundrede
begyndte de fabriksfremstillede rivejern at dukke op.
Ganske udmerkede var de rivejern af blaemaljeret
jernblik, der vandt udbredelse i slutningen af 1800-
tallet.

Til venstre: Et meterlangt rivejern til fremstilling af kartoffel-
mel. (Frilandsmuseet, Sorgenfri).

Lille engelsk messing-rivejern til findeling af muskatngd.
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Fra venstre:

Rivejern af messingblik pa tre.
Hullerne er her sléet i

med et sem. (Ndtionalmuseet).

Primitivt dansk rivejern

af messingblik, der er sat

pa en tro:plade.
(Frilandsmuseet, Sorgenfri).

Et almindeligt kekken-rivejern
fra begyndelsen af dette ar-
hundrede, det er blaemaljeret
jernblik. (Privateje).

Egentlige rakostjern kendte folk ikke til, men sine
steder var det almindeligt, at man selv lavede kar-
toffelmel. Til dette formal havde man et vealdigt rive-
jern - undertiden et par meter langt. Det bestar af
et breedt med en riveflade af metal pa midten. Oven
pa braedtet kan en glider, der er formet som en kasse
uden bund, skubbes frem og tilbage. De skyllede kar-
tofler leegges i kassen - helst med en treeplade og et
par store sten over, sa de trykkes godt ned. Efterhan-
den som glideren fores frem og tilbage, rives kartof-
lerne til mos, og heraf kan kartoffelmelet udvaskes.

Fra den store kartoffelrive vender vi os til de dimi-
nutive kryddeririver, hvis leengde sjeldent overstiger

en halv snes centimeter. De kan vere fremstillet af
messing eller sglv, og de brugtes hovedsagelig til fin-
deling af muskatngd. Under rivefladen kan en lille
skuffe til opsamling af det afrevne smuld og til op-
bevaring af krydderistykker vere indbygget; det
haender endog, at der til skuffen hgrer en ske til at
gse pulveret op med.

Man kender krydderirivejern fra hele verden, men
i England havde man flest forskellige typer - nogle
var cylindriske, andre urneformede, medens andre
igen var af hjertefacon o.s. v. Ligeledes var det al-
mindeligt, at rivetappene og hullerne var lagt i et
dekorativt mgnster.

n7
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Sigte,
dorslag o
hulske

Beboerne pa de sma sydfynske ger var sjeldent ser-
lig velstdende folk. Mange af gerne tilherte herre-
gardene, som havde fastebgnder. Pa Lyg sydvest for
Fyn blev der i de fleste garde ikke rad til en sigte,

Overst: Dobbeltbundet ottingkar fra Lyp; der er tiet band til
afmaling og bulbund til sining. (Privateje).

Lille lertgjs-dgrslag af dansk oprindelse. (Nationalmuseet).

3«

som kun var i stand til at sigte mel. Man kombinerede
dette redskab med et méalekar, séledes at der til f. cks
et ottingkar var to bunde, en uden huller til maling
og en hulbund til sigtning.

I kokkenet kunne et dgrslag ikke undveeres, det
blev brugt, nar barfrugten skulle skylles, nar blodet
fra den slagtede gris skulle grovsies, inden det kom i
gryden og blev gjort tjenligt til blodpglsc, nar sy-
dende fedt blev healdt fra »greverne« og ved mange
andre lejligheder.

Pottemageren og jydepottekonerne lavede ganske
udmerkede dgrslag af henholdsvis glaseret og uglasc-
ret lertgj - solide var varerne ganske vist ikke - men
de var heller ikke kostbare at anskaffe. De finere fa-
jancedgrslag, som brugtes i byhusholdningcr, var af
lidt hardere braendt gods. | herskabskgkkener, hvor
det skulle ga fornemt til, disponerede man eventuelt
over porcelensdgrslag - undertiden kinesiske.

Nok s& robuste var degrslag af messing- eller kob-
berplader, tin kunne ogsd komme pa tale, men mate-
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rialet er blgdt og bliver let bulet. Det er sandsynligt,
at tin-derslag har haft sterre udbredelse, end man
forestiller sig, thi i forrige og farste tredjedel af dette
arhundrede gik umadelige meengder af gammelt tin-
husgerad i smelteovnene. | 1890-erne kom de bla-
emaljerede jernblik-dgrslag frem, de var solide og
med deres glatte overflade lette at holde rene. Dgar-
slagene er da ogsa blandt det emaljerede kekkentgj,
der har bevaret populariteten.

Den finere sining foregik gennem harsigten, den er
naesten altid af treespan, og dens net er af flettede
hestehalehar.

Til rensning af korn, som skulle males til mel,
brugtes et sold; det har - i lighed med harsigten - en
ramme af span, hvori et gennemhullet stykke skind
er udspaendt. Skindets huller er netop sa sma, at kor-
net ikke kan passere, derimod drysser de sma ukrudts-
frg og sand fra, nar soldet rystes frem og tilbage, og
ved samme lejlighed samler de lette avner sig pa over-
fladen og kan pustes veek.

| kekkenet var en hulske nyttig at have ved handen.
| fattige egne klarede man sig med at bore nogle hul-
ler i bunden af en stor slev, men de fleste andre steder
havde folk en hulske af metal. Den almindeligste type
er et stykke gennemhullet kobber- eller messingblik,
der er bgjet op om en jernramme, som opadtil lgber
ud i et handtag.

@verst: Dgrslag til salatblade, andre grgnsager og frugt, Syd-
europa. (Privateje).

I midten: Dansk messing-derslag. (Privateje).

Herunder: Hulske med jernskaft og messinglaf. (Privateje).
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Danskernes Historie



Til ophaengning og henstilling

»Kragen« - ogsa kaldet »fleeskeblokken« - var be-
regnet til ophaengning af fleesk, ked og pelser, der
skulle anbringes under loftsbjeelken, hvor rotter og
mus ikke kunne na dem, eller den blev brugt, nar fg-
devarerne skulle hanges til ragning i skorstenen. De
fleste krager er af tree, men der kendes ogsa enkelte
af jern. En krage bestar af en kraftig stamme, hvor-
fra der udgar grene eller knager. Foroven ender
kragen i en krog, som den kan hange i, eller den er
forsynet med et hul, hvori der er stukket en reblakke.

Fade og tallerkener var det kun de farreste, der
havde mange af, og der vaernedes godt om de enkelte

stykker, for gik et fad eller en tallerken itu, var der
sjeeldent rad til at kabe nye. Dagligtallerkenerne blev
derfor gerne stillet hen i tallerkenreekken eller an-
bragt i seerlige hylder.

En konstruktion, der var meget udbredt i England,

@verst: Engelsk tremmekasse til tallerkener.
(Privateje).

Fra venstre:

»Krage« eller »Flaeskehlok« til ophaengning
af rggvarer i skorstenen over det dbne ildsted.
(Nationalmuseet).

Sydfynsk tallerkenhylde i trekant-facon.
(Privateje).

Neeste side, fra venstre:
Sonderjydsk skehylde af tre og med
karvesnit-dekoration. (Ndtionalmuseet).

Hylde fra Nordslesvig, den har huller til to
skeer og er udsmykket med blomstermotiver
i fladesnit og gennembrudt skaring.

Sékaldt »hjertehylde« fra Slesvig, den er af tin
og har plads til seks skeer. (Nationalmuseet).
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men som ogsa kendtes i Danmark, er en tremmekasse
med en snes tremmer hvorimellem tallerkenerne og
fadene blev stukket ind. Sadanne tremmekasser hav-
de deres plads pa kekkenbordet, og der er kun rent
undtagelsesvis ofret en dekoration pa dem; det hgje-
ste, man kan forvente at finde, er et forbraedt udsavet
i tunger og spidser.

Pa Sydfyn og de omgivende ger var det ret almin-
deligt, at kekkentallerkenerne havde plads i en sim-
pel, smal hylde, der var sammensat af breedder, som
var slaet sammen i trekant. Til hver tallerken var der
savet to indhak, som gik skrat nedad, sa tallerkenen
ikke kunne vippe ud og falde pa gulvet, nar den var
sat pa plads.

Iseer i de sgnderjydske egne var skehylder udbredt.
| den almindeligste form er en skehylde et udskaret
vaegbraedt, hvorfra et vandret stillet breedt med huller

til skeerne gar ud. Hylden ses ofte smykket med kar-
vesnit, men fladsnit og gennembrudte mgnstre fore-
kommer ogsa. Sjeldnere er der tale om malede deko-
rer. Skehylderne har givetvis veeret anset for passende
kerestegaver, og mange af dem barer monogram
og arstal.

Medens skehylder af tree var udpraeget husflidsar-
bejde, er de hjerteformede tin-hylder, eller maske
rettere holdere, man undertiden prasenteres for, ud-
fart af gertlere og kandestabere.

@verst er disse holdere forsynet med en stor gsken
- ofte med sirlige snoninger; der er huller til fra seks
til ti skeer - sjeldent flere, og nar skeerne er pa plads,
star holderen skrat ud fra vaggen. Endelig ses aflange
vandret stillede breedter ophengt i et par gskner og
med en raekke huller til diverse husgerad sasom sleve,
kokkenskeer i forskellige starrelser og kedhammer.

Al
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Kakkenske og gse

Kgkkenskeer er stilferdige, som regel lidt grove
brugsting, der sjeldent prydes af mange udsmyknin-
ger; alligevel har de krav pa vor interesse, fordi de
med deres gode, sunde funktionalistiske former trods
alt er sare dekorative. Medens spiseskeer kunne vere
af horn, ben, tin eller - til finere brug - sglv, var trae
det foretrukne materiale til kakkenskeer: i salt- og
melbgtter havde man skovlformede skeer, til gryder
sleve eller sterre skeer og endelig sas - i bryggerset
pa norske og svenske garde - en ske af meget betyde-
lige dimensioner. Den var op til halvanden meter

SkovIformede skeer - skiffer - brugtes hovedsaglig i salt- og mel-
batterne. (Nationalmuseet).

En ganske flad ske af horn, den brugtes, nar fladen skulle skum-
mes af melken. (Nationalmuseet).
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lang, og den var beregnet til at rgre i bryggekarrenc
med (herhjemme brugtes et maltror). De skeer
som horn maske egnede sig bedst til, var de ganske
flade skummeskeer, som man brugte, nar fladen
skulle skummes af maelken, men ogsd mange skumme-
skeer er af tree.

Adskillige kakkenskeer fra gammel tid har midt
pa skaftet en nedadrettet hage, sa skeen kan hange
pa grydens kant. Udskeringer pa sleve og kekken-
skeer forekommer, men har intet sted i Europa veeret
almindelig, fordi skaringerne samlede gammelt
smuds. | de skandinaviske lande kunne man derimod
nok give slevene en overfladisk dekor - svidjer - med
et gloende stempeljern. De bemalede grydesleve, man
i dag preaesenteres for, er et udslag af moderne men-
neskers forunderlige trang til at romantisere. Malet
dekor havde ikke en chance for at holde blot én
maned pa en slev, der daglig var i brug, og det er
ganske utenkeligt, at de gamle skulle have ofret tid
og flid pa et sa nyttelgst foretagende.

Foruden skeerne var der gser til vand og gl. @sc-
toen, som brugtes i bryggerset, er en gsekop med kort
skaft, den blev gerne skaret af en fingernem mand pa
garden og er felgelig ofte af en meget rustik karakter.
Kgkkenets vandgser hang pa vandtgnden, og i mod-
seetning til skeerne er de ikke sjeeldent forsynet med
savel udskaringer som malet dekor. Deres eneste for-
mal var at gse koldt vand op af tenden, og det kunne
bade skeeringer og maling holde til.

De kgnneste vandgser kommer fra @steuropa. |
Polen, Czekoslovakiet, Ungarn o.s. v. havde gserne
fine udskeringer, men de var som regel ubemalede;
lidt over midten vider skaftet ud og er her forsynet
med et gje, s& gsen kan tgjres til vandbeholderen med
en strop. | Rusland var udskarne gser med bemaling
idealet. Skaftet kan have form som en eller flere
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hestekroppe, laffet er badformet, og yndlingsfar-
verne synes at have veret bla og red.

| Skandinavien opnaede vandgserne sjeldent en sa
pregtig udformning, selvom der fra Norge kendes
overordentlig smukke eksemplarer (de pragtfulde gl-
gser til hgjtidsbrug kan ikke betragtes som kgkken-
redskaber). | Danmark holdt man sig helst til lang-
skaftede vandgser, sd behgvede man ikke at bukke sig
sa langt ned, nar der skulle hentes vand fra tgnden.
| det treefattige Sgnderjylland, i Hertugdgmmerne og
til en vis grad i byerne, gik man ret tidligt over til
metalgser med halvkugleformet laf og lodret stillet
skaft.

Nogle af dem havde en skaenketud - eller to, an-
bragt over for hinanden - som gjorde det nemmere at
helde af dem.

Badforniet treegse '/ned ornamenteret skaft (Nationalmnseet).

I'ra venstre:
Norsk treegse med bage pd skaftet, s& den kan haenges op pa siden
af vandtenden. (Norsk mitsenmseje).

@se med halvkugleformet laf. (Nationalmuseet).

Stor kobbergse - formentlig dansk arbejde. (Privateje).
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Til hakkemad

Kedmaskinen er et ret moderne husholdningsred-
skab; den fandtes vistnok ikke far i den anden halv-
del af forrige arhundrede, og det er ganske lgjerligt
at tenke pa, at selv de buede hakkeknive, der i dag
betragtes som ret antikverede, dengang var noget
forholdsvis nyt, og i hvert fald pa landet meget sjeld-

blorsk hakketrug, hvori kod etc. findeltes med en spadelignende
hakkekniv.

Den gode gamle hakkekniv er ikke s& gammel endda. Endnu
i midten af forrige arhundrede var den en stor sjeldenhed.

ne. Hvad gjorde man da, nar der skulle laves kadfars?
Der var to metoder: Hvis det drejede sig om starre
portioner, blev kadet farst skaret i smastykker med
en kniv, hvorefter det blev findelt i en stor morter af
hardt tree eller sten. Mindre portioner bearbejdedes
pa et hakkebreedt eller i et trug med en kort, sver
kniv med vertikalt stillet skaft.

Breedtet blev der sjeldent gjort starre stads ud af,
det ses dog undertiden savet ud i grise-facon. Men
braedtet havde en skavank: det kunne ikke holde sam-
men pa kedet, som ustandselig gled ud over kanten,
derfor brugte man sine steder aflange, ret dybe trze-
skale eller hakketrug.

Senere, da hakkeknive med buet blad kom frem,
blev det de brede hakkebrzadter med kant, der gjorde
sig geeldende.

Nar arbejdet skulle ga sarlig rask fra handen, hav-
de man hakkeknive med to parallelt stillede blade.

Efterhanden dukkede kgdmaskinerne frem, og de
tidligste modeller adskiller sig veesentligt fra dem,
der er gengse i dag. | en moderne kadmaskine findes
en snegl, der grovhakker kgdet og samtidig farer det
ned til en roterende, korsformet kniv, der formaler
det helt og presser det ud gennem en hulplade. De
gamle maskiner har en cylinder, der kan abnes, den
kan have to snegle, der ligger ved siden af hinanden
0g pa én gang tager sig af kedets fremfering og for-
maling. Ulempen ved denne konstruktion var, at kg-
det blev meget ujeevnt hakket og tit kom i klemme,
hvis der var sener i. Maskinen matte da ogsa ustandse-
lig abnes og renses under brugen.

En noget mere hensigtsmassig type har en cylin-
drisk valse, omkring hvilken en raekke stumpe tappe
snor sig i spiral. Her sidder knivene fast i den ene side
af cylinderen, der kan lukkes op. De er anbragt sale-
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Den eldste type kgdmaskine er med to parallelle snegle, der
samtidig med, at de formaler kodet, presser det gennem maskinen
og sluttelig tid af et naeb. (Djurslands Museum, Crrend).

des, at der netop kan passere en tap mellem to knivs-
blade. Nar kadet presses ned, griber tappene det og
farer det frem mod knivene, hvor det bliver skaret
itu.

Systemet var for s vidt udmarket, nar man ser
bort fra, at det tog en evig tid at kere kgdet igennem,
og at mekanismen var uhyre sarbar. Der skulle ikke
meget til, farend et knivsblad forrykkede sig en smu-
le, og sa breendte hele historien fast.

Nar farsen endelig var kert igennem et passende
antal gange og dernast &ltet med krydderier og fyld-
stoffer, kunne den kun bruges til sit formal, f. eks
polser. For at fa farsen stoppet ned i tarmene, trak
man disse op om et pglsehorn, sa mundingen spiledes
ud. Pglsehorn blev nesten altid lavet af kohorn, som
man savede ud i passende leengder og tykkelser. Nar
tarmene var fyldt, lukkedes pglseskindet med en pgl-
sepind, som var en afbarket, poleret slaentorn.

Tap-maskinen var en forbedring i forhold til sneglegangskadma-
skinen. En rakke tappe forer kgdet ind mellem nogle knive og
maler det. (Djurslands Museum, Grena).
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Tragte

| dag har man den idé, at en tragt skal vaere kreem-
merhusformet, men i gamle dage var normen de fleste
steder en skal med et rer i midten af bunden. De
starste tragte blev brugt under glbrygningen, de blev
lavet af kobber eller messing med indvendig fortin-
ning, men i Norden var det lige sa almindeligt, at
man lod bgdkeren fremstille dem - helst af egetree.
Roret pa disse treetragte er stort og som oftest fir-

En stor bgdkret tragt til gl. (Privateje).

46

kantet, det var lettere at fa til at sidde fast. Staverne
er samlet med fleekkede vidjer eller metalband.

| treefattige egne kunne gltragtene bindes af halm-
lgh, som blev sngret meget teet og maske oven i ke-
bet klinet med bivoks for at undga, at gllet sivede
ud gennem utetheder. Rundt om i Jylland lavede
man nydelige tragte i sort lertgj - jydepottearbejde;
disse tragte er gerne ornamenterede med skrabede
menstre eller glitning, og de findes i et utal af typer.

Tragte til kekkenbrug var mindre end gltragtene,
men som regel af mere udsggt forarbejdning. Vel-
stdende folk kunne vere i besidelse af fine tragte
af kinesisk porceleen med smagfuld dekor i bla eller
polykrom bemaling. Morsomt nok er raret pa disse
tragte ofte i brunt. | almindelige hjem klarede man
sig med tragte af kobber, messing eller tin, og pa
landet ansd de fleste pottemagerens blyglaserede
lertgjstragte for at veere gode nok. Det var ikke sar-
lig hensigtsmassigt med drevne dekorer pa metal-
tragtene, og derfor er de fleste af dem glatte.

Et andet redskab, halvt si, halvt tragt - blev
brugt, ndr malken efter malkningen skulle heldes
over pa bgtterne. Det bestar af en kraftigt hvaelvet
skal uden bund, men forsynet med en fals forneden,
sa et klede kan bindes under. Sadanne tragt-sier var
egnede kerestegaver der findes en del i messing med
malkepigens initialer indgraveret eller indprikket
sammen med forskellige andre dekorer. Nogle steder
- i Holland og England - brugte man endog tragt-
sier af &dleste, kinesiske porcelen.

I Norge, Sverige, Finland og enkelte steder i Dan-
mark siede man melken pd en anden made: den
skalformede tragt-si af tree blev anbragt oven pa et
ret langt braedt med handgreb i begge ender, og den
kunne saledes placeres over selv et ret bredt kar -
uden at falde ned. Bundhullet er ganske lille, og i
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stedet for at dekke det med et kleede, pakkede man
selve skalen med friske granris, hver gang der skulle
sies malk. Risene filtrerede urenhederne lige s godt
som kladet, der var aldrig - som af og til i malke-
kleedet - syrnede melkerester i dem, og derfor holdt
gransiet malk sig ofte frisk i leengere tid end den,
der blev siet gennem klede. Man pastod tilmed,
at den smule eteriske olier, der frigjordes fra gran-
nalene, gav malken en sarlig fin smag. Tragte af
denne type er som regel uden ornamenter.

@verst, fra venstre: i. 1 trefattige egne klarede man sig med at
binde gltragte af halmvalke-lgb. (Nationalmuseet). - 2. Jyde-
potte-konen havde altid god afsatning for sine store, gode gl-
tragte af sortbraendt, uglaseret lertgj. (Nationalmuseet). - 5. Den
hgjeste luksus var tragte af kinesisk procelen. Den merkelige
udposning, disse tragte har pd reret, forhindrer, at veesken »slar
tilbage« og sprajter op, nar den heldes hurtigt i. (Privateje).

Nederst, fra venstre: 1. Melketragten er halvt, en si, den er un-
derbundet med et stykke klede, som malken skal passere, og som
holder urenheder tilbage. (Nationalmuseat). - 2. Hallandsk traesi
til -melk. De to »vinger« ger det let at anbringe den pa bgatten,
sa den ikke falder ned. (Frilandsmuseet, Sorgenfri).

=
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Diverse
forme

Der findes en meangde af forskellige forme til bud-
dinger, bageforme til postejer, kager etc. Materia-
lerne er lertgj - sjeldnere fajance og porcelen - samt
fortinnet kobber og messing. | forrige arhundrede
begyndte billige forme af fortinnet jernblik at do-
minere markedet, ligesom der fremkom sverere for-
me af blaemaljeret jern (red og hvid emalje findes
ogsa, men er sjeldnere).

48

| Danmark har jydepottekoner og pottemagere
lavet forme til forskellige formal, og is®r ses en
mengde ret store forme af det gule bornholmske
lertgj. Dekoren bestar af blomster- eller dyremoti-
ver, som er indpresset i formens bund og derved
kommer til at gengive motivet oven pa buddingen,
nar den slas ud og serveres pa et fad. Normalt er
der intet lag til sadanne forme, de stilles blot i en
gryde med kogende vand, og for at den fortettede
damp ikke skal dryppe ned og egdelegge buddingen,
kan en tallerken laegges over formen.

Formene af messing eller kobber er finere, de er
altid fortinnet indvendig og har gerne et lag med en
lille »skorsten«. Nar formen szttes i vandbad og var-
mes op, undgar man saledes, at der kommer vand
fra gryden ned i buddingen, og samtidig slipper den
damp, der dannes i selve formen, op gennem skor-
stenen.

Det var langt fra alle forme, som skulle bruges i
en gryde, der ses ogsa ildstedsforme pa tre eller fire

Faroven: Buddingen er vendt ud pé et fad
og er omvundet med dekorationsranker -
klar til servering. - Fra en gammel
kogebog.

Fra venstre:
Randform - antagelig til fipderand - af
fortinnet kobber. (Privateje).

En af de smukke papeggje]orme
af gult, blyglaseret bornholmsk lertgj.
(Privateje).
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Fra oven:

Teerteform, der stdr pa tre hgje ben og er
forsynet med stjeert. Formen er af kobber med
indvendig fortinning. (Privateje).

Buddingeform med lag og »skorsten« hvori-
gennem damp kan undslippe. (Privateje).

Udsggt kobberform - antagelig til fiskeretter
- den er drevet op i form som en krebs.
(Privateje).

hgje ben (fortrinsvis tre, for sa vipper den ikke sa
let). Sadanne forme er hovedsagelig beregnet til at
bage teerter og andre kager i. Egentlig er det sma,
let transportable bageovne! Ogsa ildstedsformene kan
veere med lag og skorsten, men her er der altid en
hgj kant pa laget. Formene stilledes farst over glader,
og bagefter lagdes flere glader pa laget, sa der opnae-
des ovenvarme.

Desvarre er det ret sjeldent at finde bevarede
ildstedsforme og teertepander. Maske ville en ny pro-
duktion af disse miniature-ovne kunne betale sig i
denne pejse-glade tid, for det er ikke sa fa leekre
retter, der kan laves pa dem.

Til forskellige dyre- og fiskeretter - mest postejer
- har man brugt forme i festlige faconer som patte-
dyr, fugle, fisk og krebs. De er i reglen overmade
smukt udfert og derfor meget efterspurgte. Det
samme geelder de smaforme af kobber- eller messing-
blik, som man bagte sma sandkager i. Alle disse form-
typer er genstand for forfalskning, men iser metal-
formene er ret lette at gennemskue, hvis de ikke er
&gte. Udformningen er da gerne sjusket, materialet
som regel for tyndt, og den moderne fortinning er
patineret med jernklorid, som forsvinder, hvis det
gnides med citronsyre, hvad agte patina ikke gar.

4
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Husholdningskrukker

Gamle husholdningskrukker kunne man for en lille
snes ar siden neermest fa foraeret, ingen brad sig syn-
derligt om dem, fordi andre materialer var kommet
pa mode. De kgnne musselmalede fajancekrukker og
de nydelige traeehylder til krydderier blev rask vaek
kasseret og smidt i skraldespanden. For omkring ti
ar siden slog stemningen ganske om, og i dag ma
man ofre en klaekkelig sum pa en krydderihylde med
seks-otte krukker til muskat, nelliker, allehande m. m.

Det var i forrige arhundrede, de ensartede fajance-
krukker til krydderi kom frem, de blev lavet pa fa-
brikker flere steder i Tyskland. Man skal ikke lade

Tre store tindaser til krydderi, de er af tysk oprindelse og bar antagelig haft plads i en

kebmandsforretning eller pa et apotek. (Privateje).

50

Tyske fajance-krydderikrukker med dansk paskrift var alminde-
lige i vore kgkkener for jo ar siden. (Privateje).

sig vildlede af, at teksten pa krukkerne er dansk, de
blev nemlig lavet specielt til Danmark pa bestilling.
Inden fajancekrukkerne kom frem, var det ret til-

Kiksdase med kongeportratter fra dette ar-
hundredes ferste artier. (Privateje).
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feeldigt, hvad man opbevarede sine krydderier i - som
regel var det i smabgsser af tin eller drejet tre,
eller de var af fortinnet messing eller kobber. Mange
sma stentgjskrukker, som blev importeret fra Raeh-
ren eller Koln, blev brugt pa apotekerne til medicin,
men har sikkert ogsd gjort tjeneste som krydderi-
krukker. | Sverige, Norge og Finland havde man
pa landet krydderizesker af birkebark, andre steder
brugte man smazsker af horn eller ben. | Danmark
blev sma, pyntelige benasker - sedvanligvis af marv-
ben - anvendt - is@r pad Fyn; nogle af de smukkeste
er skaret i form som miniaturetcjner.

Til mel og gryn brugte man i gamle dage udeluk-
kende bgdkrede tander eller trug, men da man op-
hagrte med at bage meget store portioner bregd ad
gangen gik de fleste over til at bruge mindre krukker.

Messing-tedase af den karakteristiske type
med trang hals. (Privateje).

4*

Det var nasten altid fajancekrukker af samme type,
som gjorde sig geeldende i de farste to tredjedele af
forrige arhundrede. Siden kom produktionen af det
robuste, emaljerede jernblikkekkentej i gang, det
gjorde den sartere fajance rangen stridig - uden dog
helt at kunne fortreenge den.

Daser til kaffe og te forekommer i fajance og i
jernblik med emalje, men de fleste husmgdre fore-
trak dog blankpudsede messingdaser med indvendig
fortinning til disse luksusvarer. Kaffedaserne er ret
brede, cylindriske og i mange tilfeelde med vippelag.

Tedaserne er efter bedste kinesiske mgnster med
en kort, ret trang hals med en snaver abning. | Eng-
land fremstilledes i forrige arhundrede en del ret
jeevne, men ganske morsomme tedaser af fajance med
patrykte motiver - bl. a. fra Kgbenhavn.

To franske fajance-tedaser lavet efter kinesiske forbilleder. (Privateje).
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Brun, saltglaseret stentgjskrukke med rankemotiv, antagelig af
engelsk oprindelse (Privateje).

Stentgjskrukker

Krukker til surt og sedt, til fedt, suppe og slagtemad
skulle helst sta pa rad og reekke i de gamle spisekamre
og vere fyldt til randen. Konserves var en ukendt

ting; man matte sylte havens frugter, nar tiden var
inde, og man matte gemme fedt og nedlegge ked
fra slagtningerne, sa der var noget at tere af. Kruk-
ker til disse formal matte hverken veere af metal eller
blyglaseret lertgj, da maden sa let kunne blive giftig,
da den skulle sta lenge i dem. De ringest stillede
klarede sig derfor med uglaserede jydepotter, men
ellers betragtedes saltglaseret stentgj som det eneste
rigtige krukke-materiale.

Stentgjet er braendt ved sa hgje temperaturer, at
skaerven er sintret, hvilket vil sige, at de enkelte korn
er smeltet sammen, sa skeerven bliver meget hard og
uigennemtraengelig for vaede. Glasuren fremkommer
ved at drysse kogsalt i ovnen under brzendingen,
hvis voldsomme hede far det til at fordampe og siden
aflejre sig pa krukkerne som en ugiftig, klar og uop-
lgselig glasur.

De fleste stentgjskrukker leveredes fra de tyske
rhinegne, men ogsa holleenderne og englenderne
kunne mgde frem med overordentlig gode produk-
ter. Der fandtes bade brune og gule stentgjskrukker,
men i Norden var de gra »hollandske« krukker med
bla glasur, som vist forresten alle kom fra Tyskland,
de foretrukne.

De bladekorerede krukker blev fremstillet allerede
i rengssancen, og de adskiller sig fra senere frem-
bringelser ved at veere langt markere i godset. Helt
op i dette arhundrede produceredes sadant stentgj, og
efter en pause pa ca. 30 ar er nogle fabrikker pany
gaet ind for denne vare.

Som regel er det ikke vanskeligt at skelne det zldre
stentgj fra det helt nye. Glasuren pa det gamle er
ret egal - pa det nye har den undertiden en grynet
karakter.

Farverne er det ogsa galt med, man har svert ved
at opna den dybe, rene, markebla farve, som var
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stentgjets serkende fgr 1900. Endelig er den hastigt
paferte dekor mere elegant pa de gamle krukker.

Der er sjeldent 1ag til krukker af brunt og grat
lertgj; foroven krager de ud i en fals, s de kan
overbindes med papir eller svineblere.

Svenskerne har ogsd haft en stentgjsfabrikation;
den startede i Hoganas i 1700-tallet, og i forrige ar-
hundrede begyndte man at lave brune, saltglaserede
krukker. Kvaliteten var fremragende - i virkelighe-
den sa god, at hverken Tyskland eller andre »sten-
tgjslande« kunne opvise noget tilsvarende. De sven-
ske krukker kendetegnes ved enkle, noble linjer. En
ren, cylindrisk facon og en buget tendeform, der
for oven brat knaekker ind i en hals, var det alminde-
ligste. Der hgrer gerne et lag med lafteknop til disse
krukker.

Stentgjskrukke med hank og skeenketud, den er af
grét,saltglaseret lertgj med bla bemaling (Privateje).

Sortbreendt uglaseret lertgjskrukke af sdkaldt »jydepotteforar-
bejdning« (Privateje).

To blamalede, saltglaserede gra stentgjskrukker (Prii-ateje).
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Fade af lertgj og
stengods

En del af de fade, der blev brugt i kekken og bryg-
gers, var af lertgj. Maerkeligt nok ser man sjeldent
egentlige jydepotte-fade - grunden er sikkert den,
at de jydske pottekoner i stedet for ovne brugte

Blyglaseret fad af gult bornholmsk lertgj, dekoreret med trykte
vinblade og drueklaser. Det er p& grensen mellem de fade, der
anvendtes i kekkenet og ptydfadene. (Privateje).

54

miler til breendingen og derfor ikke var i stand til
at breende deres varer sa hardt, at skeerven opnaede
den stabilitet, der kraeves til et fad. | Karhuse pa
Fyn lavede man ogsa sortbrendt lertgj, og her be-
tjente man sig af ovne. Ganske vist er tingenes over-
flade ikke altid s& smuk som de egentlige jydepotters,
men skarven er betydelig hardere, og Karhuse har
da ogsa en betydlig fad-produktion bag sig.

De rigtige pottemagere fremstillede fade, der har
indvendig blyglasur og undertiden ogsa forskellige
dekorer. Det var vanskeligt at fa de transparente
farver, man radede over, til at fremtrede pa den
marke skeerv af rad- eller blaler, derfor blev fadene
forsynet med et lag begitning af fint, hvidt pibeler.
Pa denne lyse baggrund kom de brune, brunsorte,
aubergine, rgde, orange, gule og grgnne farver, man
benyttede sig af, rigtig til deres ret. Den malede de-
kor kunne suppleres med sgraffitto, d. v.s. at begit-
ningen gennemkradses i et mgnster, der kommer til
at sta i grundskaervens farve.

Det skyldes ikke paholdenhed, nar lertgjsfade som
regel kun er glaseret indvendig, det er en praktisk
foranstaltning, der har til formal at hindre fugtighed
i at nedbryde skeerven. Glasuren vil nemlig altid have
revner, som bevirker, at fugten kan bane sig vej ind
i det porgse gods. Den vil fordampe lettere fra en
aben skeerv.

Hver egn havde sin egen dekorationsform, som
pottemagerne stort set holdt sig til, men inden for
de traditionelle rammer arbejdede de selvstendigt,
ikke to pottemagere i Danmark har saledes fremstillet
helt identiske varer.

I de nordiske lande blev fajance ikke brugt i kek-
kenregionerne, hertil var materialet for fornemt og
kostbart, derimod var de robuste tyske fade af salt-
glaseret stengods eftertragtede, og de ses iser i vort
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Spansk lertgjsfad med kraftige
grgnne og rgde bemalinger pa
gul-hvid begitning. (Privateje).

lands sydlige egne. Stengodsfadene havde flere for-
dele, som fattedes lertgjet, dels var glasuren hardere
0g ugiftig, dels var skeerven mindre gennemtraengelig
for fugt og ikke tilbgjelig til at smuldre.

Gode fade af lertgj og stengods var ting, man ng-
digt skilte sig af med, og de var da ogsa anvendelige
til mange formal: Der blev ltet fars i dem, pisket

®g, rort kagedej og maske malet sennep, og hvis fa-
det knaekkede, blev det sendt til klinkeren. | virke-
ligheden er det en uskik, nar man fra de fade, der
kommer i antikvitetshandeler, fjerner disse primitive
reparationer og erstatter dem med usynlige hard-lim-
ninger. Det er jo netop klinkerne, der ger tingene
interessante og giver dem arbejdets adelsmaerke.

e
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Ved en strippe forstds et trekar i badkerarbejde,
hvor den ene stave er forlenget, sa den kan tjene
som handgreb.

Til dette formal er den forsynet med en indsnaev-
ring, som handen kan fatte om, eller med en gen-

nembrydning - ofte i form af et hjerte - hvor fing-
rene kan fa hold. Stripper blev brugt pa gardene, nar
der skulle malkes, brygges gl eller hentes en pgs vand
ved brgnden. Til transport over laengere afstande
havde man hankespande - som regel ogsa af badker-
arbejde.

Spandene kunne bares parvis i et &g over skuldrene
eller - som malkepigerne brugte det - pa hovedet
med en sver valk af stof eller halm omviklet med
kulgrte klude som mellemlag. Som regel har de bgd-
krede spande ingen dekor. Nogle fa tyske, jernbund-
ne spande har smukke smedede beslag, hvad der ogsa
ses pa spande fra den nordiske jernalder.

Savel stripper som hankespande kan have konisk
form, som forhindrer veesken i at skvulpe over, nar
man gar med karret. Spande, der ikke blev brugt
hele tiden, kunne oliemales, hvorved traeet blev be-
skyttet mod udtering. Sadanne spande var nemme at
holde rene, hvorimod spande af umalet tree skulle
skures med strandsand - helst hver aften.

Foroven: Udskaret pind til at holde malkespandens I&g pa plads. (Nationalmuseet). - Til
venstre: Sjellandsk strippe med vidjebdnd (Nationalmuseet). - Herunder: To valke som
brugtes, nar malkepigerne bar spande pd hovedet (Nationalmuseet).
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| sjeeldne tilfelde brugtes metalspande - mest for-
tinnet kobber eller messing, og i brenden kunne man
have en laederspand, som var ganske praktisk, fordi
den ikke blev ramponeret, nar den slog mod brgn-
dens stensatte kanter. | det nordlige Skandinavien og
i @steuropa havde man smaspande af birkebark.

| kakkenet eller meelkestuen stod undertiden nogle
store, flade skale af bgdkerarbejde eller skaret i ét
stykke tree, hvis de da ikke er fremstillet af messing
eller lertgj. Man brugte dem til maelk, som skulle sta
og treekke flade.

Flgden blev skummet af med en flad ske. Nogle
foretrak dog at lade malken treekke i hgje, ret slanke
kar enten af lertgj eller i bgdkerarbejde. Disse behol-
dere er forsynet med en hane i bunden, hvoraf mel-
ken med forsigtighed kunne tappes nar fladen havde
sat sig pa overfladen.

De flade flade- eller mealkefade er i dag blandt de
meget efterspurgte folke-antikviteter, og de er da og-
sa ret dekorative, eftersom de fleste af dem enten er

Melkefad af bgdkerarbejde med jernband.
(Nationalmuseet).

Buget, sortbraendt lerkrukke til flade-
setning. Midtjylland. (Nationalmuseet)

Badkret melkefad (Nationalmuseet).

malede eller svidjedekorerede og velegnede til at stille
pa bordet med ngdder og abler. Fadene i badker-
arbejde blev samlet med jernband, vidjer eller - iser
dem fra hertugdgmmerne - med messingband.

Gammel dansk kobber-malkejunge.
(Privateje).

[~
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Treekander

| kgkken og bryggers havde man trekander af for-
skellig starrelse og til forskelligt brug. De mindre
kander kunne vere skaret af ét stykke tre, men de
fleste af de stgrre var badkerarbejde. Alle de egent-
lige kekkenkander var skaenkekander. Nogle af dem
har foroven en tud til at heelde af, de kaldes »tude-
kander« - andre er forsynet med et langt skaenkergr,
- en pibe, og benavnes »pibekander.

Af en eller anden grund er tudekander af trae ret
sjeldne, men der findes en meangde preagtige pibe-
kander. | Norge havde man nogle sarlig store, kegle-
stubformede pibekander, som gar under betegnelsen
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»gltanke«, og mange af dem kan mageligt rumme en
halv snes liter. Sadanne kander kan vaere med ud-
skarne menstre, men nok sa ofte er de med braendt
ornamentik (svidjer) eller det herlige rosemaleri, som
var en udbredt dekorationsform i nogle norske dal-
fare.

Det var altid lidt af et problem at fa piben til at
sidde ordentligt. Kander med itappet pibe var meget
gmfindtlige overfor udtagrring og blev let utatte,
hvor piben gik ind. Det var derfor at foretraekke, at
piben var »groet«, det vil sige, at der sad en gren i den
rette form og vinkel pa det stykke tree, som kanden
eller »pibestaven« skulle udskares af. | skovfattige
lande som Danmark var der dog sjeldent mulighed
for sa ideel en lgsning, derfor har de fleste danske
kander tappet pibe.

Fra venstre:

Norsk bgdkret
pibekande

med svidjedekor
(ibr<endte mgnstre).
(Norsk museumseje).

Keglestubformet hal-
landsk gltank, hvoraf
man drak direkte.
(Frilandsmuseet,
Sorgenfri).
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@verst: Norsk pibekande med buget korpus, den er fgrst svidje-
dekoreret og derpd malet. (Norsk museumseje).

Nederst: Fornem pibekande i bgdkerarbejde, dekoren bestar af
karvesnit i laget og svidjer pa siderne. (Frilandsmuseet,Sorgenfri).

Kanderne var lukket med lag, som regel kun et
klaplag, men pa sarlig fornemme eksemplarer er der
forst et indvendigt skydeldg og derpa et ydre klap-
lag, sa drikken ikke skvulpede over, nar man gik med
kanden.

Iseer nordmeandene forstod sig pa luksus-badker-
arbejde, det var endda ikke engang uddannede
handveerkere, men bgnderne selv, som udfarte det.
Treeet blev udvalgt med den stgrste omhu og staverne
skaret i bugtninger, sa de, nar de samledes, blev til
herligt bugede kander. Selvom nogle af disse kander
er over 200 ar gamle, har staverne holdt faconen, og
mange af kanderne kunne udmaerket bruges den dag
i dag.

| de tysktalende lande, Holland, Belgien og Dan-
mark, var det almindeligt, at man samlede de bgd-
krede kander med jernband eller - sjeldnere - band
af messing. | Norge, Finland, Sverige samt i Island,
foretrak man de mere elastiske, fleekkede vidjer lagt
i brede raekker.

De helgroede treestykker, som egnede sig til kan -
defremstilling, var som regel masur, d. v.s. partier af
rod eller stammer fra sarlige lgvtreeer, hvor der er
sygelig veekst (indgroning af gren- og bladknopper).
Masur er serlig smukt, nistret tree, der ikke arbejder
ret meget, fordi der intet sted er jeevnt treek i treeet.
Iseer birken er tilbgjelig til at danne masur, de syge-
lige gevaekster pa grenene er almindelig kendt under
betegnelsen »heksekoste«. Masur-birk kaldes ogsa
valbirk.
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Skarne traeskale

Oval norsk traskal, som b'ar faet en silkeglat overflade ved efter
skeringen at blive poleret med sand og svinefedt. (Norsk imi-
seumseje).

Stor traeskal, maske en olbolle, med baldetnd, den er bemalet og
baerer arstallet 1570. (Privateje).
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Tree er et bekvemt materiale at arbejde med; man kan
sige, at det er »ferdigt«, fordi det ikke, som ler eller
metal, skal gennemga store og indviklede processer
for at kunne laves til redskaber etc. | skovrige egne,
hvor man blot kunne tage det tree, der var brug for,
anvendtes det da ogsa til utallige formal - et af dem
var fade og skale til husholdningen.

Lind, asp og pil er treesorter, som er nemme at ar-
bejde med - iser lindetrae, hvis ved er uden arringe og
derfor ikke »treekker« sig. Ingen af disse traesorter er
egnede til mabler, fordi de ikke er solide nok, der-
imod har de veeret foretrukket til husgerad, som ikke
blev udsat for store belastninger, og som ofte blev
brugt. I gammel tid evnede man ikke at beskytte tree-
varer mod insektangreb, og derfor var de blgde trae-
sorter med det neringsrige ved sarlig udsatte, men
sa lenge de jevnligt var i brug, matte skadedyrene
lade dem i fred.

| England blev der lavet en mangde smukke skale
af bladt tre, udhulede med kniv og polerede i sand.
Drejede skale forekommer, men de er sjeldne. For
at gere treeet mere modstandsdygtigt og beskytte
det mod udtarring, kunne det voksbehandles - un-
dertiden blev det ligefrem kogt i bivoks, som let
kunne treenge dybt ind i det porgse ved og give det
en udmeerket »forsegling«. Disse fade er i dag meget
efterspurgte som bordskale, og takket vare den be-
skyttende voks findes der eksemplarer, som er uhyre
gamle og dog velbevarede. Disse alderstegne skale
har nasten helt mistet deres treeagtige karakter. Nar
de er velholdte, ligger vokset som et fast, blankpoleret
lag over dem og giver dem et udseende omtrent som
leder. Tager man sadanne skale i handen, forblgffes
man over deres ringe veagt.

I Norge og Sverige brugte man masurtrae til min-
dre skale, men man anvendte naletrae til de staorre.
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Spansk skal af bjergeg,
de mange revner og
spraekker i treeet er
klinet med ler.
(Privateje).

Praktisk taget alle sddanne skale er skaret med tolle-
kniven og sandpolerede, men overfladen er overmade
egal, og der findes knap spor efter kniven. Der kan
forekomme bemaling, men det ses sjeldent pa kek-
kenfade.

Ogsa i Sydeuropa blev der fremstillet treefade, men
en del af dem er af mere rustik karakter. Iser fra syd-
franske, spanske og portugisiske bjergegne forekom-
mer mange meget primitive skale. Materialet kan
veere hardt, tungt egetra, og eventuelle huller i ved-
det er stoppet til med »lus« (plakke), eller de er kli-
net med ler; der kan veere hamret en stump blik over,
sa klinematerialet ikke ustandselig blev opblgdt. Disse
nasten stenharde traeskale er blevet brugt gennem
flere generationer, og nar de er gaet itu, har man lap-
pet dem efter bedste evne eller »klinket« dem lige-
som knaekket porcelen.

Lille egetraesskal fra det nordlige Spanien. (Privateje).
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Til transport af mad

| mange tilfeelde var det pakrevet, at man selv med-
bragte mad, hvad enten man skulle pa dagarbejde i
mark eller skov eller var budt til gilde og mgdte op
med fetalje.

I Nordskandinavien havde man en ganske smuk
mad-transportspand af tree, den kaldes en grgdamber
eller grgdbytte. Grgdamberen er en rund, sjeldnere
oval, bgdkret spand; tre af dens staver kan vere for-
leenget til ret hgje ben, og to staver som sidder over for
hinanden er forlenget opad til handtagsholdere. Pa
de fleste ambere er staverne fastholdt med vidjeband,
men enkelte er i stedet bundet med brede band af
span, og bandene kan veare udtunget i kanten, sa de

Norsk tejne - -muligvis en grgdamber -
med udsggt svidjedekor. (Norsk muse-
umseje).
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ogsa er amberens dekoration. Det er heller ikke ual-
mindeligt, at staverne er udskarne, smykkede med
svidjer (braendte mgnstre) eller maleri.

For at hindre handtaget i at falde ud af hullerne i
de to staver, som holder det, er der sat plgkke i, som
blokerer det. Handtaget har tillige den funktion at
holde laget pa plads, s& man ma treekke det ud, nar
laget skal abnes.

Amberen kunne bruges, nar man skulle i marken
og have grad med til folkene, men blev nok si meget
anvendt ved store fester. Man fyldte den med laekke-
rier som meelkekogt risengrgd strget med kanel og
overhaldt med tyk sirup - det sidste undertiden lagt i
dekorative sngrkler. Det var skik, nar man var til gil-
de, at hver husmor medbragte en amber, og alle am-
berne matte sa ga bordet rundt. Man tog en skefuld
af hver, og der var konkurrence om hvem, der kunne
lave den bedste gred.

Til venstre: Gildesamber fra Norge, den
er skéret i ét stykke tree, og det tilsyne-
ladende bgdkerarbejde er blot en skéret
dekor. Endvidere smykkes amberen af
rankeskeringer. (Privateje).

Malet hallandsk tejne eller »grgdbytte-.
(Kulturen, Lund).
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Fra venstre: i. Tejne eller bytte af birkebark, Sverige. (Kulturen, Lund). - 2. Tejne
af dansk eller norsk oprindelse, den beaerer rstallet 1841). (Privateje). - ?. Sjellandsk tejne
udfgrt efter det kinesiske aske-princip, - antagelig en kerestegave. (Nationalmuseet).

| Danmark brugtes ambere ikke meget, man holdt
sig i stedet til de fortinnede fgringsspande af kobber
eller messing.

I Sverige, Norge og Finland, hvor folk jevnligt
matte pd skovarbejde - et hardt job, som kraevede
kraftig mad - var veelling en ret, der i sadanne tilfelde
ofte blev spist. Det var ikke let at bringe den tykt-
flydende fgde med sig, og derfor fandt man ud af
at lave serlige veelling-lejler, veellingbytter kaldes de
ogsa. De har form som en trekantet lejle, men der er
kun ét, ret stort drikkehul for oven. Medens den
egentlige lejle beeres i en rem over skulderen eller i
en hank, har vallinglejlen et par stropper, sa den kan
spandes pa ryggen ligesom et tornyster.

Madtejnen er beregnet til tgrkost - mest mellem-
madder, den er sjeldent bgdkret, men bygget op af
bred span. To kraftige ribber holder laget, der er for-
synet med fast barehank. De fleste tejner er ovale,

men runde og firkantede tejner forekommer ogsa.
Skarne dekorer er sjeldne, derimod er svidjer eller
bemaling almindelig.

Almindelig dansk madtejne af sveer span. (Nationalmuseet).
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Lejler
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Rund, grenmalet
fynsk lefle med
ét drikkehul.
(Privateje).

Sydsvensk
trekantlejle.
(Kulturen,
Lund).

»Lejle« og »bimpel« er to betegnelser for én og sam-
me ting - en tgnde i lilleputformat, som man fyldte
med gl og tog med, nar man skulle pa markarbejde,
til byen eller andet sted hen, hvor det var klogt at
vare forsynet med egne drikkevarer. Den alminde-
lige danske lejle er flad og beregnet til at haenge over
skulderen i en snor eller rem, den er af bgdkerar-
bejde, og staverne er sammenholdt med vidjeband
eller smedede jernband. @verst pa lejlen er to huller
- et stort og et mindre - som begge er lukket med
treeplokke. Nar man skulle drikke, blev plgkkene
taget op, munden sattes for det store hul, og gennem
det mindre slap luften ind i lejlen, sa der ikke blev
undertryk, og gllet ikke kunne komme ud.

De store lejler kaldes mark-lejler, de er som regel
uden anden dekoration end et lag ensfarvet maling.
De mindre typer gar under benavnelser som mar-
keds- eller gildeslejler, de plejer at veere sirligere ud-
fart med malede - sjeldnere skarne - motiver.

For at de runde lejler ikke skulle valte, nar man
stillede dem fra sig, var de fleste af dem forsynet med
et par standklodser for neden. Undertiden ser man
ogsa lejler udformet som rigtige miniature-tander,
de mangler standklodser, og har en barehank i stedet
for rem eller snor.

Det var nu ikke alle lejler, der var runde. | Norge,
Sverige og Tyskland var trekantede lejler meget al-
mindelige, de havde den fordel, at de stod bedre fast,
men det var vanskeligere for bgdkeren at lave dem,
sadan at de blev teette. | Tyskland var det almindeligt
at samle staverne med bandjern, og desuden kunne de
have en smedet dekor pa siderne. De trekantede lejler
har ikke s& ofte drikkehuller, men derimod en tud, i
Tyskland blev den jeevnligt anbragt pa siden af lejlen.

De hgjnordiske lejler er nasten uden undtagelse
samlet med vidjer, og dette arbejde er altid meget
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Lille sydsvensk
lejle, hvis korpus
er ganske om-
vundet med
flekkede vidjer,
- muligvis er den
til breendevin.
(Kulturen,
Lund).

smukt udfert. Hertil kommer, at de finere lejler ofte
var dekoreret med svidjer - mgnstre ibreendt med et
stempeljern.

Pa de britiske ger forekommer en lejletype, som
eller er ret ukendt i Nordeuropa. Det er en slags
dunk forarbejdet af sveert okseleeder, der er gjort taet
ved kogning i voks. Nogle af disse »lejler« er tande-
formede, andre i flaskefacon, de er syet sammen med
tykt sejlgarn eller leederstrimler og kan vare dekore-
ret med ejermandens initialer eller forskellig orna-
mentik, som er presset eller breendt ned i lzederet.
Laederlejlerne havde det fortrin at vaere meget robu-
ste overfor stgd og slag, og fordi de var kogt i voks,
holdt de sig altid teette, hvorimod badkrede lejler var
slemme til at blive uteette og falde i staver, hvis der
ikke til stadighed var vaske i dem. Har man en gam-

5

mel lejle, er det klogt af og til at leegge den i vand
eller lade den maettes i olie, sa treeet ikke skrumper
for meget.

Sjellandsk lejle af ejendommelig facon. Det var i det hele taget
almindeligt pa gerne gst for Storebelt at lave gildeslejler i utra-
ditionelle former. (Nationalmuseet).

(]
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Barsel potter og fgringsspandc

Nar en barsel var vel overstdet, var det almindeligt,
at man sendte en lille pige eller dreng rundt til garde
0g huse i omegnen for at berette om den glaedelige
begivenhed, og snart efter var adskillige koner i hgj-
tidstajet pa vej for at gratulere med den lille ny.

Alle gasterne medbragte en sakaldt barselpotte
med en ret mad til barselkonen; ofte var det suppe
eller gred med syltede frugter og smgr i. Manden
stod i forstuen og tog imod; han matte smage pa ind-
holdet af hver barselpotte, ellers blev barnet kraesent,
mente man.

| Danmark blev der fortrinsvis brugt barselpotter
af lertgj; fajance var finere og sjeldnere, og kun und-
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tagelsesvis forekom potter af stentgj. Barselpotterne
kunne veere dekoreret med malede mgnstre, underti-
den kombineret med sgraffito, idet man over en
grovere, mark skarv har lagt en begitning af pibeler
og kradset mgnstre heri, si den mearke skeerv
kom tilsyne. Alt i alt var det sedvane, at lertgj til
penere brug fik en begitning, fordi de transparente
blyglasur-farver sa bedre ud pa en lys grund. Der
kendes - iser fra Sgnderjylland - en del mgrkebrune,
til tider helt sortagtige barselpotter.

Nogle af potterne har baerehank, andre er kun for-
synet med to grer. Pa sidstnevnte type trak man et
veaevet band ind ad det ene gre, hen over laget og ud
af det andet, hvorefter enderne blev sammenbundet,
sa man fik en strop at bare i. P4 en made var denne
metode bedst, fordi bandet samtidig holdt laget pa
plads, sa det ikke kunne falde af. Enkelte serlig luk-
sugse potter har bade hank og grer.

Til venstre: Nordjysk »barsel-
potte« aj blyglaseret lertgj.
(Privateje).

Fajance-barselpotte fra den tyske
fabrik i Munden. (Privateje).
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Stor dansk fgringsspand af kobber forsynet med ejeriniti-
aler prikket i hanken. (Privateje).

Nordtysk faringsspand af tin. Barokform. (Privateje).

S& godt som alle keramiske barselpotter er af buget
facon, nogle af dem har flad bund, andre er forsynet
med en standrand. Det var igvrigt ikke kun til barsel,
man brugte potterne. Hvis der var fest, og gamle eller
syge ikke kunne komme med, fik de bragt smagspre-
ver af gildesmaden i en sadan potte.

Foruden keramik-potterne var der barselspandc -
eller faringsspande - af messing, kobber eller tin. Der
kendes en raekke forskellige typer. Almindeligst er

5

nok de bugede spande, men spande med keglestub-
formet korpus forekommer heller ikke sa sjeldent.
Desuden er der cylindriske spande, og nogle, der
svejfer indad pa midten. Disse spande blev vel ogsa
af og til brugt til at bringe barselskost i, men de er
dog nzrmere at betragte som madspande i bredere
forstand. Nogle af tinspandene kan have ornamen-
terede grer og hank, og pa spande af kobber og mes-
sing forekommer dreven planteornamentik.
67?
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Braendevin hgrte til de billige nydelsesmidler; mange
braendte den selv, men produktet var de fleste steder
et fuselholdigt fluidum, hvis gavnlighed for den men-
neskelige organisme var hgjst tvivisom. Efterhanden
blev det da ogsa - iser i byerne - almindeligt med
rigtige braendevinsbraenderier, hvor produktionen
foregik i starre stil, og hvor muligheden for at ud-
treekke den ildelugtende, giftige fuselolie var bedre.

| stgrre husholdninger opbevaredes braendevinen
pa et fad (anker), andre steder klarede man sig med
en flaske eller stentgjsdunk. Mest populare til snaps
var stentgjsdunkene, der blev fabrikeret flere steder i
Europa, bl. a. i Tyskland og England. Meget tyder
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Braendevinsdunke

To braendevinsdunke. Den hgije, slanke er af gréat, salt-
glaseret stentgj, den anden af brunt stentgj. (Privateje).

Modstéende side, fra venstre:
Buget dunk af grat stentgj
med bl& dekor (Privateje).

»Skeggemand« - antagelig
af tysk oprindelse.
(I-'rilandsniuseet, Sorgenfri)

Vidjeontbundet traedunk til
braendevin, - en type, som
var almindeligt brugt over
hele Sverige.!Kulturen, Lund).

dog nu pa, at Danmark selv har kunnet opvise en pro-
duktion i det 18. arhundrede (det er ellers den almin-
delige antagelse, at det fagrste dansk fabrikerede sten-
tgj blev lavet pa Bornholm 1902). Under nyligt fore-
tagne udgravninger pa tomterne af den kabenhavn-
ske St. Kongensgade-fajancefabrik, der arbejdede fra
1722 til 70, fandt man til sin forblgffelse en mangde
skar og fejlbreendinger af stentgj; at der udelukkende
skulle veere tale om en rent eksperimentel virksom-
hed, som den apoteker C. G. Clar drev i Rendsborg i
1770-erne og 80-erne, er lidet sandsynligt, og grun-
den til, at man hidtil ikke har veeret klar over, at der
har befundet sig dansk stentgj pa markedet, er pro-
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dukternes store lighed med de tyske. Hvis man imid-
lertid finder frem til, at der har veret anvendt stemp-
ling, skulle det veere muligt at udskille det danske
stentgj, der matte vere bevaret.

Skaeggemanden er en buget stentgjsdunk, pa hvis
hals der er trykt et skaegget vildmandshoved, sé hele
dunken kommer til at virke som en diger mands-
person. Sadanne dunke var i brug fra den tidlige re-
nessance og frem til 1800-tallet; hovedparten af
dem kom fra rhinegnene, men englenderne frem-
stillede dem ogsa. Da den danske konge Frederik II,
friede til Elizabeth 1., der vist ikke var ham helt
uvenligt stemt, blev der af en engelsk fabrik udsendt
skeeggemeaend med det engelske og det danske rigs-
vaben preaeget pa siden.

Skeaeggemanden kunne bruges til gl, da den neer-

mest var en drikkedunk, men i Norden blev den
oftere brugt til breendevin. | Danmark var den mest
udbredt i Sgnderjylland og i hertugdgmmerne.

Foruden skaeggemand var der grdmend og brun-
meend af meget hardt brendt, saltglaseret stentgj.
De kom hovedsagelig fra Tyskland, selvom de i
handel og vandel gik under betegnelsen »hollandsk
stentgj«. Glaserede lertgjsdunke forekommer, men
de er knap sa almindelige - dels var skerven ikke
teet, og dels kunne glasuren vere giftig.

| Norge, Sverige og Finland havde bgnderne ofte
sma udskarne eller bgdkrede brendevindsdunkc, og
for at treeet ikke skulle spreekke og de kostelige dra-
ber spildes, var der snaret en mengde fleekkede vidjer
omkring dunken. Propperne er treeplgkke - som re-
gel uden dekorative skeringer.

RO
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Om braendevin
0g prop

70

Gamle brandevinstgjer hgrer til sjeldenhederne, det var dengang
ulovligt at have dem, og mange er blevet tilintetgjort. Det hér
viste, »tonaebbede« brendevinstgj er fra Midtjylland og er lavet
af sortbreendt lertgj. (Nationalmuseet).

Allerede i slutningen af 1600-tallet havde hjemme-
breenderiet i Norden taget et sddant omfang, at lan-
denes regeringer fglte sig foranlediget til at indfare
visse restriktioner for fremstilling af breendevin. Tan-
ken var, at fabrikationen i det store og hele skulle
overga til professionelle brendere, der var bosat i
kabstederne. Befolkningen drgmte dog ikke om at
overholde de forskrifter, der blev givet, og hjemme-
braenderiet florerede til op over midten af 18o0-tallet.
Herefter begyndte myndighederne imidlertid at sla
sa hardt til, at denne gamle hus-syssel tilsidst helt gik
i glemmebogen.

Hvis folk 1a inde med brandevinstgj, nar toldkon-
trollererne kom pa inspektion, blev remedierne be-
slaglagte eller destruerede pa stedet; det er derfor
steerkt begraenset, hvad der findes bevaret af gamle
breendevinstgjer, men skulle man veere sa heldig at
komme over et, kan man uden skrupler tage det hjem:
| dag er det ikke lengere ulovligt at eje et breende-
vinstgj, nar blot man ikke bruger det.

De bedste destillationsapparater blev fremstillet af
kobbersmeden. De bestod af en stor gruekedel, hvor-
over der 14 en »krave«, der ikke sluttede fastere, end
den kunne lette sig lidt, hvis presset under braendin-
gen skulle blive for stort. Fra kraven hvelver »hat-
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ten« i vejret forsynet med et eller to lange, let ned-
adbgjede »na&b«, hvorigennem dampen kunne slippe
ud.

Nar »maesken« var tjenlig efter garingen, hzldtes
den i brendevinstgjet, som anbragtes over ilden.
Efter nogen tids forlgb begyndte det at dampe ud af
nebbene, og disse tilsluttedes da svalergr, som gik
igennem en tende med koldt vand; her forteettedes
dampene til mere eller mindre rene draber, som til
sidst opsamledes i en beholder. | reglen matte produk-
tet destilleres et par gange, fgrend det blev anset for
rent nok, men til trods herfor var en god portion fu-
selolie stadig bundet i destillatet. Folk, som gjorde
meget ud af sagerne, lod braendevinen passere gen-
nem et filtreringsanlaeg, hvor en halv snes traekulslag
vekselvis med sandlag tog hovedparten af den giftige
og ildesmagende fusel, men til gengeld slugte en del
af de kostbare draber.

De, der ikke havde rad til et breendevinstgj af kob-

Fra venstre:
Tilpropper.
(Privateje).

Proptraekker fra
forrige arhundre-
des anden halv-
del. (National-
museet).

Proptraekker med
»kniv« til afskee-
ring af flaskernes
blykapper. (Kul-
turen, Lund).

ber eller messing, fik den stedlige jydepottekone eller
pottemageren til at gere sig et af lertgj, og enkelte
sadanne destillationsapparater findes endnu bevaret.

Nar snapsen var faerdig, blev den hzldt pa en dunk
eller en flaske, og medens man tidligere havde lukket
med treeplgk eller skruekapsel, blev korkpropper i
forrige arhundrede det foretrukne. De fleste ejede
selv en tilpropper. Den bestod af en traecylinder, hvor
proppen blev lagt ind i et kammer for sa ved hjelp
af et stempel at blive presset gennem cylinderens
smalle abning ned i den lidt bredere flaskehals; her
udvidede den elastiske kork sig og lukkede langt
bedre end bade treeplakke og skrueldg.

Samtidig med, at korkpropperne blev almindelige
i Norden, kom ogsa de ferste rigtige proptreekkere
frem, og her er et redskab, hvormed der praktisk ta-
get ikke er sket nogen @ndring fra midten af forrige
arhundrede og til i dag.
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Kverne

Enhver gammeldags husholdning radede over flere
kveerne til formaling af mel, humle, krydderier etc.
I Norden var sennep det almindeligste krydderi. Et-
hvert gardbrug og husmandssted havde et stykke
jord tilséet med sennep, og nar frgene var indhgstet,
blev der som regel straks tilberedt en sterre portion.
Et »sennepslod« er en kanonkugle anbragt i et fad
af lertgj eller tree. Nar man tog fadet pa skedet og
vuggede det frem og tilbage, kom kuglen til at rotere
og knuste sennepsfrgene. Medens formalingen stod
pa, tilsattes der valle, surmalk eller vand, og ligesom
nar man river peberrod og piller lgg, var det noget,
der trak vand af gjnene, nar man »lod loddet ga.
Lidt lettere at arbejde med var den lille handkveern,
hvor to flade, runde sten er anbragt oven pa hinanden.
Den underste sten ligger fast, den gverste er til at
dreje rundt. Den gverste sten er forsynet med et lille
hul i kanten og et starre i midten. | det lille hul an-
bragtes en pind, hvormed stenen kunne drives rundt,
det store hul hzldte man sennepsfrgene i, og under
formalingen gled fregene lidt efter lidt ud mellem
stenene og blev knust. | egne, hvor der fandtes sarlig
mange brugbare sten, kunne den underste kvarnsten

@verst: Traefad med kanonkugle til formaling af krydderier etc.
(Ndtionalmuseet).

Lille handkveaern - antagelig til krydderier. (Frilandsmuseet, Sor-
genfri).
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veere skalformet og forsynet med en tud, som den
feerdige sennep dryssede ud af. Ellers var den un-
derste sten anbragt i en ramme af trae, sa den 13 fast.

Kverne til mel og humle var starre end senneps-
kvaernene, men eller opbygget efter ganske samme
princip. Her er rammeveerket, der fastholder stenene,
langt kraftigere, og en mere kompliceret handsvings-
mekanisme driver den tunge overligger-sten rundt.

Vi vil et gjeblik vende tilbage til sennep’en. Der
var nemlig folk, som foretrak at fa den serveret alde-
les friskstedt, og til det formal havde man fastgjort
en sakaldt sennepsvrikke pa kgkkenbordet eller spise-
bordet. Det er ret beset en lille treemorter med en pi-
stil af tree, og nar sennepskornene anbragtes deri, og
pistillen - eller staderen - blev fart frem og tilbage,
knustes kornene.

Peber var nok et luksus-krydderi, men folk ville
ngdigt undveere det, og selv i de fattigste husholdnin-
ger radede man over en eller flere peberkvaerne.

Herunder: Sakaldt sennepsvrikke til fastgering pd bordplade.
(Kidturen, Lund).

Til hgjre: Peberkveern med tilhgrende pistil. (Nationalmuseet).

Peberkveernen er strengt taget ogsa en morter. Den
bestar af en smal, cylindrisk skal, som udvendig er
prydet med drejede profileringer, og i hvis bund der
ligger en ru jernplade. Stgderen, som passer ngje i
skalen, har i den ene ende en jernplade. Nar man
kommer peberkorn i kveaernen, drejer staderen rundt
og samtidig presser hardt nedad, bliver peberet fint
malet.

| Sydeuropa, hvor der brugtes langt flere forskel-
lige slags krydderier, har man lenge kendt sma mal-
ler, som ligner kaffemgller en hel del. De kan veere
fremstillet i kostelige traesorter og er ikke sjeldent
prydet med intarsia-arbejde, d. v. s. indleegninger af
forskelligfarvet tree i mgnstre.

Foruden de egentlige kveerne, havde man et sakaldt
saltbreedt og en saltsten. Man bredte det klumpede
salt ud pa breedtet, efter at det var tarret pa bileegger-
ovnen, og knuste det s med saltstenen. Saltmgller til
stensalt forekommer i Centraleuropa.
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Mortere

Forben var morteren
inrndveaerlig i den daglige
husholdning. Billedet er
hentet fra en gammel koge-
bog.

Det var tegn pa virkelig fattigdom, hvis der i et hjem
ikke fandtes en eller flere mortere; i virkeligheden var
morteren tidligere et ganske uundveerligt kekkenred-
skab. Leaser man gamle kogebgger igennem, far man
et udmeerket indtryk af, hvor mange findelingspro-
cesser, den har veeret brugt til, thi ingen krydderier

Lille spansk krydderi-morter af egetree.
(Privateje).
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Dansk t-joo-tals messingmorter med stpbt orna-
mentik. (Privateje).

kunne kebes ferdigstedte. Et arbejde, man ogsa mat-
te klare selv, ndr der skulle laves farsretter, var at
skaere kadet ud i smastykker og derpa stade det i en
stgrre morter - helst af tree eller sten. 1 mange hus-
holdninger - iszr i byerne - tradte morteren i begyn-
delsen i kaffemgllens sted, man fik altsa »stgdte« i
stedet for malede bgnner.

Nar der skulle stedes krydderier, matte de farst
tarres pa bileeggerovnen og veere halvvarme, ellers var
de seje og vanskelige at bearbejde. For at de kostelige
sager ikke skulle ga til spilde, bandt man et kleede om
morteren, medens man stgdte dem.

Morterens stgder kaldes ogsa en pistil, og selv om
den er af et andet materiale end morterskélen, kan de
to ting udmeerket hgre sammen; det var f. eks, almin-
deligt i gotisk tid og i den tidlige renassance, at ska-
len var af messing eller bronze, medens stgderen var
af jern.

Gotisk morter -med stotterrib-
ber op ad korpus og jernpistil.
(Privateje).
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Herover: Lille, skalformet spansk messingmorter med pistil. (Privateje).

Til venstre: Hgj tr<emorter med jernpistil, antagelig spansk. (Privateje).

Der kan ikke gives bestemte retninglinjer for for-
merne, som de forskellige stil-epoker havde, da de i
nogen grad afhanger af de formal, til hvilke morterne
var bestemt, men man kan fastsla, at visse typer blev
foretrukket. | gotik, barok, rokoko og nyere tid -
d. v.s. efter farste fijerdedel af forrige arhundrede,
var idealet en hgj, slank narmest cylindrisk morter,
der foroven svejfer mere eller mindre kraftigt ud.
Gotiske mortere har ofte statteribber ned langs kor-
pus. Renassancens og klassicismens mortere var lave-
re og bredere - gerne skalformede. Renassancens
mortere er ofte overdadigt skulpterede, de klassici-
stiske er glattere og som regel med lidet dominerende

ornamentik. Urneformede mortere forekommer ogsa
fra klassicismen.

Hvor man selv forarbejdede mortere af sten eller
tree, blev de lavet, som man syntes bedst, eller de fik
den form, som det forhandenvarende stykke tree eller
sten tillod, man tog sjeldent stilistiske hensyn.

I mere velstadende samfund gik man allerede i 1700-
tallet over til at kgbe feerdigstabte mortere, men an-
dre steder, f. eks. i visse landdistrikter i Syd- og @st-
europa, i Nordskandinavien, i Skotland og pa Irland
har man op til dette arhundrede selv mattet frem-
stille mortere i hardt trae eller i blgdere stenarter -
som f. eks. klaebersten og alabast.

-r
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Malekrus

Malekrus havde man i de fleste husholdninger; folk
pa landet klarede sig undertiden med simple traekrus,
men krus af kobber og tin var nok sa almindelige i
de mindre malstgrelser. Det hgrer til sjeldenhederne,
at man i private hjem har ejet hele maleszt - de hidrg-
rer gerne fra apoteker eller kgbmandsforretninger.
En stor del af de gamle tinkrus, der kommer i han-
delen, er i virkeligheden malekrus, og man skal ikke
lade sig narre af, at de kan have buget korpus, 1ag og
gk, saledes som vi normalt forestiller os en drikke-
kande. Iser englenderne var glade for malekrus af
denne type, og der findes s&t, hvor det mindste rum-

En raekke tin-mélekrus forsynet med l&g og gak (Privateje).
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mer én centiliter, medens det stgrste tager omkring
fem liter. Sadanne szt fra fire op til tolv krus er me-
get efterspurgte blandt samlere, men man ma vare
forsigtig, nar man kaber, for som regel er sttet styk-
ket sammen af krus fra flere forskellige set, der blot
minder om hinanden. Er det tilfeeldet, kan det kon-
trolleres ved at sammenligne hankene - iser den made
de slutter pa.

Hvis der er profilringe, skal de naturligvis svare til
hinanden, og man kan undersgge, om overgangen
mellem korpus og fod - standranden - er af samme
konstruktion.

En ganske anden type er malekrus af kobber- eller
messingplade. De kan vare cylindriske eller koniske -
de bugede er mere sjeldne - og de er ofte forblgf-
fende tunge, selvom godset ikke ser ud til at veere
sveert; dette skyldes, at der ved justeringen er smeltet
et lag bly i bunden. Malekrusene blev fremstillet af
den stedlige kobbersmed, og da det ikke var let at

Stor dansk braendevins-méalekande af kob-
ber. (Privateje).
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Tre forskellige sydsvenske milekrus, de er
af kobber men har messingtud og en pa-
smeltet messingplade med angivelse af ma-
let.

Stort jydsk malekar af balmlgb.

lave rummalet helt ngjagtigt, gjorde han for en sik-
kerheds skyld kruset lidt for stort og sendte det der-
efter til justering, hvor bly eller tin blev smeltet i,
indtil malet var korrekt. Krus med indvendig skala,
som vi har i dag, var ikke almindelig brugt.

Skulle man brygge gl eller lave braendevin, var det
bekvemt at bruge malekander, og mange ganske dej-
lige malekander i sveert kobber stammer fra breende-
vinsbraenderierne. De findes i s&t, hvoraf den starste
kande rummer en halv snes liter og den mindste om-
kring en deciliter. P4 nogle af dem star malangivelsen
pa en rund eller oval messingplade, der er loddet fast
til kanden. De fleste sa&t af breendevinskander er i dag
splittet for alle vinde, s& kanderne nu naesten altid
forekommer enkeltvis. Blandt metal-malekrusene ma
vi heller ikke glemme de blaemaljerede krus af jern-
blik, som er ret efterspurgte.

Til maling af store kvanta brugtes skappemal eller
tendemal, som var af tree eller bundet af halm.
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Osteforme

Folk pa landet fremstillede i gamle dage selv deres
ost; for at fa melken til at lgbe sammen, brugte man
kallun af en kalv - et sakaldt osteskind. Det var dog
langtfra alle »skind«, der gav lige velsmagende ost,
sa nar en gard la inde med et, der havde vist sig ser-
ligt godt, blev det lant ud til folk i omegnen, nar de
skulle lave ost. Hvis osteskindet blev gjort rent og
omhyggeligt terret efter brugen, kunne det da ogsa
holde til adskillige »lgbninger.

Nar den friske, linde ostemasse var @ltet, og det
meste af vallen vredet fra i et klaede, skulle osten pres-
ses, og til det brug havde man serlige forme. | det

Tre sydsvenske sydost-forme. Den fyrste er flettet af ganske
tynde, seje granrydder. Formen yderst til byjre er forsynet med
aflybshtiller til vallen. (Kulturen, Lund).

T«

nordlige Skandinavien klarede man sig flere steder
med en slags kurv bundet af granrgdder eller lyng,
som havde den fordel, at dens harpiksindhold gjorde
den modstandsdygtig over for fugt. Samtidig fik
osten en szrpreeget smag af harpiks. Ostemassen blev
trykket ned i formen, der blev lagt pres over, sa den
antog den rette facon, og samtidig sivede den sidste
rest valle bort gennem fletveerket.

| de egne, der var rige pa kurant tre, anvendtes
andre typer af forme. Nogle steder brugte man en
ret stor, rund form, som var dyb, skaret i ét stykke
tre og med mgnstret bund. Den var beregnet til
»sgdost«, og man kan i reglen kende den fra brgd- og
gregdforme derved, at der er boret sma huller i oste-
formen, sa veeden kan lghbe fra. Til osteforme var
bagetree eller forskellige sorter af frugttree de fore-
trukne materialer.

Fra Halland kendes nogle ganske ejendommelige,
mangekantede osteforme. De bestar af en manstret
bund, omkring hvilken en hel reekke plader er sat op
i en kreds og tappet ind i hinanden. Ellers var forme
med fire sider og et bundstykke de mest almindelige
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i Skandinavien. De to af siderne er med taphuller, de
andre to med tappe. Tappene kan vare forsynet med
en reekke tveergaende plgkhuller, sé man ved at flytte
plokkene lengere ind kunne stramme formen og
presse osten sammen, efterhdnden som den sidste valle
dryppede ud af den. Der kendes ogsa osteforme med
fire sider og et overstykke, som alle er samlede ved
hjelp af hangsler.

| de gamle randstater, Balticum, lavede man ved
visse hgjtider pyramideformede oste med meanstre. |
det hele taget trivedes en sarpraeget ostekultur flere
steder i @steuropa. | Polen var det saledes almindeligt
at presse sma faremealksoste i figurer sasom hjorte,
fugle, hjerter o.s. v. Disse forme bestar af to halv-
dele, der klemmes sammen om en passende klump
ost. Nogle specielle rggede oste, der var en skattet
delikatesse, blev rullet mellem handerne til en palse,
der var tykkest pa midten. Til at dekorere dem havde
man en ringform af tree, der var sammensat af to halv-
cirkler og forsynet med et menster pa indersiden.
Nar disse stykker trykkedes sammen, fik osten et
ornamenteret band om det tykke midterparti.

Sjellandsk osteform anbragt i ostepresse med skruegang.
(Ndtionalmuseet).

Herunder, fra venstre: Sgdostforme med sammentappede sider
og ornamenteret bund. (Kulturen, Lund).

Hallandsk sgdostform med tappede sider. (Frilandsmuseet, Sor-
genfri).

Pyramideformet osteform fra Balticum. Den brugtes udelukken-
de til at presse paskefestens oste i. (Privateje).

-n
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Karner

Smgr bliver kearnet af flgde, men i gamle dage var
flgden ikke altid af synderlig givtig karakter; kaerne
var mange steder underernzrede, is&r om vinteren
nar de stod pa stald. Nar varen kom, kunne de vere

Malkespand og stampekearne fra det frisiske omrade. (Frilands-
museet, Sorgenfri).

80

sa udmarvede, at de ikke selv evnede at ga ud pa mar-
ken. Det siger sig selv, at det ikke var stort bevendt
med den melk, disse kger gav - flgden blev mager,
og nar den blev keernet, ville den ikke give smar. At
der var en naturlig forklaring pa elendigheden, faldt
imidlertid ingen ind, man troede, at hekse var skyld i
uheldene.

Mange uskyldige koner har mattet lade livet pa
balet som hekse, fordi folk misrggtede deres krea-
turer.

Den almindeligste form for smarkaerne er den sa-
kaldte stampekarne - et hgjt, slankt kar - af bgdker-
arbejde, den forekommer dog ogsa i fortinnet kobber
og mesing. Keernerne fra Nordskandinavien kan veere
af birkebark, og fra treefattige egne er de undertiden
af lertg;

Stampekarnen har lag med hul i midten til et langt
skaft, der ender i et kors eller i en rund plade med
store huller - en sakaldt plasker. Nar plaskeren haeves
og senkes i fladen, dannes der efterhanden smear. En
del af flgden vil uveegerlig sprgjte op gennem hullet i
laget, og for at opfange den har man gerne fart skaf-
tet igennem en kegle, der ligger lgst oven pa laget, og
som benavnes »kearnehorn« eller »kringel«. |1 Dan-
marks sydlige egne havde man i stedet pa laget en
tragt som den opsprgjrende flgde samledes i, hvor-
efter den lgb tilbage i kernen.

Stampekarner er sjeldent blevet udsmykket, men
malede kaerner eller keerner med svidjedekor pa traeet
(indbreendte maerker) forekommer undertiden. De
badkrede kerner, samlet med vidjeband, er sarlig
efterspurgte blandt samlere, fordi de i deres simple
funktionalisme er overordentlig tiltalende genstande.

Det var anstrengende at arbejde med stampekeer-
nen, derfor gik man efterhanden flere steder over til
de sakaldte svingkerner, d.v.s. kaerner med skovl-
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hjul, der drives med et handsving - eventuelt i for-
bindelse med et tandhjulssystem. Denne karne let-
tede arbejdet betydeligt. Endelig havde man vugge-
kaerner, som skvulpede flgden frem og tilbage, indtil
der dannedes smer. Bortset fra nogle fa sma sving-
kaerner fra Sverige og Norge har de to sidstnaevnte
smarkarner ingen interesse for private samlere, dertil
optager de for stor plads, og normalt er de heller ikke
serlig smukt forarbejdet.

Lertgjsk<erne fra Born-
holm. (Nationalmuseet).

Primitiv stampekarne

fra Halland. (Frilands-

museet, Sorgenfri).
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Stempler og forme til smgar

Nu til dags er smgr pa bordet en selvfalgelig ting,
som ingen gg@r videre stads ud af - allerhgjest anrettes
det i riflede skiver eller kugler. I gamle dage derimod
var smgr en fornem delikatesse, som mange kun tillod
sig at spise ved sarlige lejligheder. Smarret var et

Smgrstempel fra
Falster med

stedmoderblomster.

(Privateje).

Norsk foldeform til smgr. (Norsk museumseje).
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af hgjdepunkterne ved gildesbordet, det blev pyntet
og somme tider altet op med gulerodssaft for at fa
en smuk farve.

Selv ved festbordet var smgrret ofte kun en skue-
ret: Presset i smukke former og mgnstre blev det an-
bragt midt pa bordet, og det var langtfra altid me-
ningen, at det skulle spises. Veerten ville blot vise,
hvor velstdende en mand han var.

Smagrrets kvalitet var meget svingende, fogr andels-
mejerierne vandt udbredelse - iser fra smabrugene
kunne det vere ringe. Man havde kun fa dyr, og der
gik for lang tid, inden man havde sparet sa meget
smgr sammen, at det kunne Ignne sig at sende det til
byen.

Resultatet var, at det &ldste smgr blev harskt, far
det ndede sa vidt. Det var heller ikke ualmindeligt at
smgrret tilsattes store maengder salt som praserve-
ringsmiddel, hvilket ingenlunde gjorde det mere an-
vendeligt. Pa de stgrre garde, hvor man normalt pro-
ducerede smar af udmarket kvalitet - i hvert fald om
sommeren - gnskede man selvsagt ikke at fa slaet sine
varer i hartkorn med de ringere sorter, og man brugte
derfor et sarligt stempel pa de gode »smgrgarde«.
Stemplet - en lille treeplade i hvilken gardens bo-
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Fra oven: Todelt form til gildessmgr fra Holbak-egnen. Motivet
er en hgne. (Nationalmuseet).

Rigt ornamenteret foldeform antagelig af sydsvensk oprindelse.
(Kulturen, Lund).

Kegleformet tredelt smgreform, der bar veeret anvendt til fest-
anretninger ved det svenske hof. (Kulturen, Lund).

Ornamenteret smgrrulle fra Sgnderjylland. (Privateje).

maerke var skaret - var forsynet med handtag, sa man
let kunne aftrykke sit merke pa smarret. Aftagerne i
byerne kendte disse meerker og vidste saledes, at f. eks.
en stedmoderblomst, en hane eller en ko var stempler
fra garde, der var kendt for deres sarlig fine mejeri-
produkter.

Det var slet ikke nogen let kunst at dekorere smgr
til gildesbrug - det matte ikke veere sa hardt, at det
ikke kunne modtage stemplet, men heller ikke sa
blgdt, at det ikke ville slippe formen. Det var nem-
mest at arbejde med kolde, gennemvade forme, der-
for blev de lagt i koldt vand, dagen fagr de skulle
bruges.

De firkantede forme synes at vere de &ldste; deres
sider er samlet med tappe, plgkke eller hangsler, og
der kan hgre en overligger til. P4 indersiden er alle
treestykkerne dekoreret med et mgnster - som regel
skaret i karvesnit. Keglestub- og pyramideforme fo-
rekommer, men i Skandinavien er de sjeldne. Senere
opndede den sakaldte skydeform stor udbredelse;
den er beskeden af starrelse - cylindrisk - eller af
form som en terning og med glatte sider. Bunden er
ornamenteret og kan skydes ned, sa den presser smar-
ret ud og samtidig stempler det. Disse forme er lette
at arbejde med og kan endnu kgbes enkelte steder.

Til det sjeldnere husgerad hgrer de sma, ornamen-
terede ruller, som brugtes til dekoration af starre
smarblokke. Endelig skal nevnes, at man ogsa brugte
smgrformene til presning af ost.

6*
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Det bla kakkentgj

De fleste mennesker antog det i begyndelsen for
en spgg, da de i antikvitetsforretningers vinduer
sa det velkendte keokkentgj af blaemaljeret jernblik
udstillet. Knap var tingene vandret ud af bagdaren
og heeldt i skraldespanden, ferend de nok sa frejdigt
marcherede ind gennem hoveddaren som anerkendte

Ophangningsskal til svamp og s&ebe. Den er for-
ferdiget af jernblik, og har som beskyttelse en
svar bla emalje. (Privateje).
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dekorationsgenstande - om antikviteter kan der ikke
blive tale, da intet af dette kekkentgj er ioo ar gam-
melt.

Randforme fyldes nu med smablomster og settes
pa bordet som pynt, rivejern haenges pa vaggen og
»madam bla«-kaffekanden er blevet et »stemnings-
fuldt« voksested for efeu og andre potteplanter.

Det bla kakkentgj fremstilledes - og fremstilles da
forresten endnu i beskednere omfang - af forskellige
kokkenvarefabrikker.

Man havde det for blot en snes ar siden i alle kgk-
kener, men nu har det i nogen grad mattet vige plad-
sen for eloxeret aluminium, rustfrit stal, plast og
emaljeret kgkkentaj i mere moderne farver.

En overgang - i tyverne og trediverne - forsggte
en fabrik sig med blat luksus-kekkentgj, som ogsa
kunne finde anvendelse i stuen - ting som kaffekan-
der og tepoter med flyvende mager i hvidt og guld.
Meningen var , at de skulle passe til Den kongelige
Porcelainsfabriks magestel. Dengang blev det ikke
nogen overveeldende succes, men i dag er ting der er
deokreret pa denne made, gaet op i betydelige priser.
Det bla kekkentgjs veerdi bedemmes ogsa efter farve-
tonen - en bestemt violbla sxttes sarlig hgjt.

Blandt det, man fgar i tiden udlagde som en absolut
svaghed hos det »bla«, var, at emaljen, hvis den fik et
slag, sprang af, sd det sorte jern tittede frem. Den-
gang fandt man, at det skeemmede en ting, men i dag
er ar efter slag en eftertragtelsesverdig prydelse - sa
meget, at de ting, som ingen har, med fortsat far til-
delt nogle. Det skal indrammes, at det ser ud som det
rene nonsens, men det er desverre sandt.

At det virkelig er lykkedes at gere &ldre, blaemal-
jeret kekkentgj populeert, fremgar med al gnskelig
tydelighed af den kendsgerning, at det i dag i stort
omfang »forfalskes« i Hongkong. Det patineres be-
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Kaffekande af bldemaljeret jernblik med flyvende
méger. | dette tilfelde er der ofret guldrand om
fuglene. (Privateje).

Tekedel med magefremstillinger, som far den til at
passe til Den Kongelige Porcelainsfabriks »magestel«.
(Privateje).

harigt ved at blive atset - fa knakket en smule af
kanterne - og eksporteres derefter bl. a. til London
og New York, hvor det selges som »genuine old blue
Danish enamels«.

De objekter, der synes at vare mest rift om, er salt-
kar, sma malekrus - helst med tal i hvidt - samt kruk-
ker til gryn, sukker og mel. At det netop er det bla
kakkentgj og ikke radt eller hvidt, der udbydes, skyl-
des, at der er fabrikeret betydligt mindre i disse far-
ver. Da de saledes alligevel ikke vil kunne deekke mar-
kedes, finder de handlende det ikke rentabelt at lan-
cere dem.

or
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Om kaffe og te

Kafferistning er et vanskeligt og ikke altid lige vel-
lugtende arbejde. Begnnerne far let for megen varme,
sa de bliver sorte og udvikler samtidig en kvalmende
os. | almindelige hjem ristede man kaffebgnnerne pa
stegepanden, men da komfurerne blev almindelige,
anskaffede folk, som havde rad til det, en serlig riste-
gryde. Midt igennem den gar en aksel, der er forsy-
net med en eller to vinger, der drives rundt med et
handsving sd bennerne vendes, sa de ikke braender
pa. Til gryden hgrer' et lag, som forhindrer, at der
slipper alt for megen rgg ud i kekkenet.

I enkelte store husholdninger brugtes ristekugler,
hvor en indvendig, perforeret kugle ved hjelp af et
handsving blev drejet rundt i en stgrre ydre beholder,
der passer ned i komfuret. P4 den made blev bgnner-
ne, som la i den indvendige kugle, hele tiden veltet
rundt og ristedes jevnt.

Kaffekander kendes fra 1600-tallet, men de er
store sjeldenheder og udelukkende luksusgenstande.
De jevnere kander, som havde plads i kgkkenet, ses
ikke veesentligt ldre end fra forrige arhundrede.
Kander af sortbreendt, uglaseret lertaj skulle efter
sigende give kaffen den bedste smag, men da skerven
er porgs og uglaseret, var de ikke altid lige teette, og
derfor foretrak mange husmgdre i stedet mugger af
hardere braendt, glaseret lertgj eller stentgj - der of-
test var morkebrune. Egentlige kaffekander af kob-
ber eller messing var udelukkende beregnet til kaffe-
bordet i stuen.

Den rigtige te, som af Ostindien-kompagnierne

Kaffekande af sortbrandt lertgj med rid-
set ornamentik. (Nationalmuseet).

Messingkande - antagelig til te. Den er
fra 1700-tallet og star pa tre »lgvefad-
der«. Skankepiben ender i et griff-hoved.

Kafferitter med vinger, som drives rundt
med handsving. (Nationalmuseet).
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(Frilandsmuseet, Sorgenfri).

[| Danskernes Historie



blev bragt til Europa i begyndelsen af 1600-tallet,
havde svert ved at vinde indpas i Norden, derimod
blev der brygget megen »the« af hjemlige urter som
middel mod forskellige sygdomme. De tepotter, som
sas i kekkenregionerne, var for det meste af lertgj,
men stentgjspotter kendes ogsa, dertil kommer potter
af stabt mesing. Besynderligt nok er potter af tin til at
stille pa bileeggerovnen slet ikke sjeldne, man skulle
ellers tro, at det var et dristigt eksperiment, da tinnets
smeltepunkt kun er 232 grader. Sa leenge der imidler-
tid er vand pa potten, sker der intet, fordi temperatu-
ren sa holdes nede pa omkring 100 grader.

Til savel kaffe som te brugtes kandis. Det faste,
brune sukker forhandledes i starre klumper, som man
selv matte dele op i passende bidder ved hjelp af en
kandistang. Dette redskab er altid af jern eller stal
og som regel af ganske jevn forarbejdning; de kraf-
tige kaeber vider ud i brede bideplader, og for at han-
den ikke skal glide under det harde arbejde, er mange
teenger forsynet med fingerbgjler pa handgrebet.

En gammel kebmandsreklame, som viser kaffetilvirkning ffa rist-
ning frem til de malede bgnner i butikken.

Kandistang med ret smalle bideflader. (Privateje).

Ristepande til kaffebgnner. (Kulturen, [-und).

R7
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KafFekveerne

Dc gamle kaffekveerne udger en broget skare. | Nor-
den vandt de egentlige kaffemgller farst ret sent al-
mindelig udbredelse; den jevne befolkning i by og
pa land betragtede dem som uopnaelig luksus og kla-
rede sig med hjemmegjorte bgnneknusere af mere
eller mindre hensigtsmassig konstruktion.
Svenskere og nordmand synes at have foretruk-
ket et aflangt, meget smalt trug, hvori en rund tree-
skive med aksel gennem midten blev drevet frem og
tilbage ved handkraft, samtidig med at man trykkede
den hardt ned. P4 den made blev de ristede bgnner

88

efterhanden formalet til smuld af uensartet finhed.

Danskerne lod »loddet ga«, d.v.s., man satte sig
pa en stol, tog et dybt, rundt fad mellem knzene
og lagde bgnnerne deri sammen med en gammel
kanonkugle. Ved at vippe fadet fra side til side, brag-
te man kuglen i cirkulation, sa den rullede hen over
bgnnerne og knuste dem.

| velstillede hjem havde man rigtige kaffemgller,
og sadanne forekommer herhjemme fra omkring
midten af 1700-tallet. Aldst synes den firkantede
type at veere, som ses udformet i barok eller rokoko-
facon - kassen er bemalet og armen til handsvinget
har undertiden udhamrede ornamenter. Senere fore-
kommer ogsa cylindriske kaffemgller, som fortrins-
vis er beregnet til formaling af mindre portioner kaf-
febagnner, og de har - ligesom de firkantede - verti-
kalt stillet kveern. Pa de firkantede kvaerne haldes

Den almindelige firkantede kaffemglle. (Nationalmuseet).
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Kveerntrug med rulleskive fra Halland.
(Frilandsmuseet, Sorgenfri).

Lille cylindrisk kaffekveern af jern.
(Kulturen, Lund).

bgnnerne i en skal af jern, messing eller kobber, der
er anbragt oven pa kvernen.

I meget store husholdninger eller hos kgbmand,
hvor der maledes betydelige kvanta kaffe, brugte
man fastskruede bordmodeller, som kan have op-
retstdende kvaern, men oftere er kvaernsystemet an-
bragt horisontalt. Den almindeligste type er forsy-
net med en hgj messingtragt til bgnnerne og en skuffe
i bordet til den faerdigmalede kaffe.

Hovedparten af de kaffemgller, der anvendes i de
skandinaviske lande, blev lavet af lokale handveer-
kere, og der findes naeppe to mgller, som er ganske
ens. Efter 1850-erne blev det almindeligt at impor-
tere fabriksfremstillede mgller fra Tyskland eller
England, og siden kom der ogsé i de nordiske lande
en kaffemglleindustri igang. Sadanne mgller er me-
get ensartede og ret uinteressante som samlerobjekt.

Q0
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Maskiner
til kaffe

Illustration fra en
gammel kogebog
visende en
»kaffefrg

Kaffen var blandt de goder, der ret sent fik almin-
delig udbredelse i Europa; man kendte ganske vist
drikken i 1600-tallet, og i det pafglgende arhund-
rede blev den ret populaer hos overklassen og hos
middelstanden i byerne, men pa landet vandt den
farst rigtigt indpas i 1800-arene.

Herhjemme tillavedes kaffe hovedsagelig i vand-
kedler eller gryder, og da bgnnerne var dyre at kabe,

Sydsvensk kaffekolbe af kobber placeret i lgbbundet »skeanke-
kurv«. (Kulturen, Lund).
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matte de fleste drgje pa dem ved at tilsette forskel-
lige ristede og malede plantedele sasom rod af ciko-
rie, maelkebgtter, agern og gule erter. Dertil kom,
at kaffen kogtes sa lenge, at bennernes gode smags-
stoffer forduftede; det var derfor som regel en stram
drik, der serveredes.

Der var intet filter i vandkedlen til at holde grum-
set tilbage, og for at kunne hzlde uden at det »tykke«
kom med ud i koppen, havde man en serlig skanke-
mekanisme, en sakaldt »fra« eller »tudse.

Den bestar af et vippebraedt, hvorpa man stillede
kedlen. Foran kedlen var en stoppeklods anbragt, sa
den ikke kunne glide ned. Ved hjalp af et snoretraek
eller en tandhjulsmekanisme kippedes kedlen ganske
langsomt, s& grumset blev pa bunden, medens kaffen
blev skenket. Frger blev hovedsagelig tilvirket i
hjemmene af fingerferdige folk, og det vidtlgftige
rammeveerk kan vere prydet med karvesnit.

En sare enkel form for kaffekolbe blev brugt i
Sverige; den bestar af en rund kobberkolbe med en
ret lang og trang hals. Man matte kun fylde kolben
halvt op med vand, og nar det var kommet i kog,
tog man kolben af ilden, hvorefter de malede bgnner
blev drysset i. Efter en passende traekketid blev kol-
ben sat pa bordet i en szrlig kurv enten af birkebark,
flettet af rgdder eller bundet af halmlgb. | kurvens
kant er et indhak til kolbens hals, som blev anbragt,
sa den hvilede i hakket i nasten vandret stilling. Ved
at tippe kurven, kunne kaffen pa denne made skan-
kes med forsigtighed, uden at der kom grums med.
- Endnu er der folk i Sverige, som foretreekker denne
metode, nar de laver kaffe, men nu er kolberne af
glas og ikke af kobber.

I de egentlige kolbeapparater presses vandet ved
hjelp af det damptryk, der opstar under kogning,
fra en luftteet kolbe gennem et rgr over i en aben

[| Danskernes Historie

|



»Fre« med kaffekedel fra Amager, den er forsynet med snore-
trak. (Nationalmuseet).

kolbe, hvor de malede kaffebgnner ligger. Nar den
lukkede kolbe afkgles, sa der bliver undertryk, drives
vandet af vacuumkraften tilbage i denne som feerdig-
lavet kaffe. Grumset holdes tilbage i den abne kolbe
af et filter.

Nogen nyhed er kaffekolben ingenlunde, man eks-
perimenterede med den allerede i 1700-tallet, men
forst i anden halvdel af forrige arhundrede havde

Kaffemaskine fra 1870-erne. (Kulturen, Lund).

man fundet frem til sdpas prisbillige og driftssikre
apparater, at metoden rigtig slog an. Kolberne er her
stillet ved siden af hinanden i et messingstativ med
ny-rokoko forsiringer. Der kendes enkelte forsggs-
apparater fra 1700-tallet, hvoraf de fleste er franske.
Nogle af dem er overmade pragtfuldt udfgrt med
den ene kolbe - her snarere en skal - lavet i rigt be-
malet Sévres-porcclen.

ar
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Vandkedler

Det var kobbersmeden, der fremstillede vandkedlerne
til de gamle hjem; og det var solidt kram, han pree-
sterede; derfor er en »levealder« pa et par hundrede
ar intet seersyn for en rigtig god kobberkedel. Me-
dens andet kobbertgj som regel er fortinnet indven-
dig, behgver dette ikke at veere tilfeeldet ved vand-

Til venstre: Stor kobberkedel med drevne profilbnd, den stam-
mer fra Halland. (Frilandsmuseet, Sorgenfri).
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kedler. Kalken fra vandet danner nemlig - i lgbet
af kort tid - et isolerende lag pa kedlens inderside,
sa vandet ikke lengere kommer i direkte bergring
med kobberet.

Kedler - beregnet til brug pa abent ildsted - har
et regelmaessigt, buget korpus; overdelen af en kom-
furkedel har samme facon, men pa midten snavrer
kedlen ind i en cylinder, som passer ned i komfuret.
Man kan dog ikke med bestemthed sige, at kedler
med indsnaevringer er af nyere dato, fordi det var
ganske almindeligt at lave ildstedskedler om til brug
pa komfuret.

| Skandinavien holdt man sig i det store og hele
til kobberkedler, derimod var messingkedler udbredt
i bade Tyskland, England, Holland og Belgien. Til
at anbringe oven pa komfur eller bileegger lavedes i
begyndelsen af forrige arhundrede nogle ret sma,
planbundede kedler; deres erveerdige alder til trods
ligner de til forveksling tredivernes flade flgjteked-
ler, blot er de gamle kedler lavet af messing.

Rummelig, buttet vandkedel af kobber. Laget er forsynet med
knop og gak. Halland. (Frilandsmuseet, Sorgenfri).
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Dansk kobberkedel beregnet til ophaeng-
ning over ildstedet. Korpus er udhmtret i
to plader og foldesamlet. (Privateje).

Til hgjre: To vandkedler af kobber. Den
mindste er beregnet til dbent ildsted, den
store passer med sin cylinderbund til kom-
furet. (Privateje).

Fra Norge og is&r fra Sverige, hvor kobberet var
let tilgengeligt, kendes rene pragteksemplarer af
vandkedler, de kan vare enormt store, og korpus er
mgnstret med blomster, planteranker og blade.

Vandkedler af kobber er forsynet med en sver
hank, som for resten udmeaerket kan vere af messing,
hvad knoppen til laget ogsa undertiden er. De mest
gedigne kedler er samlet ved slaglodninger med mes-
sing, der tegner sig lyst pa det marke kobber. Ild-
stedskedler kan i stedet vaere foldesamlet og har i sa
fald en fals rundt om korpus. De foldesamlede kedler
er altid af tyndere gods end de slagloddede, og de
har nappe rangeret sa hgit.

Hver lgrdag var pudsedag, og kobber- og messing-
tgjet fik sig da en overhaling med strandsand, sa det
ret kunne skinne. Iser kedlerne matte pudses grun-

digt op, for hvis soden fra ildsted eller komfur farst
fik brendt sig fast, var det nasten umuligt at fa
den af igen. Strandsand er stadig et af de bedste pud-
semidler til kobber og messing, det har nemlig runde
korn, som ikke ridser metallet. Man ma endelig ikke
forveksle det med bakkesand, som pa et gjeblik kan
gdeleegge et paent stykke metal fuldstendigt, fordi
de skarpe korn skeerer sig dybt ned i materialet.

Kobberkedler er blandt de mest efterspurgte an-
tikviteter, og de forfalskes derfor i stort tal. Man
kender kopierne pa deres yderst ringe handveerks-
massige forarbejdning og pa det tynde gods, som
meget nemt far buler; sa ringe godstykkelse ser man
aldrig pa de gamle kedler - end ikke de foldesamlede.

| slutningen af forrige arhundrede kom vandkedler
af emaljeret jernblik pd markedet, de fik snart stor
udbredelse, men de ndede dog aldrig at fortreenge
kobberkedlerne fra komfuret.
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01
brygning

Svenden arbejder med
maltroret i det gamle

bryggeri.

Garkrans samlet af udskérne traetappe. (Kulturen, Lund).
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Til glbrygning brugtes forskellige redskaber, af hvil-
ke nogle er ganske dekorative. Der er f. eks. ger-
kransen, som man smurte glgeren pa efter bryg-
ningen, sa den kunne tarre til naeste gang. Som regel
er gerkransen bygget op af en mangde sma, ud-
skarne traestykker, og sadanne kranse laves den dag
i dag som husflidsarbejde i bade Danmark og Sverige.
Nu til dags anvendes de mest som bordskanere, hvad
de altsd ikke oprindelig var bestemt til. Treekranse
var at foretreekke, fordi geeren her fik hold mellem de
mange udstikkende tappe. En sddan gearkrans var
temmelig elastisk, og nar man vrikkede den frem og
tilbage, sprang geeren af.

Mange steder i Nordskandinavien var kransene
bundet af birkebark, men de er ikke sd gode som
treekransene til at holde geeren fast. | de jydske hede-

Garkrans bundet af birkebark. (Kulturen, Lund).
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egne, hvor det var vanskeligt at skaffe tree, brugtes
geerkranse af halm.

Ved brygningen kogte man vand og »urt« (hum-
le) sammen i en kobbergruekedel, som stod pa et
muret eller klinet ildsted i bryggerset. Man bryggede
i store treekar og heldte derefter gllet pa store, bgd-
krede tender til eftergeering og lagring. For at fa
karrene op i bekvem arbejdshgjde, og for at de ikke
skulle vippe pa det ujevne gulv, kunne man anbringe
dem pa trebenede karstole, Disse var sedvanligvis
lavet af en klgft fra en treestamme, hvis opadvendte
side er hugget plan med en gkse, og som har faet
ben tappet i.

Hanen i tanden kunne vere af tree, men materialet
var ikke det allerbedste, fordi tree bulner ud og kan
opfare sig ret uberegneligt, nar der kommer fugt til.
De fleste steder foretrak man derfor haner af bronze,
messing eller maske af tin. Mange af disse var haner

Tre syd-
svenske tappe
til pitender,
de to er
smykket med
den &rvagne
bane. (Kultu-
ren, Lund).

Pigen rgrer i
»urten« i
bondegardens
bryggers.

Det store
bryggerkar er
anbragt pa en
karfod.

i ordets egentlige betydning, fordi det tveerstykke,
man fatter om, nar man abner og lukker, var ud-
formet som en hane.

Det er denne formgivning af drejemekanismen, der
har givet navn til vandhanen, selvom hanefiguren er
forsvundet.

Grunden til, at man udformede dette tveerstykke
som en hane var, at tappen var det eneste sted, hvor
onde magter kunne satte ind, hvis de ville forgare
gllet eller tappe af det til eget brug. Som bekendt
ma alt overnaturligt pak fortreekke ved hanegal, og
nar de underjordiske sd hanen sidde lysvagen og klar
til at gale pa tappen, tog de hurtigst muligt benene
pa nakken og naede ikke at fortreedige gllet.
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